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INTRODUCCION

El presente proyecto trata del diseno de una vinoteca, que estara ubicada en la ciudad de Santiago de los Caballeros, segunda
ciudad de la Republica Dominicana; en la Avenida José Ramoén Fadul esq. Calle 13-F, del sector El Embrujo I. Hoy en dia en ese
espacio existe un solar baldio, donde se esta construyendo el edificio Zarate Il, el cual abarca un area 288 mts?, dispone de tres

niveles siendo el ultimo de Rooftop. El uso original serda cambiado para desarrollar este proyecto, de tienda de vinos.

La propuesta de disefo para esta vinoteca consta de diferentes ambientes y experiencias, como: venta de vinos, cava para conocer
de ellos y poder degustarlos, un minimarket / charcuterie, y un ultimo nivel de lounge/ bar, donde los clientes podran disfrutar de

musica en vivo, deliciosas tapas y bebida de su eleccion.




ABSTRaCT

This project deals with the design of a wine cellar, which will be located in the city of San-
tiago de los Caballeros, the second largest city in the Dominican Republic; on Avenida
José Ramodn Fadul esq. Calle 13-F, in the El Embrujo sector. Today in that space there is a
vacant lot, where the Zarate Il building is being built, which covers an area of 288 m2, has
three levels, the last being Rooftop. The original use will be changed to develop this proj-

ect, of a wine shop.

The design proposal for this wine bar consists of different environments and experiences,
such as: selling wines, cava to get to know them and be able to taste them, a minimarket
/ charcuterie, and a last level of lounge / bar, where customers can enjoy music live, deli-

cious tapas and drink of your choice.




La Republica Dominicana ha tenido un gran desarrollo a nivel comercial, cada dia
surgen nuevas propuestas de negocios con fines de brindar a los usuarios experiencias
novedosas es por eso gque NOS proponemos crear un espacio comercial gastrondmico el
cual brindara una experiencia distinta, donde no solo el consumo es el objetivo del ne-
gocio, sino también culturizar y ensefar a los usuarios como parte de la experiencia. A
través del recorrido por la cava, el visitante podra aprender sobre los diferentes tipos de
uva, crianza y cosecha, con la oportunidad de degustar a la vez, vinos de diferentes ori-

genes.

Ha sido seleccionada la ciudad de Santiago para este proyecto, porgue la misma ofrece
una rigueza unica a nivel cultural, ambiental e histdérico, y su desarrollo econédmico evi-
dencia una dinamizacion del comercio, la industria y el desarrollo urbano, lo cual coloca
esta ciudad como centro de importantes actividades sociales y de negocio. Por otra
parte, en sondeos realizados se ha detectado que no existe un espacio comercial con las
caracteristicas senaladas, lo que constituye una oportunidad para la implementacion

de este proyecto.



JUSTIFIGACION

Como se ha esbozado en la introduccidn, la ciudad de Santiago de los Caballeros constituye un mercado propicio para este tipo de
espacio comercial. La provincia de Santiago es la segunda capital del pais, rica en cultura, historia y belleza natural, actualmente se
encuentra en pleno desarrollo por lo que todavia no ha sido explotada a su mayor expresion, convirtiéndose un punto focal intere-

sante y con mucho potencial a nivel de mercado. En especial en el tema vinicola.

En una exploracidon realizada en este segmento de mercado se encontrd que existen dos diferentes vinotecas, “Cabernet Wines”y
“La Vinoteca”, estas ofrecen un sitio donde se puede encontrar la mayor referencia de vinos en el area del Cibao. En ellas se puede
socializar, probar tapasy también se realizan catas y maridajes. Las mencionadas vinotecas demandan actualizacién y no poseen un
espacio interior que realmente acomode e invite al usuario a quedarse en el establecimiento y disfrutar de una experiencia.

La pasién por el mundo de los vinos lleva necesariamente a saber qué se entiende por una vinoteca, o qué es una vinoteca. Comprar
en una vinoteca permitira darle una mejor vida al vino seleccionado, y asi el consumidor puede pasar de ser un aficionado a ser una
persona con mayor rango de conocimiento en la materia. Una vinoteca lejos de ser un simple enfriador de vino o una nevera para
vino, es un aparato cuya funcion principal es la de almacenar las botellas a una temperatura ideal a fin de que se conserve en unas
condiciones perfectas para su ingesta. (Definicién de Vinoteca. Vinotecalia. (n.d.). Retrieved November 7, 2021, from https://vinotecal-

ia.eu/definicion-de-vinoteca/.)



Una vinoteca bien disefliada debe ser capaz de asumir funciones de recepcién de todos los productos que comprendan la actividad
industrial de la empresa, la ejecucidén de un control de calidad inmediato, el control e inventario de los productos almacenados, la
preparacion de los pedidos a los clientes y el envio a los diferentes destinos, ademas de un despacho rapido y oportuno de estos.

A raiz de haber realizado entrevistas y breves preguntas a familiares y personas cercanas residentes en la region, sobre el proyecto
a disefnar se pudo evidenciar, que si hay un publico muy interesado en este tipo de proyecto. La mayoria de los encuestados incluso

se desplazan a Santo Domingo para poder visitar lugares de esta naturaleza, por lo que este proyecto se visualiza como una gran

oportunidad y a la vez un reto, el cual tiene una gran posibilidad de éxito.




Disenar los interiores de una tienda de vinos, con un concepto
innovador, brindando una experiencia a través de todos los
sentidos. Ubicada en la ciudad corazén, Santiago de los Caballe-

ros, Republica Dominicana.




OBJETIVOS ESPECIFICOS

® Analizar y estudiar el espacio existente para implementar las mejores soluciones, la cava subterranea, area de ventas,
salén privado, terraza y mini market de embutidos, entre otros.

® Desarrollar una conexién entre el espacio interior y las actividades que se van a desarrollar en el interior del espacio
comercial.

Crear esquemas cromaticos 6ptimos, que se conjuguen entre ellos y creen un ambiente distinto, calido y a la vez intere-
® sante.

® Crear un espacio innovador y que marque una tendencia, convirtiéndose en un lugar atractivo para visitar en la ciudad
Santiago de Los Caballeros

® Desarrollar un disefio atemporal, que perdure en el tiempo, a través de materiales duraderos, disefios de mobiliario fun-
cionales e innovadores incorporando elementos decorativos contemporaneos.

Disenar la marca y transmitir sus valores empresariales creando espacios atractivos y funcionales, que reflejen la
intencién de la misma.



ALCaANCES

ESTe PROYESCTO aBaKCa:

® Seleccidén del espacio fisico o locaciéon del emprendimiento.

* Delimitacion fisica, disefo, decoracion y habilitacion de espacios apropiados a cada oferta vinicola y gastrondmica.
® Estudio de las vinotecas existentes en la Republica Dominicana.

* Analisis de los requerimientos necesarios para preservar una optima calidad del producto viticola.

¢ Integracién de mano de obra y producto local como participantes en elementos para el proyecto.

e Incorporacion de los procesos a desarrollar en el proyecto.



EL VINO Y SU HISTORIA

EVOLUCION DeL VINO

El vino se produjo por primera vez durante el neolitico,
segun los testimonios arqueolégicos hallados en los montes
Zagros, en la regidon que hoy ocupan Irak e Iran, gracias a la
presencia de Vitis vinifera sylvestris y la aparicion de la
ceramica durante este periodo. La evidencia mas antigua de
la produccion y consumo de vino es una vasija del aflo 5400
a. C, hallada en el poblado neolitico de Hajji Firuz Tepe, en
los montes Zagros.

La vasija contiene un residuo rojizo, presumiblemente vino.
Aunque recientemente se ha encontrado la bodega mas an-
tigua conocida, datada en el ano 6000 a. C., que situa en
Armenia la produccién mas antigua de vino. Posterior-
mente, el consumo de vino se extendidé hacia el occidente,
llegando a Anatolia y Grecia; y hacia el sur, llegando hasta
Egipto, ya célebre en Bahariya durante el Imperio Medio
(siglo XX a. C.).

El vino esta presente en nuestra vida cotidiana desde tiem-
pos inmemoriales y forma parte de nuestras tradiciones cul-
turales y gastrondmicas. La economia villenense ha estado
tradicionalmente basada en la agricultura. Entre los princi-
pales productos agricolas se destacan el vinedo, el olivo y el
almendro. La cultura vitivinicola tiene una gran importancia
en esta zona, ya que el cultivo de la vid viene de tiempos
remotos.

Generalmente cuando se habla de evoluciéon del vino se
hace referencia a como este se transforma en la botella con
el paso de los anos. Sin embargo, el vino como producto esta
en constante evolucién independientemente de si se trata
de un vino joven u otro de guarda.

En los comienzos de su historia moderna el vino debié cum-
plir el papel de antiséptico puesto que era un elemento im-
portantisimo para prevenir enfermedades. Gracias a su con-
tenido alcohdlico al ser mezclado con agua elimina bacterias
que causaban grandes enfermedades en la vieja Europa.



También fue, y es aun, un elemento fundamental para la religion lo que le ha
permitido trascender. De hecho es gracias a los monjes, misioneros y el Cris-
tianismo que existe hoy en todo el mundo; fueron ellos quienes lo protegi-
eron y expandieron ya que representa, nada mas y nada menos, que la
"Sangre de Cristo".

Posteriormente, con la llegada de la guerra y la filoxera al Viejo Mundo, el
vino fue tradicion. Miles de europeos emigraron llevando consigo sus cos-
tumbres y cultura, y asi pusieron en la mesa de muchos paises donde no era
usanza una copa de vino para cada almuerzo o cena.

Hoy el vino es innovacion, busca recuperar el espacio perdido entre la juven-
tud principalmente; actualmente esta visto en este segmento codmo una
bebida de mayores y a través de una nueva imagen, de nuevos estilos, de
nuevas experiencias busca hacerse nuevamente ese lugar de privilegio con
el que siempre contdé. Una nueva generacion de endlogos jovenes, somme-
liers y comunicadores trabaja para lograr ese objetivo.

Y esta en manos de los profesionales esta nueva generacions lograr que la
buena costumbre del consumo del vino no decaiga.
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COmo se
DeBe GUaKDaK

EL VINO

POS|C|On: Las botellas deben guardarse en posicidén horizontal. De esta
manera, el vino siempre estara en contacto con el corcho y no se secara.
Asimismo, se pueden colocar ligeramente inclinadas para arriba o para
abajo. En ambos casos, se tendran que ir moviendo las botellas periddica-
mente para evitar que se seque el corcho o que el sedimento del vino se

acumule en la parte superior.

TemPeRkaTUKka De VINO: En general, la funcién principal de estos

muebles para la guarda de botellas de vino es la de mantener la tempera-
tura lo suficientemente baja para que los procesos microbioldgicos de de-
gradacion del vino se ralentice, permitiendo su conservacion durante mas
tiempo. La temperatura debe ser también lo mas estable posible, ya que las
oscilaciones rapidas de temperatura son las mas perjudiciales en este senti-
do. La mayoria de modelos de cavas de vino del mercado permiten graduar
la temperatura para situarse entre unos 7 °C y unos 18 °C, en funcién de los

vinos que guarden en ellas.

1



HUMeEDaDbD DEL VINO: La humedad es otro de los factores ambientales que suelen controlar las cavas de
vino. En este sentido, los modelos mas completos suelen contar con un higrometro que permite medir el por-
centaje de humedad relativa del aire en el interior de la cava, y de un regulador para controlar este nivel de
humedad. Por lo general, el porcentaje de humedad deseado estara entre el 70 % y el 80 % segun el vino. Un
ambiente demasiado seco puede hacer que los corchos de las botellas se agrieten y dejen entrar aire al interior
de la botella, lo que puede propiciar una oxigenacion excesiva del vino. Por el contrario, un nivel de humedad
elevado también puede perjudicar al tapén de corcho, favoreciendo las filtraciones de aire; o puede hacer que

haya fugas de vino o que proliferen ciertos microorganismos, como mohos y otros hongos.

VenTILaCI()n DEL VINO: una cava de vino de cierta calidad contara también con un sistema que per-
mita una ventilacidon regular del aire interior de la cava, al mismo tiempo que preservara la entrada de olores
fuertes que puedan modificar los aromas del vino. Como sabemos, para conservar el vino en condiciones 6pti-
mas debe optarse por colocar las botellas en lugares frescos y con cierta ventilacidon, pero tampoco con una
corriente excesiva que pueda originar variaciones de temperatura. Esto mismo sera lo que intentara reproducir
la cava: una ventilacién paulatina y constante. Ademas de los aspectos anteriores, una buena cava de vino nos
permitird cuidar otros detalles relativos a la conservacién de nuestra coleccién de botellas de vino. Algunos de
ellos seran ofrecer disposicidn horizontal de las botellas, para favorecer el contacto del vino con los corchos;
evitar la exposicidon excesiva a la luz, incorporando filtros de radiacién ultravioleta en el diseno de las puertas; o
la utilizacidn de motores y otros mecanismos que no generen vibraciones, para evitar un movimiento excesivo

de los vinos, lo que podria perjudicar su evoluciéon éptima en botella.
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OX|GenaC|On DeL VINO: El oxigeno es un gran

enemigo del vino durante una buena parte de su proceso
de elaboracion. Durante la fermentacion de las uvas, la
presencia del oxigeno puede modificar por completo su
perfil organoléptico, su calidad y hasta el color final. Una
razén de peso para que sea este elemento quimico uno de
los que mas se controlan en todos los pasos que transfor-
mMan un zumo en vino. Sin embargo, este mismo oxigeno
enemigo es clave para un vino cuando se descorcha una
botella buscando saborear qué esconde. Es precisamente
este contacto con el oxigeno lo que permite desplegar las
cualidades sensoriales de un vino por completo. Algo que,
sin embargo, se debe controlar desde el momento en el
gue se abre una botella, la personalidad de su interior

entra en una cuenta atras.

LUZ: Aluz es enemiga del vino. Por esta razén, hay que
conservarlos en un lugar oscuro y fresco para evitar la oxi-

dacion.

OLOK: El vino se tiene gue conservar en un lugar sin

olores, lejos de productos de limpieza.

REPISAS: Los estantes o repisas son una buena solucion

para almacenar el vino correctamente.
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EL VINO DE

OPOKIO

También conocido simplemente como oporto, porto o port, pertenece al género de vinos conocidos
como vinos fortificados. Estos vinos nacieron en los siglos XVI y XVII, como producto de la adicion de

aguardiente al vino cuando esta en proceso de fermentacion.

El vino de Oporto, por ser un vino generoso y por tener un notable potencial de envejecimiento y gran
longevidad, puede permanecer en madera por mucho mas tiempo que la mayoria de los vinos. Esto sig-
nifica que puede ser envejecido de diferentes formas y por diferentes periodos de tiempo para producir
una amplia gama de estilos. Esta diversidad de estilos es uno de los aspectos mas fascinantes del vino

de Oporto; algo que lo convierte en uno de los vinos mas versatiles y mas variados de todos los vinos.




Este vino comienza su vida casi de la misma forma que los

demas vinos.

A mediados de septiembre, las uvas son vendimiadas a mano.
Este es elaborado a partir de una amplia gama de variedades
de uva tradicionales, la mayoria autéctonas de la regiéon del
Douro. Raramente encontradas en otros lugares, estas varie-
dades estan perfectamente adaptadas a las condiciones cal-
urosas y aridas del valle del Douro. Las variedades tintas mas
conocidas incluyen la Touriga Franca, la Touriga Nacional, la
Tinta Roriz, la Tinta Barroca, la Tinta Amarela y la Tinto Cao, a
pesar de que existen alrededor de treinta variedades de uva de
vino de Oporto en total. La mayoria de estas variedades de uva
dan racimos de bayas relativamente pequefias y de piel
gruesa, que producen el mosto denso y concentrado que es

necesario para hacer vino de Oporto.

A pesar de que pueden estar plantadas separadamente, las
diferentes variedades son normalmente vendimiadas y fer-
mentadas juntas. Cada variedad de uva aporta su caracter par-

ticular a la nariz del vino.

Una vez que han sido vendimiadas, las uvas son transportadas
hasta la bodega. El transporte es realizado utilizando bandejas
pequenas para asegurar que las uvas se conservan en perfec-
tas condiciones. Al llegar a la bodega las uvas son evaluadas
por el endlogo e inspeccionadas en una mesa de seleccién
antes de ser despalilladas. Luego las uvas son colocadas en

lagares de granito donde son pisadas a pie.




La primera etapa del pisado a pie se denomina "corte” y con-
siste en estrujar las uvas, que en esta fase son aun relativa-
mente sdlidas, para liberar el jugo y la pulpa de las bayas. Du-
rante esta etapa inicial, los pisadores se juntan, formando una
linea apretada, y avanzan, hombro con hombro, muy lentam-
ente por el lagar, pisando las uvas de forma metddica y al uni-
sono para asegurar un estrujado perfecto. Concluido el "corte”,
comienza la segunda etapa, llamada "liberdade” (libertad). Los
pisadores ahora trabajan individualmente, moviéndose libre-
mente por todo el lagar, asegurandose de que las pieles de las
uvas se mantienen sumergidas bajo la superficie del mosto.
Después de algunas horas, sigue la fermentacién, y el calory el
alcohol que ésta produce comienzan a liberar el color, los tani-
nos y los aromas de las pieles. A veces, el pisado a pie es com-

plementado con el uso de bastones largos de madera, llama-

dos "macacos”, que sirven para empujar las pieles hacia abajo.

Esta fase del proceso es esencial para la elaboracién de un vino

de Oporto de calidad.

Cuando cerca de la mitad del azdcar natural del jugo de uva ha
sido transformado en alcohol, el endlogo da la senal para que
se dé inicio al proceso de encabezado. El pisado a pie se da por
concluido y las pieles comienzan a subir a la superficie del
lagar, donde forman una capa soélida. El vino que esta fer-
mentando por debajo de esta capa de pieles es seguidamente
retirado del lagar y transferido a una cuba. A medida que el
vino en fermentacion es transferido a la cuba, se le va anadien-
do un alcohol vinico muy limpio y joven. Este alcohol vinico
neutro, incoloro, con un grado alcohdlico de 77 %, se anade en
una proporcion de cerca de 115 litros de alcohol vinico por cada
435 litros de vino en fermentacién, aunque esta proporciéon

puede variar.




La adicidon de alcohol vinico eleva la graduacion del vino a un nivel en el que las levaduras encargadas de la fer-
mentacion ya no consiguen sobrevivir. La fermentacion para antes de que todo el azucar del jugo haya sido transfor-

mado en alcohol y, por lo tanto, el vino final conservara algo del azucar natural de la uva.

A medida que el vino envejece, el alcohol vinico y el vino se combinan en una sinergia magica que contribuira a la sutil

complejidad del vino de Oporto maduro.

Después de la vendimia, el vino permanece en la bodega, en la regién del Douro, donde queda reposando hasta la pri-
mavera del ano siguiente. En esa altura, el vino es transportado a las bodegas de guarda de la empresa en Vila Nova
de Gaia, cerca de la costa atlantica, donde realizara la crianza, serd mezclado con otros vinos y finalmente serda embo-

tellado.

Antes de ser llevados a las bodegas de guarda, cada vino es evaluado. Esta evaluacion tiene por finalidad determinar
a qué estilo de Oporto el vino sera destinado. Dependiendo de su destino, el vino serd entonces colocado en barriles o

en toneles y comienza asi su proceso de envejecimiento.




MAREO CONTEXTUAL
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El Embrujo es uno de los sectores mas representativos de 1 Tyl Oasis Christian SC'*OO'C
Santiago. Esta situado al norte. Y colinda con los sectores o Madesol
Villa Olga, El Dorado, Los Laureles y Los Alamos. Es impor- 2 VILLA OLGA S o Supermercado Bravo
tante sefialar que el Monumento de Santiago est3 situado " Seac

a 3 km al noroeste de El Embrujo lll. Lo cual demuestra la
buena localizacién y la importancia del sector.

El area de El Embrujo | tiene un uso mixto, tanto residen-
cial como comercial. Por el mismo cruza una avenida
extensa y reconocida en los ultimos anos por los famosos
foodtrucks que han llegado marcando una nueva tenden-
cia. Estos food trucks ofrecen desde comida rapida hasta
comida de diversas culturas de Latinoamérica y Asia, lo
cual le permite al publico realizar un recorrido por las difer-
entes gastronomias y culturas internacionales.
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USO De SUeLO

La zona en que se enmarca el proyecto es esencialmente de uso residencial,
mas, es también propicia para la instalaciéon de negocios, ya que dentro del
area se encuentran instalaciones de usos sociales y comerciales tales como:
hospitales, gimnasios, restaurantes y centros religiosos, ademas de un area
verde como lo es el Parque El Embrujo | que sirve de zona de recreaciéony am-
ortiguamiento. Por otra parte, se observan terrenos baldios con vocacién de
desarrollo tanto comercial como residencial.

Este sector estd bordeado por una canada densamente forestada lo que propi-
cia un entorno biofilico y ecoamigable.

21



o f
A (h&

=

ALTIMETRIAa

La localizacion de este proyecto, en el sector de El Embrujo | es propicia
debido al crecimiento de la zona. En el ambito comercial y residencial. El
rango de alturas en la zona va desde 1 a 5 niveles.

Nombre: Mapa topografico Santiago de los Caballeros, altitud, relieve.
Coordenadas: 19.29039 -70.85090 19.61039 -70.53090

Altitud minima: 98 m

Altitud maxima: 1,247 m

Altitud media: 345 m




CLIMA

La temperatura promedio varia poco en la ciudad, debido a los vientos
alisios tropicales que ayudan a mitigar el calor y la humedad durante
todo el ano. Los meses de diciembre y enero son los mas frios, y julio y
agosto son los mas calientes.

Santiago de los Caballeros como el resto del pais se encuentra en el
Caribe y tiene un clima tropical, que, junto con la altitud de la ciudad, de
183 metros sobre el nivel del mar, hace que las condiciones de nublado
persistan durante gran parte del ano. La ciudad y el pais también forman
parte de la zona de huracanes, sin embargo, Santiago estd mas protegi-
do que otras partes del pais debido a su ubicacion en el Valle del Cibao.
Las temperaturas extremas (récords) son: 41.0 °C (105.8 °F), temperatura
maxima registrada y 11.2 °C (52.2 °F), temperatura minima.

El clima esta determinado por la influencia combinada de las cordilleras
Septentrional y Central. La Cordillera Septentrional protege el Valle del
Cibao de las depresiones principales llegadas del Noreste, mientras la
Cordillera Central que la bordea al Sur, bloquea las colas de estas depre-
siones estableciendo un clima templado al extremo Suroeste.
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VEGETACION

La vegetacion natural de esta area corresponde a zonas de transicidon desde Bosque Seco a Bosque Humedo Sub-

tropical. Los grupos dominantes de suelos poseen buen drenaje, alta saturacidon de bases y permeabilidad modera-

damente lenta.

La zona urbana ha sido domesticada y antropizada, observandose una vegetacidon mixta tanto espontanea como
plantada. En las zonas suburbanas se observan cultivos y extensas plantaciones de platanosy otros rubros comesti-
bles. Para entender y conocer mas del territorio en general de la provincia se debe sefalar que los principales pro-

ductos agricolas son café en las montanas, yuca, tabaco, arroz, frutales y horticolas.




VaKlaBlLeS SOCIO-CULTUKaLeS,
ECONOMICAS e HISTORICAS

En Santiago sus primeros pobladores fueron 30 caballeros de la Orden Espanola de Santiago El Mayor. Fue erigida como ciudad
el 6 de diciembre de 1506, con el nombre Santiago de los Caballeros, y destruida por un terremoto el 2 de diciembre de 1562. Re-
construida en el terreno que actualmente ocupa, sus primeras casas se construyeron en el cerro donde esta ubicada actual-

mente la Fortaleza San Luis.

Esta localizada en la regién nor-central del pais conocida como el Valle del Cibao, a unos 155 km al noroeste de la ciudad de

Santo Domingo de Guzman, y a una altitud media de 178 metros sobre el nivel del mar.

La poblacion de Santiago aproximadamente es de 1,500,000 habitantes. El barrio de mayor crecimiento en la ciudad de Santia-

go de los Caballeros es Cienfuegos y el sector de clase alta La Trinitaria.

A nivel econdmico el municipio de Santiago depende en gran medida de las tierras fértiles y de una economia de servicios pre-
dominantemente proveedora. Esto hace que Santiago de los 30 Caballeros sea un importante centro econdémico y financiero

de la Republica Dominicana. El sector servicios ha crecido mucho en los uUltimos anos, lo que es ideal para una mayor expansion.




Santiago de los Caballeros es el segundo mayor municipio de la Republica Dominicana por PIB, importancia y poblacion, después
de Santo Domingo y al mismo tiempo produce el mayor porcentaje del PIB de telecomunicaciones, tales como;. Teléfonos mdaviles,
servicio de cable, servicio de internet y otros servicios que son importantes para la economia del Cibao . El turismo también repre-

senta una porcidon importante de la economia de la ciudad debido a su devenir histérico y a su arquitectura monumental.

La economia de Santiago de los 30 Caballeros es sostenida principalmente por la comercializacion e industrializacion de productos
agropecuarios y bienes terminados, produccion de bienes en las zonas francas, y por el comercio. En la ciudad se asientan sedesy
sucursales de las principales tiendas, supermercados, restaurantes y entidades financieras del pais. La ciudad cuenta con impor-

tantes y modernos centros comerciales y empresas multinacionales.

El Mercado Modelo de la Calle del Sol, denominado Hospedaje, constituye un icono, es un centro comercial donde coexisten,
ademas de las ofertas propias de un lugar de abastecimiento de productos agricolas, tiendas variadas de artesanias y articulos nati-

vos confeccionados a mano.

Al igual que Santo Domingo, Santiago de los Caballeros ha experimentado recientemente un rapido crecimiento y desarrollo. Se ha
convertido en una ciudad de gran importancia para la nacién y el desarrollo de la regién del Cibao. Santiago de los 30 Caballeros al
igual que cualquier otra ciudad de rapido crecimiento se enfrenta a numerosos problemas incluyendo el servicio irregular de elec-
tricidad y agua potable, situacidon que es solventada por los municipes con las consabidas cisternas y la incorporacién de las aguas

subterraneas en la provision de este importante servicio.
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INFRAESTRUCTUR2 URBANA

Se entiende por infraestructura urbana las obras que dan el soporte funcional para otorgar bienesy servicios 6p-
timos para el funcionamiento y satisfaccién de la comunidad, son las redes basicas de conduccién y distribucidn,
como agua potable, alcantarillado sanitario, agua tratada, saneamiento, agua pluvial, energia eléctrica, gas y
oleoductos, telecomunicaciones, asi como la eliminacion de basura y desechos urbanos sélidos. La infraestruc-

tura ha tomado relevancia, debido al tema de riesgos antropogénicos, su posicion debe ser siempre estratégica.

El desarrollo urbano actualmente debe de realizarse en concordancia a restricciones normadas que aseguran el
respeto de los derechos de via y buscan atender a las medidas de prevencion de desastres, dicho esquema resul-
ta, innecesariamente, en muchos casos en vacios dentro del area urbana, al impedir su utilizaciéon en diversas

actividades de esparcimiento y deporte.

En el sector de El Embrujo |, que es donde esta localizado el terreno del presente proyecto, presenta un nivel de
infraestructura urbano en buena condiciones, ya que las calles estan bien asfaltadas. Cuenta con una buena en-

ergia general para auspiciar a todo el vecindario. Y buenos sistemas de alcantarillas, y servicios de agua 24/7.




PRESIONES Y RESTRICCIONES

En esta localidad en especifico, no existen muchas restricciones debido
a gue es una calle de mucho movimiento comercial y urbano, seledala
libertad a los diferentes comercios a disefar de la forma en la que
puedan y quieran para lograr un buen impacto y a la vez darle mayor
valor a ese sector.
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ReLlieve Y TOPOGRAFIa
De SanTIaGo

Santiago de los Caballeros es un municipio de la Republica Dominicana, que esta situa-
do en la provincia de Santiago, de la que es capital. Es el segundo mayor municipio del
pais, esta localizado en la regién norcentral conocida como el Valle del Cibao, a unos 155
km?2 al noroeste de Santo Domingo y a una altitud media de 178 metros sobre el nivel
del mar. (Coordenadas: 19° 25' 00" N - 70° 42' 00" W.) Tiene una superficie total de 612
km?Z. Santiago se encuentra en un terreno accidentado en el centro del Valle del Cibao
y es una de las tierras mas fértiles que se encuentran en la isla. El rio Yaque del Norte
atraviesa la ciudad de Santiago de los 30 Caballeros, que se encuentra entre la Cordille-
ra Central y la Cordillera Septentrional, dos de las tres grandes cadenas montanosas
gue forman el Valle del Cibao. Cuenta con una superficie de 2,806.3 km?Z. Esta en el 3er
lugar en cuanto a superficie con 5.8% del territorio nacional.

Limita al norte con la provincia Puerto Plata, al este con las provincias Espaillat y La
Vega, al sur con la provincia de San Juan y al oeste con las provincias Santiago Rodri-
guez y Valverde.
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El sector de El Embrujo |, se encuentra cerca de una cafada, y por la cercania a la misma, se requiere que haya una
separacion de al menos unos 14 metros. Esta al ser una zona de mucho transito y actividad se denomina que pert-

enece a dos categorias. Las cuales tienen diferentes normativas:

Zona SG 4 (Zona Urbana Central), esta zona se caracteriza por presentar densidad baja con edificaciones de unoy dos
niveles destinadas al uso habitacional de ocupacién unifamiliar y densidades medias y altas concentradas en areas en
donde las edificaciones registran tres, cuatro y mayor numero de niveles bajo el régimen de propiedad horizontal
(condominios) de uso residencial con ocupaciones multiples. En esta zona los factores de ocupacién del suelo que se
presentan son variados, en los casos del uso habitacional y/o residencial unifamiliar de uno y dos niveles se registran
ocupaciones dentro de un rango del 60 - 70%, entre 71 - 80% en las edificaciones multifamiliar de mas de tres y cuatro

niveles y por encima de 80% en edificaciones de mayor numero de niveles.

Zona SG 5 (Zona Nucleo o Casco Urbano Central), en esta zona se aprecian areas o sectores en franco proceso de trans-
formacion de los usos de suelos, se registran sectores con altas densidades poblacionalesy edilicias y el suelo presenta
un alto indice o factor de ocupacidon. Aqui se registran edificaciones con variantes de tipo morfologia constructiva,
numero de niveles y formas de ocupacion, prevaleciendo hasta ahora las edificaciones de un nivel de uso habitacional

y ocupacion unifamiliar.
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La Bodega es una tienda de vinos que abrid sus puertas en 1999, perteneciente al consorcio Centro Cuesta Nacio-
nal (Manuel Gonzalez Cuesta), un grupo empresarial que ha contribuido con el desarrollo de la Republica Do-
minicana por mas de 85 anos. La tienda provee a sus clientes un servicio especializado en el area de bebidas, al

por mayor y al detalle.

La Bodega ha desarrollado desde entonces un amplio portafolio de bebidas que incluye desde vinos de las princi-
pales regiones del mundo, destilados y licores, hasta finas confiterias, productos gourmet y accesorios para
bebidas. Ademas, ofrece el servicio de degustacidn, cursos de vinos, regalos especializados y es un lugar en el

gue se pueden realizar eventos privados e institucionales.

Ficha técnica
Disefio arquitecténico y de interiores Arg. Ramon Emilio Jimenez
ARo de construccién 2019 - 2020

Ubicacion: Gustavo Mejia ricart 88, Santo Domingo

Area de construccién 2,200 m?2
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CONCePTO

Para el disefio de esta nueva tienda, el arquitecto Ramén
Emilio Jiménez se inspird en el concepto de las bibliotecas
publicas de Estados Unidos y Europa, en las que los libros
estan ubicados en estanterias de gran escala y el espacio
arquitecténico los destaca. El arquitecto ided entonces una
especie de “biblioteca” para vinos. Este proyecto fue con-
ceptualizado como un homenaje al vino y todo lo que conl-
leva: su historia, su proceso de cosecha, de produccién, su
botella y etiqueta.
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MISTKAL wine

BaK

Ficha técnica
Arquitectos: Studio Arthur Casas
Ubicacién: Av. Brg. Faria Lima, 2232 - Jardim

Paulistano, Sdo Paulo - SP, 01457-040, Brasil
Ano de construcciéon: 2012

Area de construccion: 126 m?2
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Vinoteca De Vinos y Viandas, en Valladolid. Un espacio dedicado al vino y sus espacios de
venta, con el que desde ZOOCO ESTUDIO buscan sorprender al visitante.

La circunferencia que define tanto las enormes barricas de madera apiladas en cualquier
bodega, como las botellas o las antiguas bodegas abovedadas, es la gran protagonista
del proyecto de esta vinoteca. Los propietarios, dos hermanos que en 2005 habian
creado la empresa de enoturismo Terra Vinum, decidieron dar un paso mas y abrir esta
tienda en una pequena calle peatonal situada en el centro de su ciudad natal. Un espacio
de relacion para los amantes del vino, que ademas de venta y degustacion ofrece catas

informales para grupos de amigos, asi como actividades en bodegas de La Ribera o Rioja.

Ficha técnica

Nombre: De vinos y viandas

Estudio de arquitectura: Zooco Estudio

Ano de construccion: 2017
Area de construccién: 35m?2

41



CONCeEPTO

El concepto del espacio surge de
la busqueda de un elemento rep-
resentativo del mundo del vino.
En un intento de abstraccion de
las habituales imagenes asocia-
das a este mundo aparece la
circunferencia, una figura muy
presente en el sector del vino, y
gue se asocia tanto a las barricas
de madera como a las propias bo-
tellas. De ahi nace la circunferen-
cia que inspira este espacio. Una
forma geométrica pura, que con-
vertida en conductora del proyec-
to, reproduce el interior de una

gran barrica.
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PROGKaIMa DE AREAS

Recibidor: Esta area se encarga de ofrecer un espacio de
entrada y bienvenida a los clientes, la cual también va
conectada con un front desk y sala de espera, donde
seran atendidos para entrar y de ser necesario, los
mismo pueden tomar asiento para esperar su turno. Este

espacio debe contar con una metraje minimo de 3 m2

Area de ventas: Venta de los productos que tendremos de
exhibicién en el primer nivel. Alli encontramos la vinote-
ca, y luego el area de delicateria y mini market, donde
podran obtener los productos que tenemos de uso en el
area de restaurant, y por ultimo les permitiremos un
acceso exclusivo a los clientes que estén interesados en
visitar nuestra cava privada. este espacio tiene un metra-

je de 72 m?

Area de Comensales: Disposicién de mesas en el area para los comen-
sales, donde podra compartir, charlar, degustar nuestras tapas y
cocktails. Al mismo tiempo tendran la opcidén de sentarse en el
area de bar/ lounge, cerca del piano donde habra musica en vivo

algunos dias de la semana. Cuenta con un metraje de 24 m=2.

Area de Rooftop: Terraza exterior en el ultimo nivel del local, donde
podran disfrutar de una buena vistay compartir en un buen ambi-

ente. cuenta con 58 m2

Area de Servicios: Cocina, area de empleados, oficinas, almacén y
demas. Estas areas no son publicas para los usuarios. Es decir que
son de acceso exclusivo para el servicio, desde aqui sale la comida
y todas los productos que llegan a los comensales. un metraje

aproximado de 58 metros.
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USUQaKIO '

La bodega se dirige a un usuario adulto, al ser un espacio dedicado principalmente a la venta de bebidas alcohdlicas, se ha

decidido desarrollar un ambiente para mayores de edad, pues esta comprobado que quienes realizan las actividades que
se ofrecen en este local son las parejas de adultos o jévenes adultos que buscan un ambiente exclusivo y diferente donde
compartir.

Los usuarios podran disfrutar de un ambiente interactivo donde pueden degustar deliciosas tapas, vinos, escuchar musica
en vivo y visualizar desde otra perspectiva en el area de rooftop. Este lugar es el espacio perfecto para compartir con los
demas en un ambiente divertido y sofisticado. El siguiente publico es el ideal para disfrutar de estos servicios:

CARACTERISTICA DESCRIPCION
El publico objetivo es joven y adulto, desde los 18 anos en adelante.

Nivel socio-economico Medio alto y alto.

Interés Usuarios que estén interesados en conocer mas sobre la historia del vino,

cultura y procesos que hay detras de la botella. Un publico que sea curioso
y a la vez quiera ir a la bodega a conocer nuestra cava, degustar tapas y

disfrutar de musica en vivo en parejas o grupos de amigos
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CabPacCibabD

Este local cuenta con unos 288 mts2, el cual esta distribuido en 4
niveles base.

® Personal de trabajo:

-Area de caja: 1 persona caja ,1 ayudante

Area venta de vinos: 1 sommelier, 2 vendedores

-Area de charcuterie: 1 persona encargada de charcuteria

-Area de comensales: 2 bartender, 1 persona caja, 1 sommelier, 4
meseros, 2 jefes de sala

-Area de rooftop: 2 bartender, 2 meseros

-Area de cocina: 1 chef, 1 sous chef, 3 ayudantes de cocina, 2 stew-
ard

-Area administrativa: 1 jefe, 4 personal administrativo

TOTAL DE PERSONAL: 32 PERSONAS

Capacidad nivel 1: 26 personas
Capacidad nivel 2: 14 personas
Capacidad nivel 3: 44 personas
Capacidad nivel 4: 28 personas

MAXIMA CAPACIDAD: 112 PERSONAS
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PROGRAMA

Area

Espacio

DE NECESIDADES

Actividad

Necesidad

Cocina

Zona
Administrativa

Servicios

- Pesaje y clasificacion de embutidos
- Cuarto frio de embutidos

- Cuarto de temperatura

- Cuarto de secos

- Cuarto de cristaleria

- Cuarto de vinos

- Oficinas

- Bano

- Cuarto de camaras
- Cuarto de archivos
- Salén de reuniones

- Cambiadores y bafios
- Panel eléctrico
- Ducto de basura

- Pesaje embutidos

- Almacenaje de embutidos

- Almacenaje de productos a temperatura regulada
- Almacenaje de productos secos

- Almacenaje de cristaleria

- Almacenaje de vinos

- Administracion y Recursos Humanos
- Necesidades de aseo y fisiologicas

- Control y seguridad

- Almacenaje de archivos

- Juntas y charlas

- Necesidades de aseo y fisiologicas
- Sistema de energia eléctrica
- Deposito de desechos

- Porcionar y clasificar los embutidos
- Mantener frescos los embutidos

- Mantener frescos los productos

- Mantener frescos los productos

- Cuidado de la cristaleria

- Mantener la calidad del vino

- Control administrativo

- Necesidades fisioldgicas

- Seguridad

- Guardar documentos importantes
- Punto de reunion

- Necesidades fisioldgicas
- Control de sistemas eléctricos
- Eliminacion de desechos

Parqueo

Recepcién
Area de caja

Exhibiciones

Cava/ Mini Market

Area de comensales

- Entrada
- Estacionamiento
- Descarga de insumos

- Zona de espera

- Counter

- Exhibidor de vinos
- Banos

- Exhibido de vinos
- Exhibido de productos
- Exhibido de embutidos

- Mesas

- Escenario
- Bar

- Banos

- Ingreso de vehiculos al parqueo
- Colocacién ordenada de vehiculos
- Desembarque de producto

- Espera y confirmacion de reserva

- Servicio al cliente y caja

- Venta de vinos
- Necesidades de aseo y fisioldgicas

- Almacenaje, de gustacién y venta de embutidos y vinos
- Venta de vinos
- Venta de embutidos

- Comer y esperar el servicio

- Show en vivo

- Beber y esperar servicio

- Necesidades de aseo y fisioldgicas

- Entrada al restaurante

- Espacio para el parqueo de vehiculos

- Espacio de facil acceso de insumos

- Espera para asignacion de mesa

- Compra del producto, y demds servicios

- Vender el producto
- Necesidades fisioldgicas

- Almacenar Sentarse y vender los productos

- Venta de producto
- Venta de producto

- Sentar a bebery comer
- Espacio para presentaciones en vivo
- Sentarse comer y beber

- Necesidades fisioldgicas
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VINOS Y TaPas




El origen etimoldgico de la vinoteca surge del amplio patrimonio histérico que este significa en el mundo de los vinos.
Oporto es una ciudad de Portugal donde nace la bebida que es el vino de Oporto, el cual es producido en la regidén vitivinico-
la del Alto Duero y exportado internacionalmente desde las cavas que se situan en la margen izquierda del rio Duero en Vila
Nova de Gaia.

El Oporto pertenece al género de vinos conocidos como vinos fortificados. Estos vinos nacieron en los siglos XVIy XVIl, como
producto de la adiciéon de aguardiente al vino cuando esta en proceso de fermentacion. Ademas de su significado, es impor-
tante conocer que Oporto es un sinénimo de puerto, y esta vinoteca pretende ser ese puerto que va a conectary transportar
los productos ofertados al paladar de los consumidores y usuarios, brindando alta calidad y la mejor experiencia dentro de
este exclusivo espacio. Concentrandose asi en que este sea el producto estrella dentro de la vinoteca, ofreciendo la mejor
carta del mismo y al mas alto nivel.



Una barrica de vino es un recipiente de madera utilizado para la crianza de vino. Esta oxi-
gena el vino lentamente y le aporta textura y aroma para suavizar su sabor. La misma
cuenta una historia y nos inspira como concepto para desarrollar este proyecto, debido
a su importancia y rol esencial para la produccion del producto protagonista que es el
vino. Una barrica es un elemento rustico, vintage, clasico, estilos los cuales se ha decidido
integrar dentro del eclecticismo. Este es el estilo de diseno base del cual se partira para
desarrollar este proyecto, el cual se eligié debido a la versatilidad que brinda, ya que no
limita a hacer una sola cosa o cefirse a una sola onda, sino que supone riesgo y versatili-
dad, para realmente poder crear lo que queremos.

Su material base es la madera, la cual aporta aromay sabor, pudiendo variar el tipo de |la
misma, es decir, gue sea de roble, acacia, cerezo, entre otras.

Conectando con la materialidad de la barrica, se ha partido para crear un espacio que de-
spierte todos los sentidos, no solo a nivel visual, sino que involucre todos, el olfato, el
tacto, el gusto y la audicién. Esta tiene una forma curvada, lo cual se relaciona con lo
organicoy al mismo tiempo lo abstracto, se busca que a nivel de disefio este espacio sea
un lugar que marque la diferencia, resaltando una mezcla de formas, materiales, reves-

timientos, que se convienen entre siy creen ritmo y sintonia dentro del espacio interior.

La barrica expresa evolucion, tradicion, dureza, envejecimiento, y muchas otras carac-

teristicas que son la base de un buen vino.
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

GCondola Exhibidora de Vino

2.00cm x0.90 cm x 1.20
cm

Mueble de cava

4,00cm x 290 cm x 0.40
cm

Mueble de caja

254 cmx256cm x110cm

Mueble de cava

1.92 cm x 0.50 cm x 0.20
cm

Nau nami boucle sofa

0.70 cm x 0.35cm x 0.35
cm

mw
=
o
-
T

Container Table Bodhi with Linoak

110 cm 0.85cm x 1.00
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

Nau nami boucle sofa crema

99O cmx184cmx75cm

Butaca tapizada en tela naranja

73cm x 74 cm x 7 6cm

Swasen Mesa de centro
NAAAAAAAA

130 cm x50 cm x 40 cm

Ropero-Locker 6 puertas STEELFILE

46 cm x 114 cm x180cm

Gamlared Mesa de comedor

0.73cm x 0.60 cm x 0.60
cm

45 cm x 51cm x 8lcm x
45cm x 41 cm X 43cm
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CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

Sillén Cascade negro

63cm x 69cm x 116cm

Silla Core negro

47cm x 51cm x100cm

Mesa STILO color roble y base tubular
metalica color negro.

240cm x1.20cm

Escritorio STILO 1.20m roble / negro

1.50cm x 0.40 cm

Escritorio STILO 1.60m roble / negro

160cm x0.70cm x25cm

Escritorio STILO 1.80m roble / negro

1.80cmx080cmx25cm
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CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

Lateral STILO 1.00m roble / negro para
escritorio

100cm x0.45cm x25cm

Credenza IMPACT 1.20m roble / blanco

1.20cm x 0.40 cm

Credenza IMPACT 1.50m roble / blanco

150 cm x 0.40 cm

Estufa Vulcan SX60-10B 60" 10

60" x 32" x 58"

Freidora Vulcan 2TR45AF - Freidora de gas, 2
volantes.

47" x 31" x 34"

Mesa de trabajo en acero inoxidable
ST6R5-GSK

144" X 32" x 24"
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

16"W Pedestal Hand Sink with Foot Valve

16" x15" x 42"

Lavadero de platos Advance Tabco
FE-3-1814-18RL

60" x 80"x 61"

Lavavajillas industrial con cesta de 40x40cm
linea Varsovia ST400

18" x 21"x 28"

Estanteria de acero inoxidable de 4 niveles

47" x 18" x 60"

Trameria Metal Nig. 4 niveles

90cm x45cm x180 cm

Estante de metal 4 Niveles

196 cm x 60 cm X183 cm
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CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

Mesas Louie

60 cm x77cm x 40 cm x
77 cm

Silla Lola

130.43 cm x6537cm x
8795 cm

Silla Grace

50cm x84 cm x 60 cm

Bosendorfer Gran Piano

150 cm x 200 cm x 102 cm

Mueble de bar

330 cm x 0.95 cm x 0.70
cm

Taburete Alma de LUCE Mudhif Bar

59 cm x56cmx95cm

86



CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

Butaca Le Roi Lounge Chair With Cushion
NORRTI

845cmx76cmx72cm

Sofa estacionario tres asientos con tela suave
color crema

228 cm x 097 cm x 66 cm
x80cm

Sofé estacionario dos asientos con tela suave
color crema

174 cm x 97 cm x 66 cm X
80cm

Mesa baja marmol negro

90cm x90 cm x 28 cm

Mesa Lateral con tope de madera y Base
Dorada

80cmx59cm

Mueble de tv Holbox

180 cm x40 cm x50 cm
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

Mesa de centro Studio Rig European

130cm x130 cm x 20 cm

Sofa exterior Cask 2 Seater Sofa by Expormim

91cm x180cm x77cm

Butaca Hamza

66cmx7lcm x 69 cm x
45 cm

ut

s
-
T

Taburete Sam wooden

45cm x45cm x90cm

—

Mueble de bar exterior

380cmx0.60cm x 0.95
cm
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CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES

Porcelanosa Buddha Stone Lavamanos

36cmx33cmx85cm

Bellari Inodoro de Una Pieza Blanco

69 cm x 38 cm x 76cm

Mezcladora de piso negro mate

1Bcmx13cm x93 cm
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LEYENDA DE PUERTAS Y VENTANAS

POI | 2.60X3.00 PUERTA ABATIBLE, VIDRIO

P02 0.80 X 3.00 PUERTA ABATIBLE, ESCONDIDA,
MADERA REVESTIDA CON PANELES PVC

P03 2.40 X 3.00 PUERTA AUTOMATICA CORREDIZA,
VIDRIO

0.80 X 3.00 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL

PO4 | | ACADA NATURAL

P05 0.80 X 3.00 PUERTA VAIVEN, MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC

P06 0.90 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, HIERRO LACADO

NEGRO

PO7 0.70 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL

PO8 0.80 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL

LACADO NATURAL

P09 | 1,40 X 2.10 PUERTA VAIVEN, ACERO INOXIDABLE

P10 1.80 x 2.10 PUERTA ESCONDIDA VAIVEN, MADERA
REVESTIDA CON PANELES PVC

P 0.80 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL

P12 0.80 X 2.10 PUERTA VAIVENM MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC

Vol 1.50 X 0.90 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO

vo2 | 1:50X0.60 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO

LACADO NEGRO

v 03 | 1-50X1.80 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO

vo4 | 1:50X0.45 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO

V05 1.50 X 2.70 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO

V06 1.50 X 2.10 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO

MC 01| 2.03 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO

MC 02 2.63 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO

McC 03| 1-20 X3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO

g
v
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ZONA DE BASURA
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LEYENDA DE PUERTAS Y VENTANAS

PO1 | 2.60X3.00 PUERTA ABATIBLE, VIDRIO
po2 | 0.80X 3.0 PUERTA ABATIBLE, ESCONDIDA,
MADERA REVESTIDA CON PANELES PVC
P03 | 240X 3.00 PUERTA AUTOMATICA CORREDIZA,
VIDRIO
o4 | 080X3.00 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADA NATURAL
P05 | 0.80X3.00 PUERTA VAIVEN, MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC
pos | 0-90X2.10PUERTA ABATIBLE, HIERRO LACADO
NEGRO
po7 | 070X2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
pog | 0-80X2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
P09 | 1.40X 2.10 PUERTA VAIVEN, ACERO INOXIDABLE
p1o | 1-80x2.10PUERTA ESCONDIDA VAIVEN, MADERA
REVESTIDA CON PANELES PVC
P11 | 080X2.10PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
P12 | 0.80X2.10 PUERTA VAIVENM MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC
Vo1 | 150X 0.90 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
Vo2 | 1:50X0.60 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
Vo3 | 150X 1.80 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
Vo4 | 1-50X0.45 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V05 | 1:50X2.70 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V06 | 1-50X2.10 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
MC 01| 2.03 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO
MC 02| 2:63 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO
MC 03| 120X 3.00 MURO CORITINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO

PLANTA PUERTAS Y VENTANAS- NIVEL Il
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LEYENDA DE PUERTAS Y VENTANAS

POl 2.60 X 3.00 PUERTA ABATIBLE, VIDRIO
P02 0.80 X 3.00 PUERTA ABATIBLE, ESCONDIDA,
MADERA REVESTIDA CON PANELES PVC
P03 2.40 X 3.00 PUERTA AUTOMATICA CORREDIZA,
VIDRIO
P04 0.80 X 3.00 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADA NATURAL
P05 0.80 X 3.00 PUERTA VAIVEN, MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC
P06 0.90 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, HIERRO LACADO
NEGRO
PO7 0.70 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
P08 0.80 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
P09 1.40 X 2.10 PUERTA VAIVEN, ACERO INOXIDABLE
P10 1.80 x 2.10 PUERTA ESCONDIDA VAIVEN, MADERA
REVESTIDA CON PANELES PVC
PN 0.80 X 2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
P12 0.80 X 2.10 PUERTA VAIVENM MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC
Vol 1.50 X 0.90 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V02 1.50 X 0.60 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V03 1.50 X 1.80 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V04 1.50 X 0.45 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V05 1.50 X 2.70 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V06 1.50 X 2.10 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
MC 01| 2.03 X3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO
MC 02 2.63 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO
MC 03 1.20 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO
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ESC. 1:175
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LEYENDA DE PUERTAS Y VENTANAS

PO | 2.60X3.00 PUERTA ABATIBLE, VIDRIO
po2 | 0.80X3.00 PUERTA ABATIBLE, ESCONDIDA,
MADERA REVESTIDA CON PANELES PVC
P03 | 240X 3.0 PUERTA AUTOMATICA CORREDIZA,
VIDRIO
pos4 | 080X3.00 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADA NATURAL
P05 | 0.80 X 3.00 PUERTA VAIVEN, MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC
Pos | 0-90X2.10 PUERTA ABATIBLE, HIERRO LACADO
NEGRO
po7 | 070X2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
pog | 0:80X2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
P09 | 1.40 X 2.10 PUERTA VAIVEN, ACERO INOXIDABLE
P10 | 1-80x210PUERTA ESCONDIDA VAIVEN, MADERA
REVESTIDA CON PANELES PVC
P11 | 080X2.10 PUERTA ABATIBLE, MADERA NOGAL
LACADO NATURAL
p1a | 080X2.10 PUERTA VAIVENM MADERA REVESTIDA
CON PANELES PVC
v o1 | 1-50X0.90 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
vo2 | 1.50X0.60 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
voa | 1:50X1.80 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
Vo4 | 1-50X0.45 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V05 | 1:50X 2.70 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
V0 | 150X 2.10 VENTANA, VIDRIO PERFIL METALICO
LACADO NEGRO
MC 01| 2.03X3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO
MC 02| 263 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL
METALICO LACADO NEGRO
MC 03 1-20 X 3.00 MURO CORTINA, VIDRIO PERFIL

METALICO LACADO NEGRO

PLANTA PUERTAS Y VENTANAS- NIVEL IV
ESC. 1:175
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IMAGEN

CODIGO

DIMENSION

TERMINACION

2.60m x 3.00m

Puerta Abatible
Vidrio. Perfiles de metal

0.80m x 3.00

Puerta Abatible,
Escondida
Revestida paneles de
madera

2.40m x 3.00m

Puerta Automatica
Vidrio. Perdiles metal

0.80m x 3.00m

Puerta Abatible
Madera Nogal

0.80m x 3.00m

Puerta Vaiven
Revestida Paneles de
madera

0.90m x 2.10m

Puerta Abatible
Hierro lagueada negro
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IMAGEN

CODIGO

DIMENSION

TERMINACION

1.80m x 210m

Puerta Corrediza
Revestida paneles de
madera

0.80m x 210m

Puerta Abatible
Madera Nogal

1
)
|

0.80m x 210m

Puerta Vaiven
Revestida paneles de
madera

2.03m x 3.00m

Muro Cortina
Vidrio con perfil metdlico

2.63m x 3.00m

Muro Cortina
Vidrio con perfil metélico

1.20m x 3.00m

Muro Cortina
Vidrio con perfil metdlico
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IMAGEN

CODIGO

DIMENSION

TERMINACION

1.50m x 0.90m

Ventana
Vidrio con perfil metdlico

1.50m x 0.60m

Ventana
Vidrio con perfil metalico

1.50m x 1.80m

Ventana
Vidrio con perfil metdlico

1.50m x 0.45m

Ventana
Vidrio con perfil metélico

1.50m x 2.70m

Ventana
Vidrio con perfil metdlico

1.50m x 2.10m

Ventana
Vidrio con perfil metélico
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CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES / DESCRIPCION

Antonio Lupi Design

ZENITEL

INTERIOR
10X8cm
Foco led, empotrado. Con bombilla GU10 Led 230 voltios

Ladenzeile
Aquaform Squares

INTERIOR
50x2cm
Luminaria de superficie de 230V Phase-Control de superficie blanco 45812-0000-u8-ph-03; De color
negro; Material: metal

Lampenundleuchten
Smart Outdoor Spot

EXTERIOR
14.5x13 cm
Spot para exterior, empotrado en el suelo. Color de base negro, tope de Cristal Templado, Acero
inoxidable, Aluminio. Base GU10, hasta 240 V.

Linea light group
PU-C-PLUS

EXTERIOR
240ft led/ metro
Manguera de luz LED 125 W, 24V

Oporto
Eco Lamp

INTERIOR
Lampara de superficie colgante. Material aluminio negro, Esfera de mandera, y plantas en el tope.
Bombilla Led luz calida GU10 230V.

d'Armes
RA Wall lamp

Disenador Alexandre Joncas

INTERIOR
86X25.5cm
El RA Wall participa en su entorno jugando con contrastes, sombras y reflejos. Los tubos de neén de
vidrio, doblados, producen una luz célida y regulable con caracteristicas sorprendentes: 2800k - 1800
ldmenes.
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES / DESCRIPCION

Forestier
Cymbal

Disenador Jette Scheib

INTERIOR
50x22cm
Es una lampara de pared en terciopelo y lino. Disponible en tres tamanos (Platillo M). CYMBAL M: LED
18W + 6 W / 3000K, incluido

DCW éditions
LED PMMA and aluminium wall lamp

Disenador Simon Schmitz

INTERIOR
440X119Mm
Pan es una lampara de pared en PMMA y aluminio
Electricidad
CLI - LED integrado 2700K

Aromas del Campo
TAN TAN Rattan wall light

Disenador Fornasevi

INTERIOR
@ 300/600/900 x D.150 mm
TAN TAN (A1125) es un aplique de mimbre y metal (max. 60W, E27), disefiado por Fornasevi para Aromas
del Campo. Disponible en 3 medidas.

Imagilights
Demoiselle Tall Bowl

Disenador Xavier Sagaert

INTERIOR
32.40x10.03cm
Lampara disponible en una versién alta y baja con cada 6 cabezas iluminadas y con la capacidad de
iluminar blanco célido tanto en 2300 Kelvin como en 2700 Kelvin. Con recubrimiento en polvo
anodizado cepillado profundo o pulido espejo

Breuninger
Tischleuchte Reverse
Disenador Aleksandar Lazic

INTERIOR
200x30x24cm
Base conica de piedra caliza travertino con aspecto de marmol
Pantalla en forma de clpula de aluminio
LED integrado
Regulable: 2200-2940 K, max.560 Im

Mon Enseigne Lumineuse
Lampe de table en marbre - Gris plaqué /
Blanc chaud

INTERIOR
40x30cm
Lampara de mesa Fuente de luz LED, negra material de la base piedra, material del cuerpo vidrio, estilo
Art Deco. Regulable: No Fuente de energia: CA Voltaje: 90-260V, 110V, 220V Base: E27
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE

DIMENSIONES / DESCRIPCION

Metalmek

HI PANEL D 9940 MP

INTERIOR
129X30X10cm
Lampara colgante LED de aluminio con luz directa. Es de suspensiéon con cuerpo de aluminio
extrusionado, pintado con polvos epoxi poliéster blanco semibrillante. 400K

Metalmek

HI PANEL D 9946 MP

INTERIOR
59X59X10cm
Lampara colgante LED de aluminio con luz directa. Es de suspensiéon con cuerpo de aluminio
extrusionado, pintado con polvos epoxi poliéster blanco semibrillante. 400K

//\
/\

Metalmek

HI PANEL D 9948 MP

INTERIOR
30x30x10cm
Lampara colgante LED de aluminio con luz directa. Es de suspensiéon con cuerpo de aluminio
extrusionado, pintado con polvos epoxi poliéster blanco semibrillante. 400K
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE COMUN / CIENTIFICO

DESCRIPCION

Palmera Datilera

(Phoenix dactylifera)

EXTERIOR
Es una palmera dioica de tronco Unico a menudo con brotes
en su base, de hasta 30 m de alturay 20a50 cm de
diametro, cubierto con los restos de las hojas viejas. Hojas
pinadas, espinosas, de 1,5 hasta 5 m de longitud.

Lirio blanco
(Iris Orientales)

EXTERIOR
Son plantas herbaceas rizomatosas de largas hojas erectas
(hasta poco mas de 1 metro de longitud) en forma de espada
de hasta 2,5 cm de anchura. Sus vistosas y perfumadas flores
son de color blanco con detalles amarillos.

Cemento pulido

EXTERIOR

El cemento pulido se caracteriza por contar con una larga
durabilidad y alta resistencia.
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE COMUN / CIENTIFICO

DESCRIPCION

Cesped o Grama

(Cynodon dactylon)

EXTERIOR
Césped, grama, hierba, pasto pertenece a las gramineas
(familia Poaceae) que crecen formando una cubierta densa
y verde. Se utilizan como plantas ornamentales en jardines.

Olivo
(Olea europaea)

EXTERIOR
Es un arbol pequeio perennifolio, longevo, que puede
alcanzar hasta 15 m de altura, con copa ancha y tronco
grueso, de aspecto retorcido. Su corteza es finamente
fisurada, de color gris o plateado. Tiene las hojas opuestas,
de2a8cmdelargo

Frangipani
(Plumeria rubra)

INTERIOR
Es una especie del género Plumeria cultivada en zonas
tropicales y subtropicales de todo el mundo. es un arbusto
grande o arbolillo de 5 a 8 m (puede alcanzar hasta 25) de
hoja caduca con tronco recto, escasa ramificaciény copa
abierta e irregular. Son simples, de 15 a 30 cm de largo por
entre 4 a 8 cm de ancho.
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IMAGEN

CODIGO

NOMBRE COMUN / CIENTIFICO

DESCRIPCION

Higuera hoja de violin

(Ficus lyrata)

INTERIOR
Es una especie de planta con flores perteneciente a la
familia Moraceae. Es originaria de Africa Occidental, Puede
crecer como un arbol independiente, alcanzando entre 12 y
15 metros de altura.

Palma Areca
(Chrysalidocarpus Lutescens)

INTERIOR
Es originaria de Madagascar, donde alcanza gran tamano,
pero ha demostrado tener una magnifica adaptacién al
crecimiento en interiores.Requiere exposiciones luminosas
sin sol directo. Si no tiene suficiente luz, la planta tiende a
debilitarse.
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EXHIBITOR DE TEMPOR2DA
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COUNTER DE GAJA Y SERVICIOS
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EXHIBITOR DE VINOS
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BAR DE TAPAS
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GICSARIO

Tienda de vino: es un lugar en el que se vende vino tal y como su nombre indica, de forma especifica. Ademas, en muchas ocasiones se
venden también productos relacionados con el vino. Dentro de las tiendas de vino puedes encontrar tiendas de vino muy especializadas
en una denominacién de origen concreta o de procedencias especificas.

Vinoteca: una vinoteca, ademas de vender vino, es un lugar donde se exponen colecciones y se realizan acciones orientadas a la promo-
cion de la cultura y del mundo del vino. Esto es lo que la diferencia respecto a la tienda de vinos. Ofrece catas, cursos de cata o de maridaje;
presentaciones de nuevas marcas de vino y nuevos vinos, etc. Es decir, una vinoteca si es una tienda de vinos, pero va mucho mas alla con
las acciones mencionadas.

Las vinotecas son cada vez mas populares, ya que, cada vez hay mas tiendas de vino y bodegas que estan realizando actividades para ser
mas atractivas.

Bodega: la bodega, donde se hace el vino. Es ahi donde se da el proceso de elaboracion, de producciéon y de almacenaje de los vinos. Una
bodega no siempre es una vinoteca o una tienda de vino. Aunque, es cierto que muchas tienen su vinoteca en la que venden vino y organi-

zan actividades para promocionar su vino. Es importante tener en cuenta que los establecimientos que venden vino pero que no lo elabo-
ran, aungue se autodenominen bodega, no lo son.

Cava: La correcta conservacion del vino, tanto en casa como en la bodega, pasa por mantenerlo en unas condiciones ambientales estables,
principalmente de temperaturay humedad. Pero también en la preservacién del vino de una exposiciéon directa a la luz, de la presencia de
olores fuertes o de un excesivo trasiego o movimiento de las botellas. Y esto es lo que hacen precisamente las cavas de vino.
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Barril: una barrica, cuba, o tonel es un recipiente de madera utilizado para la crianza de vino. La barrica oxigena el vino lentamente y le
aporta textura y aroma para suavizar su sabor. Suelen tener una capacidad de 220 litros.

Tapas: en la gastronomia espanola merece un lugar de honor la denominada “tapa”. Con esta palabra de origen andaluz, pero usada por
toda Espana, se designan uno de los habitos mas caracteristicos de la cultura hispana: el tomar el aperitivo en el bar. La Real Academia
Espanola define la tapa como “Pequena porcidn de algun alimento que se sirve como acompanamiento de una bebida”.

Oporto: es la segunda ciudad mas poblada de Portugal, después de Lisboa. Tanto el pais como el vino de Oporto deben sus nombres a
la ciudad, que a su vez significa "el puerto". Por su pujanza cultural, demografica e industrial es considerada como la Capital del Norte de
Portugal.

Vino fortificado: el vino fortificado, fortalecido o generoso es aquel vino que, en su proceso de elaboracidn, incorpora procesos especiales
para aumentar su estabilidad y aumentar su graduacion alcohdlica, sin perder por ello su condicién de derivado 100% de la uva. Los vinos
generosos tienen una graduacion alcohdlica comprendida entre los 15° y los 22°.

Cenirse: cefir es un verbo que refiere a ajustar, apretar o rodear algo.

Biofilia: amor o aficién por el medio ambiente, de una forma somera, de forma mas trabajada. La biofilia supone la necesaria unién con
la naturaleza. Es un concepto que explica la necesaria unidén del ser humano con la naturaleza, de una forma ancestral y evolutiva. Pues,
de hecho, todas las especies dependen de su interaccidon con el medio ambiente que las rodea. Nos recuerda que la mejor manera de
gestionar cualquier ambito de la vida humana es aquella que tiene en cuenta a la naturaleza y al entorno.
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Canada: es una dimension o amplitud de tierra compuesto de dos alturas que estan distanciadas entre si.

Saturaciéon de bases: la base de saturacién es la cantidad de iones cargados positivamente, con exclusién de iones de hidrégeno y alu-
minio, que son absorbidos en la superficie de las particulas del suelo y se mide y es expresada como un porcentaje. La saturacion de
bases esta relacionada positivamente con el pH del suelo debido a que un valor de saturacién de bases alta indicaria que los sitios de
intercambio de una particula de suelo estan dominadas por iones no acidos.

Permeabilidad: la permeabilidad es la capacidad que tiene un material de permitirle a un fluido que lo atraviese sin alterar su com-
posicidon. Se afirma que un material es permeable si deja pasar a través de él una cantidad apreciable de fluido en un tiempo dado, e im-
permeable o no permeable si la cantidad de fluido es despreciable.

Sommelier: profesional que trabaja en un restaurante o bar, asesorando a los clientes en la mejor seleccidn de vinos para su comida. Apli-
can sus conocimientos sobre vinos para ayudar a que el cliente decida el que mas le convenga.

Endlogo: persona encargada en las bodegas de la elaboracion técnica del vino y de la supervisidon del proceso. Su labor comienza ya en
el vinedo, eligiendo, entre otros aspectos, el tipo de uva a utilizar o el momento en el que ha de comenzar la vendimia. También la desar-
rolla durante el proceso de elaboracién del vino, supervisando todos los procesos incluidos en la misma y tomando las decisiones nece-

sarias.

Catador: encargado de catar, degustar, saborear, probar diferentes tipos de vinos para encontrar en ellos sus matices, sensaciones,
olores. Asi, puede juzgar, tras la cata, las caracteristicas del vino y su calidad.
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