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Introduccidn

En la actualidad, muchas personas no toman en cuenta lo importante que es la ecologia y es un concepto
gque no esta presente en la vida de muchos, pero si el mundo necesita tenerla presente para poder evitar
la contaminacion y reducir riesgos de catastrofes. Ser ecoldgico significa la toma de decisiones y llevar a
cabo actuaciones que miren por el medio ambiente y le sean favorables. Por tanto, se trata de cuidar todo
aquello que esta a nuestro alrededor, de forma que se apueste por la sostenibilidad del planeta.

En este proyecto de Disefo Interior, se interviene lo que actualmente es un Estudio Cinematografico llamado
"Quitasueno” localizado en Bajos de Haina, San Cristébal, Republica Dominicana. En esta intervencién
se trabajé en la transformacién de un espacio comercial mediante el disefo ecoldgico, brindando a los
usuarios sensaciones naturales mediante los parametros implementados del diseio, tales como, materiales
no daninos, experiencias naturales, texturas, colorido, entre otros y asi contribuir en nuestra area con el
medio ambiente. Se propone un minimarket de productos a granel para evitar desperdicios y utilizacién de
envases de plastico, en conjunto, una propuesta de restaurante tipo buffet con espacios donde se pueda
compartir en familia y amigos sintiéndose conectados con la naturaleza y disfrutando de la experiencia de
nuestro concepto que es integrar el exterior dentro del interior.

Nos parece que es una interesante oportunidad para crear un espacio amigable con el medio ambiente

y concientizar con nuestra metodologia a las personas para reducir el plastico, reciclar y reutilizar

contenedores o materiales no daninos y mostrar que se pueden crear espacios estéticos y funcionales
que no perjudiguen el ambiente.

Abstract

Currently, many people do not take into account how important ecology is and it is a concept that is not

present in the lives of many, but the world does need to keep it in mind in order to avoid pollution and

reduce the risks of catastrophes. Being ecological means making decisions and carrying out actions that

look out for the environment and are favorable to it. Therefore, it is about taking care of everything that is
around us, in a way that is committed to the sustainability of the planet.

In this Interior Design project, what is currently a Film Studio called "Quitasuefo™ located in Bajos de
Haina, San Cristébal, Dominican Republic is involved. In this intervention, we worked on the transformation
of a commercial space through ecological design, providing users with natural sensations through the
implemented design parameters, such as non-harmful materials, natural experiences, textures, color, among
others, and thus contribute to our area with the environment. A minimarket of bulk products is proposed
to avoid waste and the use of plastic containers, together, a buffet-style restaurant proposal with spaces
where you can share with family and friends, feeling connected with nature and enjoying the experience of
our concept which is to integrate the exterior within the interior.

It seems to us that it is an interesting opportunity to create a space that is friendly to the environment
and raise awareness with our methodology to reduce plastic, recycle and reuse containers or non-harmful
materials and show that aesthetic and functional spaces that do not harm can be created. the environment.

ECO MARKET & BUFFET



1.1 Descripcién del proyecto

El proyecto consiste en crear una propuesta de interiorismo
de un espacio comercial enfocado en el disefio ecoldgico,
brindando a los usuarios sensaciones naturales mediante los
parametros implementados del disefo tales como: materiales,
experiencias naturales, texturas, colorido, entre otros.

El proyecto estara compuesto de dos espacios comerciales,

un minimarket con la metodologia a granel y una propuesta

gastrondmica de restaurante tipo buffet, el cual brindara
bienestar y un estilo de vida mas saludable y ecoldgico.
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1.2 Objetivo General del proyecto

Elaborar una propuesta de Diseno Interior de un espacio
comercial utilizando el disefio enfocado en lo ecologico,
ubicado en Haina, San Cristébal, Republica Dominicana.

1.3 Objetivos especificos

» Desarrollar un diseno ecolégico en un 80% aprovechando
lo que brinda la naturaleza, para crear un ambiente natural,
fresco, libre, donde el usuario pueda experimentar una

sensacion de acogimiento, bienestar y paz.

 Implementar la utilizacion de materiales reciclados vy
certificados tales como la madera, pinturas ecoldgicas,
fibras naturales, entre otros.

- Emplear tanto la iluminacién natural como artificial por
medio de luces ecoldgicas LED para contribuir al cuidado
del medio ambiente.

1.4 Justificacidn

Cada vez es mas necesario para la sociedad este tipo de
proyectos amigables con el medio ambiente, el interés aumenta
y lo que en algun momento fue una moda, en los ultimos anos
se ha convertido en una prioridad comunitaria. Cuidar el medio
ambiente, promover una alimentacién saludable, optar por
productos organicos e incentivar actividades eco amigables,
son algunas de las nuevas necesidades y demandas de las
personas.

Esta propuesta de un espacio comercial enfocado en la
importancia de la conservacion y la sostenibilidad surge en
la provincia de San Cristébal, donde el Municipio de Haina es
uno de los mas contaminados de la Republica Dominicana,
debido a que alberga mas de 100 industrias que emiten un
alto contenido de plomo, formaldehido, amonio y hasta acido
sulfurico; emisiones muy peligrosas tanto para el medio
ambiente como para el ser humano.
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1.5 Alcances

Con este proyecto se quiere concientizar a las diferentes empresas a que

pertenezcan a la cultura de lo ecoldgico y saludable, esta tendencia podria

beneficiar a las industrias a reducir sus consumos, gastos a largo plazo,
entre ofros.

Debido a las condiciones en la zona, esta propuesta permitiria a los usuarios
tener un lugar que les brinde bienestar y a la vez concientizarlos en un
estilo de vida mas saludable y ecolbgica, brindandoles las posibilidades a
los usuarios de utilizarlo como centro de acopio. Ademas, al utilizar este
espacio, se aprovecharia el emplazamiento para ser la casa matriz de esta
propuesta y asi poder ampliar en una segunda fase las areas verdes para
un mayor desarrollo y produccidén de productos organicos propios, para ser
distribuidos, vendidos y utilizados en la tienda y restaurante. Se pretende,
en el futuro, expandir el comercio a distintas zonas del pais. También se
utilizarian los residuos generados de los espacios del proyecto para crear
compostas y utilizarlos en los mismos huertos que seran propuestos.

Una de las ventajas que tendria este proyecto es su cercania con las

industrias de zona franca, que los suplidores y moradores de la zona

gue puedan tener la opcion de visitar el lugar y aprovechar los recursos

sostenibles del proyecto, como el uso de la energia solar, aprovechamiento
de recoleccidén de agua de lluvia, entre otros.

1.6 Motivacion

Nuestra motivacién para la realizacion de este proyecto fue
crear un espacio comercial enfocado en lo ecoldgico, con el
fin de ayudar al medio ambiente mediante la utilizacion de
materiales naturales, utilizacion de energia solar con paneles
solares, mobiliarios hechos con materiales reciclados y asi
poder aportar a la mejora del municipio de Haina que desde
los ultimos afos ha sufrido de contaminacion por plasticos y
desperdicios.
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2.1

Capitulo:Restaurantes

2.1.1 Historia de los restaurantes

La historia de los restaurantes comienza
con el Imperio Romano. En la antigua Roma
ya existian tabernas que servian comida y
bebidas alcohdlicas. El primer restaurante del
mundo es espanol, esta situado en Madrid y
abridé en 1725. El segundo abrié en 1765 en
Paris.

Tras la Revoluciéon Francesa muchos chefs
gue cocinaban para familias de la aristocracia
francesa abrieron sus propios negocios y es a
partir de este momento cuando comienzan a
proliferar los restaurantes, primero en Francia
y luego en el resto de Europa.

El primer restaurante de Estados Unidos abrid
en 1884 en Nueva York. En la década de los
60 surgieron los primeros Fastfooden EE. UU.
y en 1970 llegaron los restaurantes buffet.
Actualmente losrestaurantes son generadores
de experiencias, la gente ya no solo va a un
restaurante para cubrir una necesidad basica
como sera alimentarse, sino que esperan
mucho mas alla de eso. (Pagina web del Hotel
Santo Domingo, 2013).

2.1.2 Definicidon de restaurante

El término francés restaurant llegd a nuestro
idioma como restoran o restaurante. Se
trata del comercio que ofrece diversas
comidas y bebidas para su consumo en el
establecimiento. Dicho consumo debe ser

pagado por el cliente, que suele ser conocido
como comensal.

El concepto de restaurante comenzé a
popularizarseenlasegundamitaddelsiglo XVIII,
aunque antes ya existian establecimientos de
este tipo. Se cree que la palabra esta vinculada
a que estos locales permiten “restaurar” el
estdbmago de quien asiste. (Julian Pérez Porto
y Maria Merino, 2014).

2.1.3 Tipologias de restaurantes

Restaurante Eco: tienen como objetivo
preservar el medio ambiente y hacer de él
un lugar mejor, centrandose en respetar la
naturaleza mediante diseno y su comida.
(Jennifer Rey, 2015).

Restaurante Buffet: El servicio buffet consiste
en que la comida esta a disposicion de los
comensales para que ellos mismos se sirvan.,

Restaurante Gourmet, Alta cocina: Los
alimentos son de gran calidad y servidos a
la mesa. El pedido es “a la carta” o escogido
de un “menu”, por lo que los alimentos son
cocinados al momento.

Restaurante de Especialidades: Ofrece
una limitada o estilo de cocina. Estos
establecimientos muestran en su carta una
extensa variedad de su especialidad (mariscos,
aves, carnes o pastas).
Restaurante Conveniente: Servicio
(precio econémico).

rapido

Comida para Llevar o Take Away: Son
establecimientos que ofertan una variedad de
primeros platos, segundos, y una variedad de
aperitivos, que se exponen en vitrinas frias o
calientes, segun su condicion.

Restaurante Familiar: Se sirven alimentos
sencillos a precios accesibles, se caracteriza
poreltipode servicio que es bastante confiable,
generalmente este tipo de restaurantes son
franquicias.

Por supuesto, dentro de esta categoria
también suelen caer la mayor parte de los
emprendimientos pequefnos de comida y las
cocinas econdmicas.

Restaurantes tematicos: Se clasifican de
acuerdo al tipo de comida que ofrecen, aqui es
donde encontramos los que ofrecen alimentos
de acuerdo a su origen (cocina italiana,
francesa, argentina, etc.).

También encontramos los restaurantes de
espectaculos, que son los que generalmente
estan asociados con algun tipo de personaje o
tipo de musica.

Son del tipo informal donde se consume
alimentos simples y de rapida preparacion
como hamburguesas, papas fritas, pizzas,
pollo, entre otros. (tucasanueva.com).
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2.1.4 Caracteristicas que todo restaurante
debe tener:

« (Calidad de la comida: Ingredientes frescos
y de buena calidad, chefs que saben
respetarlos y prepararlos y personal que
conoce la manera adecuada de servirlos.

« Ser novedosos con la gastronomia: Es
importante dar variedad a los platillos,
si nunca cambiamos el menu, caemos el
riesgo de caer en la monotonia para los
comensales, en cambio, si ofrecemos
nuevos platilos de manera constante,
les damos una razon para volver a visitar
nuestro restaurante.

« Ambiente: Lo mas importante es que sea
agradable, una iluminacion adecuada para
eltipo de restaurante, mesas correctamente
ordenadas que permitan el libre paso, una
decoracién agradable y también tener un
adecuado uso de la musica.

 Excelente trato del personal: El personal
debe tener una actitud educada, de servicio
y dispuesta a ayudar al comensal en todas
sus necesidades.

« Ubicacién: Elegir una buena ubicacién es
una de las decisiones mas importantes
incluso antes de abrir el restaurante, la
ubicacion debe de ofrecer comodidad
y seguridad para que los comensales
regresen. (Biosca, Doménec. 2013)
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2.1.5 Acustica en los restaurantes:

Acondicionar acusticamente un restaurante se
ha convertido en una cuestidon fundamental ya
gque unamala acusticaresultaserunverdadero
problema, a corto y largo plazo, en cualquier
bar, restaurante o local de ocio. Si el ruido es
incesante, se convierte en desagradable. Lo
que provoca que los clientes se estresen, se
agobien y empiecen a tener una sensacion
negativa de la comida/cena.

No solo se deben cuidar los ruidos que se
producen en el interior del establecimiento
sino también los que proceden desde el
exterior. Para ello, hay medidas que deben
ser muy tenidas en cuenta como un buen
acristalamiento que reduzca el Iimpacto
sonoro del exterior. Una doble puerta de
acceso también puede ser otra opcidén para
proporcionar comodidad a todos los clientes
de un restaurante.

Sin embargo, la solucion mas eficaz vy
que supondra una ventaja tanto para el
rendimiento acustico del local como para su
diseno, es la instalacion de paneles acusticos.
Con la utilizacion de materiales porosos
o absorbentes especificamente creados
para reducir el impacto acustico, asi como
tejildos especiales, se consigue reducir la
reverberacion del sonido y crear zonas mas
confortables en cuanto a sonido se refiere.

La distribucién de las mesas es importante,
muchas veces, para poder acoger a mas
clientes, los restaurantes ponen las mesas
demasiado cerca unas de otras, lo que

provoca muchisima incomodidad entre los
comensales y hasta enlos propios camareros.
Ademas, las conversaciones de unos y otros
se mezclan. Por lo que los tonos de voz van
aumentando cada vez mas, creando una
atmoésfera poco favorable. Colocar las mesas
adecuadamente y con la suficiente distancia
para mantener la intimidad de sus ocupantes.

Por otro lado, los camareros deben ser
conscientes de la necesidad de crear una
zona de confort acustica, por lo que deben
evitar hacer ruido innecesariamente. Para
ello, deben ir con cuidado al manipular la
vajilla, intentar no arrastrar muebles, como
sillas 0 mesas. O instaurar un lenguaje de
gestos entre ellos para no tener que dar voces
para comunicarse, procurar no dar portazos
con puertas o armarios. (ldeatec. 2018).

Paneles actisticos fabricante Rockfon eclipse® By Rockfon

PANELES ACUSTICOS DECORATIVOS PARA PAREDES, Fuente: Pinterest
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2.1.6 Materiales generales usuales en

restaurantes:

Para Pisos:

Porcelanatos:
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Piedras para exteriores

Cemento pulido Aluminio

Piedras para exteriores

Madera Madera

Para Pisos: Para Ventana: PVC
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Porcela
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Madera

Para Techos:

Madera / vidrio

2.1.7 Elementos atener en cuenta para diseiar
un restaurante

Colores: Los colores que se usan en las areas
de los comedores afectan directamente a la
atmésfera que perciben los comensales. Los
tonos violetas, azules y verdes palidos son
colores frescos y tienden a hacer que los
clientes se sientanrelajados. Lasinstalaciones
que requieran poner énfasis en comidas sin
prisa deben usar estos colores. En contraste,
los colores calidos como el rojo, amarillo y
anaranjado son estimulantes, alientan a
la actividad. Es por esto que ayudan a una
rapida rotacion de mesas.

lluminacién: Mas que cualquier otro elemento
de diseno, la iluminacion crea el ambiente de
un espacio, ademas puede contrarrestar la
eficiencia de todos los demas elementos de
diseno.

Algunos métodos practicos para la iluminacion

son:

 El brillo aumenta el apetito y alienta a
conversar.

 Poca luz parece hostil, pequenos disefos
de luz resultan acogedores.

» La luz directa debe contrarrestarse con luz
indirecta para evitar que se vea aburrido y
lograr comodidad ambiental.

« La iluminacion mas tenue y las velas
acercan a las personas.

* La luz es muy fuerte y hacia abajo es
impropia para los clientes.

 Cuanta mas luz natural tenga un salon,
mejor sera, pero al instalar luces artificiales
se procurara que éstas traten de crear un
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entorno agradable, acogedor y rebosante.
- Luces indirectas, como apliques en los
muros y paredes, no muy altos para facilitar
su limpieza diaria.

Espejos: A la entrada del saldn, es agradable
instalar un espejo, pero cuidando que no
tengan demasiada luz. Los espejos tienen
la caracteristica de agrandar los espacios
favoreciendo la impresidon del cliente.

Techos: Seran altos para que no se concentre
el humo y se cargue en exceso la atmaésfera,
pero no demasiado, ya que harian poco
acogedor el entorno. Tampoco deben
ser demasiado bajos porque producirian
angustia. Cualquiera de las dos alturas en
exceso provoca desde el primer momento
sensaciones desagradables paralos clientes.
Asi la altura debera ser la correcta, con
techos siempre limpios y pintados en colores
claros, que daran una mayor luminosidad al
local, los techos siempre deben encontrarse
en perfecto estado de conservacidon, sin
manchas de goteras o humedad, ya que éstas
dan una imagen de abandono al cliente.

Paredes: Los muros con colores claros vy
agradables y siempre en concordancia con
la decoracidon general que se quiera dar vy la
categoria del establecimiento. Pueden estar
recubiertas por una gran gama de elementos
existentes en el mercado, tales como: tela,
madera, papel, marmol, espejos, cristal,
corcho, etc.

Suelos: Tienen una gran importancia en la
estética y decoracion del lugar, al mismo

tiempo que dan confort. Los suelos seran
de parquet, marmol, mosaicos, ceramicos,
porcelanatos, entablonados, etc., siempre
dependiendo de la decoracion general. Los
materiales que se utilicen deben favorecer la
limpieza y su mantenimiento.

Decoracion: Las areas del comedor deben ser
compatibles con el tipo de establecimiento,
el estilo de servicio, el menu y el segmento
del mercado al que se dirige. En general la
decoracion debe ser discreta y sobria para
evitar sobrecargar el ambiente.

Aire acondicionado y calefaccion: Se debe
utilizar una buena y eficiente instalacion de
aire acondicionado, para una satisfactoria
renovacion y ventilacion, que proporcione
tanto calefaccion como  refrigeracion
oportuna, asi como una correcta extraccion
de humos.

Flujo de trafico: Se refiere al movimiento
de empleados, clientes, productos vy
provisiones a través de la operacion del
servicio de alimentos. Para poder tener
dentro del establecimiento un buen flujo
de trafico, debemos tener en cuenta que
los clientes entran al establecimiento por
la entrada principal, aunque eventualmente
el establecimiento puede contar con otra
entrada aparte solo para los invitados a
banquetes en salones VIP o reservados. Las
areas de estacionamiento deberan situarse
al lado del edificio en donde se encuentran
las entradas.

Mantenimiento de las areas: Los gerentes

de restaurante deben monitorear el
mantenimiento de rutina del mobiliario vy
equipo en las areas de comedor. Deben
también desarrollar y usar programas
eficaces de mantenimiento preventivo.

Generalidades sobre la limpieza: Es
prudente que los gerentes consideren los
requisitos de limpieza y mantenimiento al
seleccionar el mobiliario y el equipo para
las areas del comedor, consultando con los
fabricantesy proveedores de los mismos para
implementar los procedimientos de limpieza
y mantenimiento que ellos recomiendan.
Los establecimientos pueden wusar una
amplia variedad de quimicos exéticos y de
equipo especializado, debido a esto los
establecimientos deben obtener el consejo
especifico de expertos sobre cuales son los
mejores productos de limpieza y materiales
qgque deben usarse. (Inaki, Brunet).

Restanrante | Botania | Madrid, Espana.

2.2

Capitulo: Restaurantes
Buffet

2.2.1 ;Qué son los restaurantes tipo buffet?

Un buffet, es un estilo de servicio donde una
comida es servida y dispuesta sobre una
mesa, para que los comensales se sirvan a
si mismos los alimentos a su gusto y antojo,
asi como la cantidad, generalmente es usado
cuando es para un gran numero de personas,
La palabra, como tal, proviene del francés
buffet.

Los buffet pueden ser de manana (desayuno),
de brunch (que conjuga el desayuno y el
almuerzo), Buffet de tarde y buffet de noche.

2.2.2 Historia de los buffet

El origen del buffet tuvo lugar en Francia en
el siglo XVIIl y no tardé mucho en extenderse
por el resto del continente europeo. El
término viene del francés y hace referencia
justamente al aparador sobre el cual se
disponen los platos de comida, a la vista de
los comensales.

En la actualidad, la idea de Buffet, esta cada
vez mas vinculada a este tipo de servicios de
comer todo lo que puedas.

2.2.3 Caracteristicas de los restaurantes
buffets

Este tipo de restaurante debe estar
perfectamente preparado para ello, de lo
contrario, es probable que se formen colas
interminables, y acabe siendo un caos, tanto
para el dueno, como para los clientes.

La zona en la que estara situada la comida
debe ser una amplia para garantizar la
comodidad de los comensales y cerca de la
cocina, para que resulte mas sencillo a los
cocineros sacar la comida.

Para que el restaurante atraiga clientes, debe
tener comida de alta calidad y exponer los
alimentos de la mejor forma posible, con el
objetivo de que resulten atractivos.

Es importante ampliar el horario de apertura,
la idea es que el cliente pueda ir al buffet
a cualquier hora del dia, ya que estos
restaurantes se caracterizan por estar
abiertos un mayor numero de horas que un
restaurante convencional. (El libro del Buffet
y el Coctel.Editorial Montagud/. Editores,
S.A.2009/Espana)

Singapore Marriott Hotel, Area de Buffet

Beach hotel in Qingdao, China | Qingdao Hotels

2.2.4 Ventajas de un restaurante tipo buffet

La principal ventaja es la gran variedad
de diferentes platos que puedes ofrecer,
escogiendo todo tipo de alimentos.

Otra ventaja es que ofrecen un precio
cerrado, que el cliente conoce desde antes
de entrar al restaurante.

El cliente podra elegir su menu libremente en
funcion de sus preferencias. (The cooksters,
2019).
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2.3
Capitulo: Cocinas
2.3.1 Origen de las cocinas

Desde que el fuego estuvo disponible, nacio
la reunion alrededor del hogar comun, para
calentarse entiempo frioy para el consumo de
alimentos cocinados. Con la complejidad de la
preparacion alimentaria y las mejoras en los
sistemas de calentamiento del hogar, en las
mansiones de gente mas pudiente, aparece la
necesidad de disponer de un espacio distinto
para el trabajo de cocinar. Pero la cocina
no ocupa sbélo un ambito privado, en ciertas
sociedades tribales, este espacio queda a
la disponibilidad de todos, por la nocion de
reparto que prevalece en ellas.

Con la divisién de los grupos humanos en
unidades mas pequenas (célula familiar),
la funcién de la cocina permanece pero se
individualiza (la cocina es parte de la casa).
Sin embargo hay casos donde, aunque
el alojamiento es individual, la funcion de
preparacion de los alimentos es comunal.
Encontramos por ejemplo cocinas comunales
en la Antigua Roma. (CurioSfera Historia,
2019).

2.3.2 Definiciéon de cocinas industriales

Todaempresaquesededicaalaelaboraciénde
alimentosparaunnumeroelevadode personas
encaja en el término de ‘cocina industrial’. La

cocina industrial es aquel establecimiento
especializado en la preparacion de grandes
cantidades de comida con fines econémicos.
(Guiacatering, 2 sep 2011).

Foto extraida de grupoimex.com

2.3.3 Tipologias de cocina industrial

Restauracion tradicional: restaurantes o casas
de comidas que son un negocio individual
0 social. Se caracterizan por disponer de
un comedor multiple en el que se sirven las
comidas preparadas en una cocina unica
(restaurantes, cafeterias, hamburgueserias,
bufés...).

Restauracion social: se ofrecen a grupos
de colectividades que se hallan en un lugar
determinado a la hora de comer y no pueden
desplazarse (escuelas, fabricas, residencias,

hospitales...).

Industrias de restauracion comercial: elaboran
comida en cantidades mas o menos grandes
para comercializarlas. Sus usuarios son muy
variados: particulares, empresas, companias
aereas, colegios... (Guiacatering, 2 sep 2011).

2.3.4 Equipamiento de cocinas industriales
para restaurantes.

Equipo de refrigeracion: En todo negocio
de servicio de alimentos es basico tener
refrigeradores y congeladores, ya que gracias
a estos se evita que la comida se eche a
perder o se derrita. Elige un modelo con la
capacidad y caracteristicas acordes con las
necesidades de tu restaurante, y busca que
estén hechos con materiales inoxidables.

Equipo de coccion: En este campo se incluyen
estufas, hornos (tanto eléctricos, de gas o
microondas), parrillas comerciales, freidoras
e, incluso, campanas de extraccion, las
cuales ayudan a que el humo no se extienda
a otras areas del restaurante. Las parrillas
comerciales, por ejemplo, vienen en distintas
formas, tamanos y tipos, y son esenciales
para todo negocio de comida, pues sirven
para preparar desde sandwiches hasta cortes
de res, pollo o pescado.

Maquinas de hielo: La mayoria de los paises
latinoamericanos gozan de un clima calido,
por lo que contar con una maquina de hielos
es esencial en todo establecimiento que sirva
bebidas, ya sea agua, refrescos, batidos o,

incluso, cocteles como margaritas.

Estanterias comerciales: Estos muebles
ayudan a mantener todo organizado dentro
de la cocina. Se usan para almacenar desde
alimentos hasta vajillas. Busca modelos
resistentes a la oxidacion y aquellos cuyos
recubrimientos los vuelven ideales para
ambientes humedos. Su tamano depende de
la escala de produccion de tu restaurante.
(Cristian Arciniega. 10 febrero).

Extraccion y ventilacion; Una cocina industrial
es un centro de trabajo en el que varias
personas se concentran para desarrollar
su labor. Se generan vapores y humos que
necesitan ser expulsados fuera y mantener
el aire renovado. Una campana extractora
cocina industrial es elemento imprescindible
para lograrlo, asi como una canalizacion
adecuada de la extraccion. (Regidn digital, 18
diciembre 2017).

2.3.5 Materiales generales de revestimiento e
instalaciones para cocinas industriales

Pisos:

Construidos con materiales que no generen
sustancias 0 contaminantes  téxicos,
resistentes, no porosos, impermeables, no
absorbentes, no deslizantes y con acabados
libre de grietas o defectos que dificulten
la limpieza, desinfeccion y mantenimiento
sanitario.

Epoxico y poliuretano:
Recubrimiento sin juntas constructivas,

elaborado con resinas sintéticas de
poliuretano, enriqueciéndose con la humedad
del ambiente, formando una pelicula dura
plastica, excelente opcion por su durabilidad
y facil mantenimiento, Resistente al ataque
de componentes quimicos.

Instalacion:

1. Se parte de un piso de concreto
estructuralmente apto y sano para el fin
deseado.

2.Se debe contar con un piso limpio, seco,
libore de capas de concreto o pintura mal
adheridas y con perfil de anclaje (no 100%
pulido). Imprimacion.

3.Esmalte epoxico. Aplicacion de primario
epoxico para anclar en poros y eliminar
despolve. Base mecanica.

4.Aplicacion de mortero epéxico de 2 a 5mm,
para renovar capas desgastadas del concreto,
cerrar baches y ajustar nivel. Capa opcional
para trafico peatonal o ligero.

El concreto:

El concreto es débil ante los ataques quimicos,
poresoesindispensable elusode pliométricos
(resinas plasticas o endurecedoras. se debe
mejorar la resistencia superficial del concreto.

Paredes:

Segun la IFS (International Featured
Standards) Food: Los recintos en los que
se preparan, se manipulan o se tratan y se
almacenan productos alimenticios, deben
estar concebidos y construidos de manera
gue quede garantizada una higiene optima de
los alimentos.

» Las paredes se disenaran y construiran de

manera que se evite la acumulacién de
suciedad, se reduzca la condensacion
y el crecimiento de mohos, y se facilite
la limpieza.

» Las superficies de las paredes deberan
estarenbuenascondicionesy serfaciles
de limpiar; deberan ser impermeables y
resistentes al desgaste.

« Las uniones entre paredes, suelos y
techos se disefiaran de manera que
faciliten la limpieza.

Pintura:

Los requisitos referentes a la pintura de
paredes y techos dentro de la industria
alimentaria son elevados. Por una parte,
deben contribuir a reducir la formacion
de condensacion en los techos. Por otra
parte, la superficie debe poder limpiarse
correctamente para prevenir la formacién
de microorganismos. A la hora de elegir la
pintura adecuada, debe tenerse encuenta,
la base, las condiciones de produccion y
los intervalos de limpieza.

Panel Sanitario de PVC, Panel de PVC
rigido:

Su diseno esta pensado para cumplir
los requisitos necesarios de higiene y
resistencia exigidos por Sanidad, para
revestir cualquier espacio donde se
necesite manipular cualquier producto
alimentario.

Todas los perfiles tienen un larga de 3 metros, salvo indicacion contraria senalada.

Texible
\

|coo. 353019|
Rinconera de 65 mm.

e

flexible (en a parte interna)

“ww 6

flexible (en la parte interna)
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Poliurea:

« La Poliurea es una membrana liquida
proyectable, 100% soélida y no daiina para
el medio ambiente, que impermeabiliza y
protege a las superficies del desgaste y la
corrosion.

- La Poliurea puede tener un acabado
antideslizante y en varios colores.

« Ademas la Poliurea tiene un excelente
comportamiento bacteriol6gicamente
estable, facil de limpiar y capaz de sellar
juntas y esquinas.

« Alta adherencia en todo tipo de sustratos,
pudiéndose aplicar sobre agua o hielo.
 Resistente a la abrasién, compresion,

desgarro

Plafones:

Techos filtrantes:

« Mejoran la estética de las cocinas
industriales

 Reducen el riesgo de incendio

« Ahorro de energia

« Aumenta la flexibilidad en la colocacion de
los equipos.

Caracteristicas:

 Es un falso plafén suspendido y compuesto
por cassettes individuales de 500x500.
Cada cassette se compone de un plafén
filtrante. conjunto de recipientes y
deflectores inferiores que filtran los humos
y vapores.

« Las dimensiones y posiciones relativas
de los recipientes y deflectores aseguran
una Optima velocidad de paso de aire,
impidiendo todo riesgo de goteo de los
cassettes y permitiendo largos periodos de
utilizacion entre periodos de limpieza.

El conjunto de cassettes, forma un falso
plafébn en depresion por un ligero caudal
de aire, el cual es aspirado regularmente
sobre toda su superficie.

lluminacién integrada en el plafon filtrante.

Techos de aluminio:

Limpieza impecable.

Gran durabilidad.

Solucion para las reformas de banos y
cocinas.

Evita la aparicién de grietas y no requiere
de repintados periodicos.

Sensacion de claridad y de espacio.
Réapida y sencilla y en pocas horas.
Permite colocar cualquier tipo de
iluminacion.

Mantenimiento muy reducido.

El aluminio es lacado o natural

Gran calidad y resistencia a cualquier
ambiente humedo o con sustancias grasas.

Instalacion:

El tiempo de instalacion para una superficie
de unos 6 m? es de tan solo dos o tres
horas y en su a techar no queda fuera de
USO mas proceso Uunicamente es necesario
realizar una serie de taladros de fijacién
para los soportes de sustentacion.

No es necesario utilizar ningun el tipo
de material de obra (yeso, espectacular
acabado en espejo y el cemento, etc.) que
pueda dejar suciedad u olor

Precio es muy inferior al de cualquier otro
sistema de falso techo, ademas es nulo
el gasto sistema de limpieza posterior.
(Jurenapena, 2012).

2. 4
Capitulo: Bares

2.4.1 Origen de los bares

Los primeros indicios de algo parecido
a los bares se pueden encontrar en las
antiguas ciudades romanas, donde existian
las Thermopolias y cauponae, que eran
estructuras similares a los bares y hostales
que conocemos actualmente. (Jorge Antonio,
2011).

2.4.2 Definicion de bares

El término bar se debe fundamentalmente a
que la mayoria tiene un mostrador o “barra”
en donde la gente puede acercarse para ser
atendida rapidamente y en donde se ubica la
caja registradora.

En este lugar se sirven bebidas alcohdlicas,
refrescos o infusiones. Algunos bares se
organizan especialmente como lugares de
encuentro entre conocidos y amigos, como
espacios de interaccion social. En algunos
casos pueden existir en los mismos algunos
shows como forma de generar atraccion a
potenciales clientes. Los bares, ademas de
servir bebidas, pueden servirtambién algunos
platos de comida de caracter sencillo. Dada
esta condicién de lugar en donde circulan
muchas personas, en general se les pide
algunas normas de seguridad como para
evitar situaciones de peligro.

Madrid: La Borda. Area del bar.

Los bares en general tienden a establecerse
en zonas con amplia afluencia de gente, como
por ejemplo zonas turisticas. Por supuesto,
puede verlos en cualquier lugar, pero la
cantidad sera ciertamente mas significativa
en zonas con una vida social agitada, muchos
bares agregan labuena musica o la posibilidad
de bailar en algun punto de la noche. (Jorge
Antonio, 2011).

2.4.3 Caracteristicas de bares

Entre algunas de las caracteristicas estan:

1- Tenerunagastronomiay bebidas adecuadas
para los distintos tipos de clientes.

2- Tener precios adecuados a las economias
de sus clientes.

3- Atender las solicitudes especiales

y puntuales de Ilos clientes sin poner
inconvenientes.

4- Dar un trato personalizado, reconociendo
a los clientes repetitivos.

5- Tener unas instalaciones adecuadas

6- Ofrecer los servicios deseados por los
distintos tipos de clientes como teléfono
portatil, etcétera.

7- Tener unos horarios adecuados a los
habitos de los clientes.

8- Comunicarse con los clientes en sus
idiomas (los mas usuales)

9- Tener un sistema de reservas amable, agil,
facil de localizar, discreto y sin errores.

10- Ofrecer distracciones a los clientes como
musica, piano, dependiendo del tipo de bar.
11- Estar situado en una zona segura de
robos, de multas y demas sustos.

12- Tener unos empleados con una amabilidad
sorprendente que hagan comoda y agradable
la estancia a los clientes.

13- Sorprender a los clientes con platos vy
bebidas nuevas, unicas y muy buenas.

14- Disponer de una arquitectura atractiva por
su modernidad, extravagancia o antiguedad.
15- Estar ubicados en un entorno geografico
atractivo. (Rafael Avendano, 2013).

2.4.4 Tipologias de bares
Existen distintas tipologias de bares, que son:

- BARES DE TAPAS: La tapa, reina sin
duda de muchos bares, por eso no es de
extranar que existan tantos. Es un bar
tipico de Espafa, donde se sirve una tapa
acompanando a la bebida, ya sea con o

sin alcohol. La tapa es un aperitivo que
se ha convertido en sena de identidad
nacional, ofreciendo infinidad de
especialidades gastronomicas tipicas
de cada zona.

Restaurantes en San Sebastidn - Donostia

BAR DE VINOS: Este concepto de bar
es de origen anglosajon, entendido
como un local sofisticado en los que se
sirven vinos en copas.

Polvo bar de vinos. Chile.
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BAR TRADICIONAL: Un bar tradicional es
un local pequeno, pero con encanto, al que
puede acudir todo tipo de publico. Desde
familias a jovenes o personas mayores.
Suelen tener una barra larga y ofrecen
servicio en mesa. En ellos se pueden
servir desayunos, comidas o cenas. Y, en
muchas ocasiones, especialidades tipicas
de la tierra.

La tienda, bar tradicional” Asturias.

BAR TERRAZA: Los bares con terraza
son muy demandados por los clientes que
prefieren tomar algo al aire libre, por lo que
es muy comun, sobre todo en verano, que
los bares pongan mesas y sillas en la calle.
Los camareros atienden alos clientes desde
fuera del local, sirviendo las bebidas y las
comidas en la terraza. Asi pueden disfrutar
al aire libre y en un ambiente distendido.

' \ g ) . ‘ e { A—wkﬁr,
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Bar terraza, Hotel Parque. México.

« PUB: Los pubs estdn mas centrados en el

ocio nocturno, y la musica es una de las
protagonistas en ellos para amenizar el
ambiente mientras los asistentes toman
una copa por la noche.

Doolin’s Irish Pub. Vancounver.

Bar Cerveceria Patagonia.

BAR INGLES: Se tratade un establecimiento
comercial con un ambiente tranquilo y
relajado, en el que se sirven bebidas
alcohdlicas y sin alcohol, con aperitivos de
toda clase, generalmente para consumirlos
encima de la barra.

Bar Inglés”. Wellington.

BAR CERVECERIA: Las cervecerias son
unos tipos de bares especializados en
cervezas de todos los rincones del mundo
y donde se sirven aperitivos basados en
carnes frias, embutidos o quesos.

San Carlos, de Bariloche.

BAR DE PISCINA: Estos estilos de bar son
tipicos de las zonas tropicales de turismo
y suelen estar integrados dentro del hotel.

Bar de Piscina Rin. Repiiblica Dominicana.

- BARCAFE:Esunbarespecializado enservir
desayunos y meriendas principalmente. No
suelen abrir por la noche.

S SN

Primo Café Bar. Alemania.

LS

- BAR DE COCTELES: Estos son tipos de
bares especializados en cocteleria, que
ofrecen una gran variedad de bebidas y
licoresconysinalcohol,tantonacionalcomo
internacional. Se sirven combinados de
todo tipo y deben su fama a la sofisticacidon
y forma exclusiva de preparar sus cocteles,
que deben reunir las 3 caracteristicas
fundamentales: buen color, buen sabor y
aroma.

m'."--.k

Bar Restaurante Perra Chica. Espana.

« BAR KARAOKE: La singularidad de estos
locales es que cuentan con karaoke para
que los clientes puedan elegir y cantar
canciones de unamplio repertorio musical
mientras toman una copa.

Radio Star Karaoke, New York.

LOUNGE BAR: Es uno de los tipos de
bares donde la musica y la estética
juegan un importante papel, ya que
pretenden ofrecer a sus clientes una
experiencia sensorial a través de las
percepciones visuales, auditivas vy
cromaticas.

Lounge Bar Himitsu. Atlanta.

(Victorio Benito, 2017).
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2.4.5 Caracteristicas del diseno de bares

Las caracteristicas para el diseno de bares
son:

La decoracion para bares actuales es un tanto
minimalista, pero no por ello menos atractiva.
Seguir las tendencias, pero ser originales es
la forma de crear disefios de bares modernos.

El mobiliario, los colores empleados vy
la iluminacién, asi como la eleccion de
materiales son decisiones claves para lograr
crear el tipo de ambiente que deseas. Este
debe atraer al publico, pero también hacer
que una vez dentro del local se sienta bien
en el mismo para que permanezca tiempo y
desee regresar.

Cuando se habla de buenos disenos de bares
es importante tener en cuenta que este debe
facilitar el trabajo de los empleados. Por
muchos motivos:

. Facilitara la rapida atencién a los clientes
. Evitara que los empleados se frustren
por las barreras que dificultan su trabajo.

. Contribuira a evitar accidentes
laborales debidos a dificultades facilmente
solucionables gracias al disefo.

Una buena distribucion de espacios y el
diseio de sus ambientes debe mejorar la
experiencia del cliente. Los disenos de bares
deben favorecer la confortabilidad de los
clientes, el ambiente, las mesas de bares, silla
o taburetes de la barra, todo debe facilitar la
comodidad de la clientela. Elegir el mobiliario,
la separacidon entre mesas de bares y barra
o decidir la iluminacion apropiada. Estas son

algunas de las medidas a tomar para crear
disefios modernos y acogedores.

Un punto clave a la hora de hacer disefos
de bares orientados al éxito del negocio es
trabajar al maximo el aprovechamiento del
espacio. Este debe permitir mantener mas de
un ambiente en el mismo local.

Un buen diseio te permitira delimitar espacios
sin crear barreras ni recortar la sensacion de
amplitud del lugar. Los disefios de bares deben
tener como objetivo final favorecer y facilitar
el éxito monetario del negocio, satisfacer
al cliente y brindar un buen servicio. (lvan
Cotado, 2012).

2.5 Capitulo de
Climatizacidén

2.5.1 Climatizacion artificial en restaurantes
parametros generales

El ser humano desde hace unos anos esta
buscando soluciones enfocadas a respetar el
medio ambiente y que puedan ser aplicables.
En los restaurantes, los sistemas de aire
acondicionado también son importantes
para crear un ambiente acogedor para la
salud, comodidad del personal y los clientes,
aumentando su experiencia gastronomica.

Es claramente esencial que el sistema de aire
acondicionadonoopaquelaestéticadelentorno
del restaurante. Por lo tanto, es importante
elegir unidades de aire acondicionado que
coordinen discretamente con la decoracion y

al mismo tiempo maximizar el espacio dentro
del restaurante. La eficiencia energética
de las unidades seleccionadas tendra un
impacto significativo en los costos generales
de funcionamiento del sistema.

Toshiba inventd Inverter en 1981, aplicando
este componente electronico a sus equipos
de climatizacion y las ventajas fueron tan
grandes que la mayoria de los equipos
actuales en la industria son unidades Inverter.
El sistema de aire acondicionado Inverter de
Toshiba utiliza la nueva Unidad Inteligente de
Control de Potencia, con control vectorial, lo
que permite un mayor rango de frecuencias
de compresor, proporcionando asi un mejor
control de la temperatura y causando un
impacto menos danino hacia la naturaleza.

El sistema de aire acondicionado Inverter
se considera eficiente y su principal funcién
del sistema Inverter es alterar la velocidad
del compresor, obteniendo una serie de
ventajas frente a los demas sistemas de aire
acondicionado.

Este sistema regula el compresor, para que,
sin llegar a parar, disminuya su velocidad
hasta el minimo necesario para mantener la
temperatura deseada; acelera el compresor
a maxima potencia para que al encender,
alcance antes la temperatura marcada;
cuanto mejor es el componente electronico,
mejor regula esta velocidad del compresor;
reacciona antes a los cambios de temperatura
en la estancia; cuanto mejor es el compresor,
mayor capacidad de reaccion tiene, y por
lo tanto es capaz de alterar su velocidad a
diferenciales cada vez menores para que el

usuario no perciba cambios de temperatura.

Entre sus ventajas se encuentran que, ahorra
energia porque al disminuir la velocidad del
compresor se gasta menos energia eléctrica;
impide que se apague y encienda con cada
cambio de temperatura; permite un mayor
confort ya que logra enfriar el espacio en
menos tiempo, pues acelera el compresor
en el encendido; mantiene una temperatura
constante al controlar electronicamente la
velocidad del compresor, logra un menor
desgaste del equipo al evitar arranques
y encendidos, asi como hacer girar el
compresor a velocidades bajas, conserva
mejor el equipo de aire acondicionado.

La tecnologia Inverter permite ahorrar entre
el 30% y 40% de la electricidad consumida
versusundispositivoconvencionalreduciendo
el impacto en la emision de gases de efecto
invernadero por lo que causa menos dano al
medio ambiente. (Toshiba-aire, 2020)

2.5.2 Ventilacidon en restaurantes

Ellocal de una actividad de restauracion debe
estar ventilado, ya sea mediante ventilacién
natural o forzada. En general la ventilacion
natural se consigue dejando aberturas en
el local -puertas, ventanas, rejas, etc.- que
comunican con el ambiente exterior. La
ventilacion forzada utiliza ventiladores para
conseguir la renovacion. (ProyectosAten,
2012).

Los restaurantes son lugares de preparacion
y consumo de alimentos y deben reunir
las condiciones suficientes para evitar un
ambiente desagradable y de alto riesgo
para las personas que lo frecuentan. Por tal
motivo, se disefian sistemas de ventilacion
de restaurantes que pueden ser mecanicos,
naturales o la combinacion de ambos. El
objetivo principal es la mejora de la calidad
del aire renovando el contaminado. La
acumulacion de humo, olores fuertes vy
progresivo aumento de concentracion de
CO2, convertiria el lugar en un sitio de riesgo
y destinado al fracaso, por lo que debemos
evitar esto con los sistemas de climatizacién
y ventilacion de restaurantes.

En la ventilacion de restaurantes, la cocina
cumple el rol principal por ser el punto
neuralgico de todas las actividades de
preparacion de comidas, asi como de los
aparatos de refrigeracién. Es alli donde
comienza el origen de los olores, humos, calor
y particulas en suspensiéon. Para el diseno
de la ventilacion todo comienza con una
campana de extraccion que absorbe el aire
contaminado y dentro de ella los ventiladores

que permiten la circulacion del aire a través
de los conductos de transmision.

En la siguiente etapa de la ventilacion de
restaurantes, se encuentran los extractores
que obligan al aire mediante succidn por
presion a continuar su destino. En algunos
casos lo hacen a filtros que pueden ser
lavables o sustituidos por otros por los que
atraviesa antes de ir a las rejillas de salida.
Esta ultima etapa es de alta consideracién
por esquemas legales antes de emanar
a la atmosfera exterior un aire con ciertas
caracteristicas contaminantes. (Frio
Innovacion Rosareiro, 2018).

El aire frio circula por el edificio

Paredes
del edificio

Caldera

Ventilador

Condensador

Aire caliente —T

Filtro de aire Soplante

Sistemas de extraccion y ventilacidn en restaurantes.

2.5.3 Climatizacioéon artificial en las cocinas

La Ventilacion de una cocina Industrial,
segun el Reglamento (CE) 852/2004, relativo
a la higiene de los productos alimenticios
establece la obligacion que tienen las
empresas alimentarias de disponer de un
sistema de APPCC con el objetivo de prevenir
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la salud de los consumidores garantizando la
inocuidad de los alimentos.

Uno de los problemas que mas sufren los
profesionales de cocina a nivel industrial es
sin duda la temperatura de trabajo, por lo que
es vital climatizar correctamente una cocina
profesional.

Es de vital importancia no descuidar ningun
aspecto de mantenimiento y ventilacion que
garanticenunaextremahigiene, especialmente
en aquellas zonas donde la acumulacion
de calor es notable y necesita renovacion
y aire limpio. Mantener las cocinas a una
temperatura adecuada es muy importante
para evitar posibles contaminaciones en los
productos que se elaboran en ellas.

Se debe eliminar el exceso de calor y tratar
de expulsarlos fuera de la cocina por medio
de la instalacion de sistemas de climatizacion
destinados a la purificacion del aire y eliminar
la humedad.

El mercado ofrece varios tipos de campanas
y sistemas de extraccion, pero la mas
recomendada es la campana de extraccidn
inductora, extraen humos e introducen
aire limpio a la cocina, lo hacen dentro del
interior de la campana, dirigiendo este aire
hacia los filtros y provocando un efecto que
acelera la extraccion, son muy efectivas y
recomendables.

Estas campanas estan concebidas para
aportar la maxima eficacia, confort y ahorro
energético en la extraccidbn en cocinas
industriales, combinando aporte exterior de

Sistema .APPCC
—0 | U
00000

TriwestigaLadsn Rlesgo para Maseje do lag Crucial para la
dall padigro la salud rondicionss CantEnG kin

aire a través del frontal curvo y aporte interior.

La impulsién de aire limpio a baja velocidad,
por la superficie frontal curva de la campana,
asegura unas 6ptimas condiciones de trabajo
y confort térmico. Su exclusivo frontal curvo
permite una mejor difusion del aire, facilitando
la distribucion interior y la baja velocidad de
salida. Laaportacién interior permite un ahorro
de energia y una mejora en la eficiencia de la
captaciéon de humos.

Losequipos Toshibaaerotermiasonunaopcién
cada vez mas extendida en la instalaciéon de
aire acondicionado para cocinas industriales,
por:
Su altisima eficiencia.
Esta calificada como energia renovable.
No requiere apenas mantenimiento.
Al no haber caldera, no hay humo ni
residuos.
Toda la cocina puede funcionar
exclusivamente con electricidad.
La instalacién es mas sencilla.

La Aerotermia es una tecnologia limpia que extrae
hasta un 77% de energia del aire. Los sistemas
de aerotermia son bombas de calor de ultima
generacion disenadas para aportar refrigeracion
en verano. Gracias a su control electronico
inteligente, regula el flujo éptimo de refrigerante,
obteniendo mas ahorro de energia y por lo tanto
alcanzando mayores cotas de eficiencia.

Se debe calcular la potencia necesaria para la
cocina segun su disefno, tipo de aislamiento,
orientacion, incidencia solar y media de
temperaturaylaeleccion de unas uotras unidades
interiores de aire acondicionado para cocinas
industriales es una decisién que depende de
las dimensiones, del espacio, del tipo de confort
gque se busca, de las caracteristicas propias de
la cocina y de la estética. (Segun Toshiba-aire,
2020).

2.5.4 Extracciéon y Ventilacion de la cocina
En las cocinas de establecimientos profesionales
como restaurantes, hoteles o salas de eventos,

el aumento de temperatura es inevitable. Se
genera calor no solo en la fase de coccion
de los alimentos, sino también por el uso
de electrodomésticos como lavavajillas,
frigorificos y hornos, como resultado tenemos
un entorno caluroso que es incomodo, poco
saludable y dificulta el trabajo. Es por este
motivoque seconstatalanecesidadderealizar
instalaciones de sistemas de ventilacién vy
extraccion en las cocinas profesionales para
conseguir los siguientes objetivos:

« Extraer el aire sucio, debido a la presencia
de olores, particulas de grasa y otros
productos gaseosos resultantes de la
coccion.

« Mantener los requisitos necesarios para la
salud, higiene y confortde los profesionales
que trabajan en las cocinas.

« Extraerelcalorproducidomayoritariamente
por los fendmenos de conveccion vy
radiacion.

« Extraerrapidamente la humedad producida
por los trabajos de preparacion y lavado
de los alimentos.

 Renovar el aire interior de la cocina vy
espacios colindantes para mantener unas
temperaturas adecuadas y especificas
segun la exigencia de cada espacio.

« Cumplir con la vigente legislacion de cada
pais, en materia de higiene y seguridad
alimentaria.

Para cumplir estos objetivos correctamente,
es necesario la instalacion de sistemas de
extraccion e impulsion, de esta manera, se
extrae el aire sucio y viciado del interior y se
introduce en la cocina el limpio del exterior
evitando que el contaminado sea insuflado de

Cocina industrial con ventilacidn, Foto: Fuente externa.

nuevo por el sistema de impulsion. (Sodeca
Group, 2020).

La extraccion mecanica es sin duda la mejor
solucién para garantizar la salubridad de
las cocinas, tal y como se especifica en la
normativa vigente UNE-EN 1366-1:2016
sobre conductos y resistencia al fuego. Por
su parte, el Cdédigo Técnico de la Edificacion
indica que los sistemas de extraccion de aire
en restaurantes y cocinas deben tener una
resistencia al fuego de una hora.

Lossistemasdeventilacibnmodernos,ademas,
son capaces de medir automaticamente las
necesidades del espacio de trabajo para no
perder energia de manera innecesaria. Una
deficiente ventilacién en la zona de trabajo
puede afectar a la sala, y con ello al confort y
a la salud de los comensales.

La ventilacién de doble flujo son la mejor

alternativa también para la extraccion de aire
en restaurantes, ya que podran extraer el aire
caliente y contaminado mientras que introduciran
unicamente lo que sea necesario en el lugar de
trabajo. Y pueden hacer un trabajo 6ptimo en
la zona de trabajo y también en la sala de los
comensales.

> Extraccion de humo EXTERIORES
G PW ¢ \_Q,casals

farn of nnovetion
CTH-3A CTH-3 CTH-4 BOXBSTR BVFC  DHUMAT

> Extraccion de
humo INMERSOS

TY U et Wy
BOX RL

TWIN BOX TUWIN BOX
BOXBO BOXRL  picpyo BOXBSTE BOXBD CA prev scieec  sO/BY PLUS »-2 -2

Foto: Casals, 2020

La normativa que regula la extraccion de humos en
cocinas establece ciertos requerimientos minimos
en cuanto a materiales, disefios de conductos de
ventilacion y otros aspectos relacionados con
limpieza, mantenimiento e inspeccién:

El borde de la campana tiene que estar a
2 m. sobre el suelo.

Ha de tener filtros metalicos, que retengan
aceites y grasas.

Los filtros deben estar inclinados entre 45°
y 60°.

La temperatura del aire exterior no debe

ser menos de 14°C en invierno, ni sobrepasar los
28°C en verano.
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Extraccion y ventilacion eficiente Green.

Conseguir una descontaminacién
practicamente integral del aire generado con
la coccion de alimentos (vapores grasientos)
es una necesidad en cualquier instalacion de
cocina industrial Green. Esto solo es posible
seleccionando y calculando eficientemente
cada uno de los componentes de nuestro
sistema de filtracion, y dirigirlos todos hacia
un mismo objetivo: eliminar las particulas
de grasa y olores generados dentro de una
cocina industrial.

Los sistemas convencionales no son capaces
de cumplir con el objetivo por si mismos, es
necesario hacer pasar el aire de extraccién
antes de ser expulsado a la atmdésfera, poruno
0 varios procesos de filtrado adecuadamente
disenados y dimensionados, para una
maxima eficiencia y durabilidad. lgualmente
necesitamos generar unas condiciones de
trabajo de calidad éptimas, consumiendo la
minima energia posible.

Para una mayor optimizacién de consumos,
cada una de las fases de filtracion seran
reguladas por sistemas de gestion, que
controlaran la ventilacién de la cocina segun
la demanda, al que se anade un interfaz con
pantalla tactil muy intuitiva, que incluye un
sistemadegestibnde energiay mantenimiento.
(Infhostel. Abril 2018.)

EXTRACCION
EFICIENTE

FILTRO
ELECTROSTATICO

Grifico por (Infhostel. Abril 2018.)
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2.5.5 Climatizacion en supermercados o
minimarkets

La climatizaciéon de un supermercado debe
afrontar los siguientes retos: mantenimiento
de condiciones de confort para clientes y
empleados tanto en sala de ventas como otras
dependencias, dispersiéntérmicapor murales
abiertos y necesidad de unas condiciones
de humedad relativa determinadas para los
murales de frio.

Un exceso de humedad en el aire puede
producir condensacion en las puertas de
las vitrinas refrigeradas y deterioro de las
etiquetas de papel en lineales abiertos.

Este problema es frecuente en zonas costeras
con alto contenido de humedad en el aire
exterior que se introduce para ventilar y por
infiltraciones.

Las salas de ventas de supermercados
con lineales refrigerados abiertos pueden
dividirse en dos zonas con comportamiento
térmico muy diferente (Idoia Arnabat . 2019).

2.5.6 Tipos de sistemas a elegir para
climatizacion de locales

En funcion del lugar de instalacion debemos
plantearnos qué tipo de equipo nos dara
mejor rendimiento y mas facilidad para
intercambiar energia con el exterior. Pudiendo
ser necesaria la eleccion de equipos partidos.
A mayor distancia entre unidades interiores
y exteriores, menor eficiencia energética se
podra conseguir.

Es muy importante analizar y tener en cuenta
el impacto de la contaminacion sonora de
los equipos sobre los vecinos y la normativa
municipal al respecto, pues inspecciones
posteriores a la instalacion, pueden provocar
gque nos obliguen a hacer reformas para
subsanar las molestias.

En caso de tener un acceso a nivel de calle
con la suficiente altura y una fachada con
posibilidades de expulsar aire sin perjudicar el
confortde viandantesy vecinos o unacubierta
sobre el techo del local podriamos pensar en
la instalacion de equipos compactos:

« Compactos horizontales: Para instalar en
falsos techos o salas técnicas. En cuanto a
la calidad del aire, son sistemas a los que
se les puede adaptar facilmente renovacion
de aire, recuperando la energia del aire
que expulsamos y cogiendo aire exterior
libre de efluentes humanos. Ademas, si
estamos en una zona con mucha polucion,
podemos filtrar el aire exterior para
purificarlo.

« Compactos verticales: Para instalar en
salas técnicas, azoteas o cubiertas.

« Compactos de cubierta tipo Roof-top. Se
les puede instalar con recuperacion de
energia (entalpica), suelen tener integrada
la renovacion de aire y deshumectacion.

 Equipos de enfriamiento evaporativo
(enfriamiento adiabatico)Eficiencia
energética cuando las condiciones
climaticas exteriores son muy secas.

Cuando descartamos la instalacion en el
interior del local, por problemas técnicos
0 normativos, podemos optar por equipos

partidos, que nos permiten separar el equipo
en unidades interiores y exteriores (con
los que solo necesitaremos instalar una
linea frigorifica entre las dos unidades vy
alimentacion a la unidad exterior):

* Equipos individuales inverter: Es de las
peores opciones en cuanto a eficiencia
energética ya que cuando se hacen este
tipo de pequenas reformas, no se suelen
estudiar renovaciones de aire y no se suele
intentar dar cumplimento del RITE.

* Equipos VRV — VRF: Son muy utiles cuando
se quiere tener aire acondicionad y no se
ha previsto una reforma en profundidad,
pero se busca eficienciay hay falsos techos
registrables

Aunque las maquinas actuales son capaces
de salvar grandes desniveles y longitudes
de lineas frigorificas, tienen limitaciones
técnicas que nos pueden afectar en funcién
de la instalacion.

En este caso siempre podemos recurrir a
otras soluciones técnicas, por ejemplo:

 Enfriadoras bombas de calor: Ideales
cuando se requieren grandes potencias
con grandes distancias entre la zona
interior y la zona exterior. Se pueden aplicar
renovaciones de aire en funcion del aforo,
consiguiendo con ello una alta eficiencia
en todo momento.

« Enfriadoras con recuperacion de calor.

(Pablo Espifieira, 2020).
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2.5.7 Sistema de aire acondicionado ecoldgico
con energia solar.

Al igual que a la mayoria de las personas,
seguro que te cuesta entender como se puede
obtener frio desde una fuente de calor. Esto es
posible gracias a la técnica de refrigeracién
por absorcion. Esta técnica permite conseguir
aire fresco a partir del calor obtenido a través
de colectores solares.

Esta técnica funciona mediante la energia
solar captada en colectores solares térmicos
que calienta el agua a alta temperatura (entre
80y 150°C). Entonceslamaquinade absorcion
realiza un ciclo de compresion termoquimica
y produce el agua fria necesaria para la
climatizacion de las estancias. Y se utiliza
para el intercambio de calor entre dos fluidos,
uno refrigerante y otro absorbente. Lo mas
habitual es emplear agua como refrigerante
y una sal (bromuro de litio) como absorbente.

Concretamente, su funcionamiento consiste
en que el agua calentada por el sol cede ese
calor al absorbente. Se consigue asi agua
fria. El absorbente debe volver a ceder el
calor (que se transfiere a otra agua que actua
como refrigerante) para regenerarse y volver
a hacer su funcion. Utilizar la energia solar
térmica para generar frio solar y para algo
mas que calefaccidén o agua caliente hace que
puedas amortizar la instalacion al maximo.
(Christian Abele, 2020).

2.6
Capitulo Minimarkets

2.6.1 ;Qué es un mini market o mini mercado?

Los llamados Minimarkets, tiendas
de conveniencia 0 minimercados son
establecimientos fisicos que estan dedicados
a la venta de productos de consumo masivo
e inmediato para la persona, los mismos
generalmente se encuentran ubicados en
zonas cercanas a residencias o a zonas
ejecutivas.

Los Minimarkets tienen un amplio surtido
de productos entre los cuales destacan;
alimentos, bebidas, productos de limpieza,
algunos medicamentos que no necesitan de
receta meédica y productos para el hogar,
entre otros mas basicas..

Su principal caracteristica es su modalidad de
autoservicio, ya que el cliente solo tiene que
entrar a la tienda y escoger los productos que
se llevara. Igualmente este tipo de negocios
suelen ser en su mayoria muy rentables para
su dueno. Pero sobre todo lo son si estan
bien ubicados, administrados y planificados
de forma estratégica. (Jhonatan Anco,
shelficsoluciones).

2.6.2 Caracteristicas de los minimarket:

« Tiene modalidad de autoservicio.
« Cercano a areas residenciales, escolares
y ejecutivas.

 Areade estacionamiento parala comodidad
de tus clientes.

« Area de bodega con acceso por parte de
los proveedores.

 Debe contar con servicios sanitarios para
clientes y empleados por separado.

 El area del local debe ser acorde a los
objetivos del mismo: 200-300m2 para
minisuper, 100-200m2 para tienda de
conveniencia y 50-100m2 para tienda o
miscelanea.

(Claudia Ocampos, 2012).

2.6.3 Mobiliario para Equipar un Minimarket

El Mobiliario Principal que debes ser
disenada para mantener en orden productos
de diferentes tamanos. Primordial para la
exhibicion de productos en todo area que
provoque una venta visual y/o manual. Gran
resistencia de Cargas para productos de gran
tamano. Y a sus vez la exhibicion adecuada
de productos de pequefio, mediano y gran
tamano, Para ello, es necesario:

e Gondolas Metalicas o Melamina.

 Médulo de Pago o CheckOut.

Lector laser para codigo de barra

« metodos de pago automatizado

* Visicooler.

» Bolsas o Canastos y carritos.

woomj
o

(Jhonatan Anco, shelficsoluciones).

(Jhonatan Anco, shelficsoluciones).

2.7
Capitulo:

Metodologia
a Granel

2.7.1 Definicion y origen de Granel

El término granel proviene del catalan
granell. Una palabra catalana que, a su vez,
deriva del latin. En concreto, procede de
“‘granarium” y que es fruto de la suma de
varios componentes léxicos de dicha lengua
como son el sustantivo “granum”, que puede
traducirse como “grano”, y el sufijo “-arium”.

El concepto se emplea en la locucién adjetiva
a granel, que tiene varios usos.

Cuando algo se comercializa sin numero u
orden se habla de una venta a granel. Los
productos que no estan empaquetados o
envasados también se venden a granel. Por
otra parte, a granel alude a aquello que se
encuentra o se ofrece en grandes cantidades.
(Julian Pérez Porto y Maria Merino, 2018)

2.7.2 ;Qué es la venta a granel?

La venta a granel es una forma de
comercializacion que consiste en vender un
producto sin empaquetar ni envasar. De ese
modo, el cliente selecciona la cantidad que
desea adquirir.

Es decir, vender a granel significa ofrecer una
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mercancia suelta. Esto puede darse para
distintos tipos de verduras, frutas, granos
u otros.

Esta modalidad de comercializacion,
ademas, puede encontrarse en distintos
tipos de establecimiento como mini
mercados, supermercados o0 bodegas.
(Guillermo  Westreicher, economipedia.
com).

2.7.3 Ventajas de la venta a granel

Entre las ventajas de la venta a granel

destacan:

« Al prescindir del envase, se busca
evitar la utilizacion de plasticos de un
solo uso.

« El comprador tiene la oportunidad de
disponer de sus propios envases (0
puede llevar el producto suelto). Asi,
se consigue un impacto positivo en el
medio ambiente.

« El comprador tiene la oportunidad de
elegir la cantidad exacta que quiere
comprar. De ese modo, adquiere
exactamente el volumen que desea
consumir y no se generara un excedente
que termine siendo desechado.

« El consumidor elegira las unidades del
producto que desea adquirir. De esa
forma, evitara seleccionar aquellas que
puedan estar defectuosas.

» Losproductossepuedenconsiderarmas
sanos porque no contienen preservantes
o aditivos que si suelen incorporarse en

los alimentos envasados.
 El productor ahorrara el tiempo de
envasar el producto.
(Guillermo  Westreicher, economipedia.
com).

2.7.4 Productos usuales en las tiendas a
granel

Legumbres

Fotografia extraida de Pinterest.com

Harinas

Especias

Fotografia extraida de Pinterest.com

Fotografia extraida de Pinterest.com

Frutos secos

Fotografia extraida de Pinterest.com

Cuidado personal

Fotografia extraida de Pinterest.com

Liquidos

Fotografia extraida de Pinterest.com

2.8
Capitulo: Ecologia

2.8.1 Definicion de la ecologia

La ecologia es la ciencia que estudia la
relacién de los seres vivos con el medio que
habitan. (G. Costas. 2019).

2.8.2 Disefno Eco Friendly

Los productos ecolégicos que han sido
disenados para causar el menor dano posible
al medio ambiente.

El término ‘eco-friendly’ se puede traducir
literalmente del inglés como ‘respetuoso
con el medio ambiente’. Proviene de la
palabra ‘Eco’, abreviatura de ‘ecologia’, que
es la ciencia que estudia los seres vivos
y las relaciones que mantienen entre si y
con el propio medio. Y la palabra ‘Friendly’,
que significa ‘beneficioso’, o al menos, ‘no
perjudicial’.

El verdadero significado de ‘eco-friendly’
engloba realizar acciones que conduzcan a
una vida mas saludable y responsable con
el planeta, los animales y las personas. Es
decir, practicas que ayuden a conservar los
recursos limitados y el habitat de otros seres
vivos, y eviten contaminar el aire, el agua y la
tierra. (cambridge.org).
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2.8.3 ¢Qué es ser ecoldgico?

Ser ecoldgico significa la toma de decisiones
y llevar a cabo actuaciones que miren por el
medio ambiente y que por lo tanto le sean
favorables. Por tanto, se trata de cuidar todo
aquello que esta a nuestro alrededor, de
forma que se apueste por la sostenibilidad
del planeta. (Cinco dias, 2014).

L] L] L]

2.8.4 Diseno ecoldgico o Ecodiseno.

El concepto ecodiseno o diseno ecoldgico
se refiere a la metodologia para el diseio de
productos donde el medioambiente es tenido
en cuenta durante el proceso de desarrollo
como un factor mas al igual que el coste,
calidad, estética, etc.

El objetivo del ecodisefo es reducir el impacto
ambiental del producto durante suciclo de vida
que, consecuentemente, asegura la obtencion
de un beneficio para los actores involucrados
en el proceso de disefio y distribucion de este
producto sustentable y el usuario final.

El término “ecoldgico”, proviene del campo de
la biologia, de tal manera que se refiere al
funcionamiento natural, es decir, sin alteracion
por parte del hombre, de los ecosistemas,
con todo lo que aquello implica y el término
“sostenible” es mas amplio, por tanto, menos
restrictivo, puesto que relaciona dos factores
importantes, por un lado el respeto al medio
ambiente y por otro, el econdémico, es decir,
la sostenibilidad entiende el respeto al medio
ambiente pero tiene como criterio paralelo

el bienestar de las personas, considerando
uno de los pilares fundamentales para
alcanzar el mismo, la viabilidad economica
de las explotaciones. (esyges, publicado en
boletincidies.blogspot, 2012).

Por lo tanto, el disefo sostenible pretende
realizar disefos wusando materiales que
bien pudieron ser desechados, dando una
segunda vida a productos que en principio no
la tenian, mientras que el ecodiseio puede
utilizar cualquier material. (inarquia, febrero
2020).

El ecodisefio no solo se preocupa por lo util

Ho Yamal! Emirati Eco-Friendly Cafe Container Design - Dubai

y bello que puede ser un objeto, cualidades
ambas fundamentales de un buen diseno,
sino que ademas se cuestiona el impacto
ambiental que va a tener el objeto disefado.

Las repercusiones ambientales que tenga un
determinado producto dependen de muchos
factores, entre ellos, la materia prima, el
proceso productivo y el producto final. Y
aunque normalmente no se menciona, un
factor determinante son los comportamientos
que dicho producto desencadenara en los
usuarios.

Un ecodiseio debe tener en cuenta todas y

cada una de las variables que intervienen
en el proceso de disefo y las maneja de
forma que quedan dentro de los limites de
la sostenibilidad ecoldgica, empleando los
recursos mas adecuados para un objeto y su
funcién y no para satisfacer las exigencias
del mercado. (Marian Galindo).

Ho Yamal! Emirati Eco-Friendly Cafe Container Design - Dubai

2.8.5 Restaurante ecoldgico

Los restaurantes ecoldgicos se caracterizan
por pensar en el desarrollo sostenible, en la
proteccion del medio ambiente y en ofrecer
una alimentacién sana y natural.

Los alimentos para la elaboracion de sus
platos deben ser lo mas naturales posible,
es decir, que sean producidos bajo unos
criterios de respeto por el medioambiente,
con una minima intervencion durante el
crecimiento y la conservacion, y reduciendo
al maximo el uso de productos quimicos
como conservantes o colorantes artificiales.
(Sure).

2.8.6 ;Qué alimentos son ecoldgicos?

Los alimentos ecoldégicos hacen referencia
a aquellos que se han obtenido mediante
metodos agricolas respetuosos con el medio
ambiente, es decir, que respetan los ciclos
naturales sin alterarlos artificialmente.

La caracteristica principal de los alimentos
ecoldgicos es que no se han visto expuestos
aningun tipo de pesticida o sustancia quimica
que no sea natural (fertilizantes artificiales
para que la tierra tenga una mayor cantidad
de nutrientes, herbicidas, hormonas de
crecimiento y antibidticos para el ganado...).
Por lo tanto, también quedan excluidos de
este tipo de alimentos aquellos modificados
genéticamente (transgénicos) que resisten
mejor las plagas y mejoran el rendimiento de
los cultivos.

Al entrar de lleno en una cultura ecoldgica,
la alimentacion se convierte en un actor
protagonista. Sin embargo, los alimentos
que son ecoldgicos, es decir que han sido
producidos siguiendo unas directrices en las
gque no entran en juego por ejemplo abonos
quimicos, piensos alterados o pesticidas, son
mas caros ala horade adquirirlos. El aumento
de precio viene motivado porque este tipo de
productos siguen siendo una minoria—aunque
bien es verdad que cada vez son mas los
mercados ecoldgicos donde encontrar este
tipo de alimentos—, es decir, no se sigue una
produccién industrial, y buscan sobre todo ir
de la mano con la naturaleza, interiorizando
muy bien los costes ambientales y sociales
de su produccion.
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El cuidado al medio ambiente para producir
este tipo de productos anade un valor al
producto,loquetambiénse puedeverreflejado
en el precio. De igual modo y como en todo,
se trata de encontrar aquel establecimiento
en el que ofrezcan un mejor precio, ya que los
defensores de este tipo de alimentos dicen
que no tiene por qué estar reiido el alimento
con el precio. (Cinco dias,2014).

Ejemplos de alimentos ecoldgicos pueden
ser:

-Distintas variedades de vegetales: frutas,
verduras, especias y hortalizas, Cereales,
Harinas, Pastas, Arroz, Chocolates, Carnes,
Pescados, Huevos, Leche y otros productos
lacteos, como el queso o los yogures, Vino,
Cafée y Té. Segun (Lara Moriana, 2018).

2.8.7 Materiales ecologicos

En material ecolégico es aquel que ha sido
desarrollado por medio de materias primas
naturales de la zona (tierra, madera, corcho,
adobe, paja...). Por ultimo, los materiales
ecolégicos también han de ser reciclables.
Es decir, que son duraderos y reutilizables.

« Paneles que reemplazan la madera,
fabricados a partir de desechos de cultivo
de trigo y sorgo.

Pintura ecologica a base de proteina de
leche, arcilla, cal y pigmentos minerales.
El vidrio reciclado varias veces para usarse
como recubrimiento de paredes y muebles.
Azulejos y paneles fabricados a partir de
botellas de plastico. Muy utiles ademas,
como aislante acustico.

El mycelium es un material natural y
futurista. Se trata de una estructura de raiz
de hongos en las que estos pueden crecer
alimentados por un compuesto de otros
materiales naturales. Una vez secada al aire
sirve para crear ladrillos muy resistentes.
Fibra de celulosa de papel reciclado
fabricada con un proceso de baja energia
(5 KWh/m3). Su comportamiento es muy
similar al de la madera, siendo capaz de
equilibrar las temperaturas, protegiendo
asi tanto del frio como del calor.

El polipropileno, polibutileno y polietileno
como alternativa al PVC. Son materiales
termoplasticos mas respetuosos con el
medio ambiente, ya que, entre otras cosas,
no contienen cloro en su composicion.

El concreto de ceniza volcanica como
sustituto del cemento tradicional. Este
material ecoloégico permite que el 97%
de los componentes convencionales se
pueden reemplazar por materias primas

naturales.

El bambld ha existido como un material
alternativo durante milenios. Esta planta
increiblemente fuerte y versatil, es un
recurso natural ecoldogico. No requiere de
pesticidas o herbicidas y depende de las
precipitaciones naturales para el riego. El
bambu puede ser utilizado para casi todo,
desde edificios y embarcaciones, hasta
teclados y cubiertas.

1

El corcho es wun material ecoldgico
increiblemente dnico 'y naturalmente
sostenible que tiene muchos usos fuera
de las botellas de vino. El corcho proviene
de la corteza exterior de alcornoques, por
lo que es un recurso renovable que puede
ser cosechado sin danar el arbol en si. Los
bosques de alcornoques son monitoreados
cuidadosamente por los propietarios de
estos y de las autoridades ambientales
para proteger su salud, y ellos mismos
contribuyen a la fertilidad del suelo y la
biodiversidad local.

El yute es uno de los materiales ecoldgicos
mas naturales (y mas menospreciados) en
el mundo. Las fibras largas se cosechan
de la piel y el tallo de la planta, antes de
ser hilada para uso practico, como por
ejemplo en el pano de arpillera. Ademas
de ser un material altamente durable y
de bajo costo, también cuenta con varios
beneficios ambientales. No se necesita
saber de pesticidas y herbicidas para que
crezca, absorbe altos niveles de didxido
de carbono, y es a la vez reciclable y
biodegradable. (REBUILD, 2019)

2.8.8 lluminacidon ecolodgica

Segun Andrés. (3 mayo 2019). La iluminacion
ecolégica LED es la mejor opcion para
contribuir al cuidado del medio ambiente
mientras recibes una mayor cantidad de luz a
un precio reducido. Todo ello, sucede porque
la iluminacién tradicional, basada en las
bombillasincandescentesylos fluorescentes,
tan solo convierten un 5% de la energia que
emanan en luz, mientras que las luces LED
utilizan el 95% de la electricidad que recibe
para generar luz. Por ello, la iluminacién LED
se traduce ecoeficiente y duradera.

Graciasasubajoconsumoenergético,losLED
nos ayudan a producir menos contaminacién
ambiental y, al permitir una mejor regulacién
de la potencia de iluminacién, nos ayudan
a tener un menor impacto de contaminacion
luminica, algo que el medio ambiente
agradece mucho.

Ademas de la vida duradera que es 20
veces mayor que las de las bombillas
incandescentes y su funcidn ecoeficiente, los
LED cuentan con una composicion perfecta
para favorecer el medio ambiente y fomentar

el reciclaje. La iluminacién LED ecoldgica
no tiene elementos téxicos como lo hacen
las luces tradicionales que contienen
mercurio y, por ende, reducen la emision
de efectos nocivos tanto para la salud
como para el medio ambiente. Asimismo,
estan formados a partir de materiales
reciclables que hacen de esta fuente
luminica todo un aliado para el cuidado
del ecosistema. (Borras, Carla, 2019).

Otro dato, es que para su produccidn
se utilizan materiales reciclables y no
contienen mercurio. Son seguras, podran
encontrarse en una amplia gama de
colores que se acercan mas a los tonos de
la luz natural y son altamente resistentes.
Se encienden al instante y no se tiene que
esperar a que termine de calentarse para
disponer de una buena iluminacion.

2.9
Capitulo Paisajismo

2.9.1 Concepto de paisajismo

El paisajismo es un concepto con dos
grandes usos. Por un lado, el término
se refiere al arte que consiste en la
planificacion, el diseno y la conservacion
de parques y jardines. Por otra parte, la
nocion esta vinculada al género pictorico
gque se dedica a la representacion de
paisajes (la extension de terreno visible
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desde un sitio). (Julian Pérez Porto y Maria
Merino, 2011).

2.9.2 Definicion de Jardin

El jardin es un espacio ubicado en un terreno
determinado donde en él se realizan cultivos,
principalmente, de especies de vegetales:
arboles, plantas pequeias como lo son los
arbustos, flores que pueden estar ubicadas
en macetas o directamente en la tierra del
suelo, hierbas aromaticas, etc.

La actividad que se encarga de la realizacién
y el mantenimiento de jardines es la jardineria,
considerada un “arte” porque crea estos
espacios en el terreno, y en la actualidad en
general va de la mano con la arquitectura,
como actividades complementarias. Hoy, la
creacion de jardines si tiene una finalidad
econOmica, aunque claro esta, lo estético no
ha perdido su lugar, pues en esa condicién
se sientan las bases de la realizacién de un
jardin.

Hoy los jardines pueden ser creados a partir
de determinadas tendencias, que combinan
no solo las especies vegetales sino también
colores, estilos de elementos que se colocan
(sillas, mesas, piletas, esculturas, adornos,
etc.). Ademas, esta muy en auge la corriente
ecoldgica, cuya finalidad es crear un jardin
a partir de la inclusion de plantas que sean
autoctonas de la region donde se emplace.

Los elementos de un jardin estan en
concordancia con las condiciones naturales,

materiales y minerales:

« Condiciones Naturales:
El suelo, Las rocas, La luz, El viento, El agua
de lluvia u otras fuentes, El aire, Las plantas.

» Condiciones Materiales:

Parterres, Senderos, Estanques, jardines
acuaticos u otros elementos como sistemas
de drenajes, Terrazas, patios, porches,
lluminacién, Escultura, Edificios como
gazebos, pérgolas y caprichos. (Panzini,
Franco 1993).

2.9.3 Jardines o paisajismo interiores

Los jardines interiores han sido elementos
de las casas durante siglos. Los aristocratas
tenian hermosos jardines de invierno o
invernaderos, lugares con un encanto especial
y una prueba del alto estatus del duefno de
casa. En pocos afnos se han creado multiples
disenos y formatos de elementos vegetales,
entre los que se puede elegir: naturales o
artificiales, segun necesidades y requisitos
en los entornos.

Imagen interior del restanrante S’Olivera en Palma.

Hay multiples empresas que trabajan
investigando y creando nuevos sistemas.
Se centran en encontrar soluciones que
a la vez sean funcionales y estéticas. Por
ejemplo, Biofever, ha creado el sistema de
Jardin interior Natural, el llamado mddulo
vegetal depurador, mediante el cual se puede
“‘descontaminar” el medio ambiente. La
empresa espafnola Greeners, ofrece servicios
de decoracién integral con vegetacion y otros
complementos destinado a colectividades,
distribuyendo estos modulos

Una creciente concienciacion por cuidar
el medio ambiente y buscar alternativas
ecoldégicas en todos los sectores ya no es
tendencia sino necesidad. Es evidente que
el diseno expresa esta inquietud por ser mas
respetuosos con el planeta. En este contexto,
el uso de vegetacién en el diseno de interiores
es un tanto que aporta valor anadido a los
proyectos.

La idea de los jardines de interior es agregar
valor visual a los interiores. La planificacion
del diseno de jardines interiores debe tener
cuidado y comenzar con una ideay conceptos
claros. La ubicacion del jardin interior es muy
importante, ya que definird el tamano del
mismo y las plantas que pueden crecer.

Los jardines de interior se pueden encontrar
debajo de las escaleras o en el centro de
la sala principal, las plantas verdes dan la
espiritualidad interior, un ambiente vibrante
y frescura. Las plantas van a limpiar vy
refrescar el aire y se filtrar el aire en la casa
0 apartamento.

Su integracidon en restaurantes, por ejemplo,
es muy logica. Por la propia naturaleza de
las personas se produce esa conexion con
el entorno. Es a la vez una relacién con el
progresivo interés por la comida organica,
los ingredientes naturales, sin aditivos, etc.
Ademas, el diseno de jardines interiores
cumple otros cometidos mas técnicos (en el
caso de plantas naturales) como la absorcién
del ruido o la mejora de la calidad del aire.
(Detailers, 2016).

2.9.4 Plantas interiores y cuidados.

Demosdeelegirplantassabiendodeantemano
las necesidades de luz y temperatura, también
reconocer el espacio que disponemos y cual
sera el crecimiento de la planta, una planta de
exterior nunca podra sobrevivir en el interior.

Para cualquier estilo de decoraciéon es
adecuado utilizar maceteros en grupos de
dos o tres, sean iguales o de diferentes
tamanos, Son excelentes para techos altos.
El bambu es perfecto para techos altos ya
que tiene unos tallos que puede llegar a una
altura considerable. También la Hiedra o sus
variantes que podemos incitar a subir por las
paredes. (Pablo Segui, 2018).

A continuacion algunas plantas a utilizar en
interiores:

TABLA DE PLANTAS INTERIORES

/

NOMBRE

POTUS

(Epiperemnum aureum)

BAMBU

(Bambusa vulgaris)

HELECHOS

PLANTA CASCARA
DE NUEZ

(Peperomia caperata)

EL FILODENDRO
BIPINNATIFIDUM
(Philodendron)

BIEDRA SUECA O

PLANTA DEL DOLAR

ARBOL

(Laureles)

PLANTA TARO
(Malanga)

IMAGEN

ESPECIFICACIONES

Los potos son plantas trepadoras que en estado silvestre o natural

puede alcanzar los seis metros de altura, pero si se cultiva dentro de

interiores no pasa de un metro y medio. Su capacidad de trepar se

debe a unas raices aéreas y bien carnosas que se pegan a la planta o

tronco que le sirve de tutor. Sus hojas son color verde brillante con

estrias amarillas o blancas y con formas que dependen de la
situaciéon en que se cultive.

Consiste en una planta de aspecto macizo originaria de regiones tropicales,
con tallos gruesos (de hasta 8 cm de didmetro), rigidos y entrecortados por
nudos, de color amarillo con rayas verdosas. Esta especie de bambu presenta
hojas oblongas, lanceolados, puntiagudas, de color verde oscuro brillante, y
se les atribuyen propiedades antiparasitarias emenagogas, estimulantes y
espectorantes. esta especie necesita de la presencia de humedad en el
ambiente, por lo que se recomienda rociar sus hojas con agua al menos dos
veces a la semana.

| morfolégicas mas sobresalientes son sus hojas grandes, usualmente

3| condiciones, es muy importante aportarle suficiente humedad
g| ambiental. Si no tienen la humedad suficiente sus hojas tienden a
|| secarse. Es muy importante que los helechos se encuentren en zonas

Los helechos son plantas vasculares sin semilla, cuyas caracteristicag

pinadas y con prefoliacidon circinada. Se deben tener los helechos en

con mucha luz pero sin sol directo, ya que el sol podria quemar las
hojas.

@ todo en climas calidos, pero es sensible al riego excesivo ya que

Es una planta que crece formando monticulos de unos 20 cm de alto
y ancho, con hojas corrugadas en forma de corazén. Si las
temperaturas bajan de 15 °C, es aconsejable su cultivo en interiores,
sobre todo en regiones templadas. Es aconsejable un sustrato de
humus, gravay turba, prefiere un ambiente con alta humedad, sobre

causa pudricion en las raices.

il Una planta con hojas de gran tamafo. Su rusticidad proviene del

| drenajey ser rica en materia organica. El riego tiene que ser frecuente,

sotobosque amazdnico y se adapta perfectamente a las condiciones
de una casa porque no necesita mucha luz. Tiene que tener buen

sobretodo en los meses de calor.

J| Tiene hojas suculentas (que guardan agua) de un verde brillante,

l las hojas. Con luz indirecta o en semisombra, suelo con buen

il encharcar (porque se pudre), temperatura calida y cubriéndola

redondeadas y con el margen dentado. A la planta del Délar le gusta
los lugares iluminados pero sin sol directo, para que no les quema

drenaje, humedad constante, con riego dia por medio y sin

cuando hay heladas.

El laurel comuin es un arbol de 5-10 m de altura, de tronco recto con

la corteza gris y la copa densa, oscura. El riego del laurel debera ser

escaso, puesto que se trata de una especie acostumbrada a la sequia

y no requiere de grandes cantidades de agua. El arbusto o arbol d¢

laurel tan solo requerird agregarle abono una o dos veces al afo,
usando algun fertilizante de tipo organico.

La malanga es una planta herbdcea que tanto se puede tener como
en interior como en un jardin. Sus hojas son grandes, de 32-36cm de
largo por 22-70cm de ancho, y surgen de un tallo de hasta 40cm de
largo. Las flores surgen de unas inflorescencias axilares. Se ha de
regar 3 0 4 veces por semana en verano, y cada 4 o 5 dias el resto del

ano.
_J

Tabla elaborada por Dianne Cruz y Nicole Kourie
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2.9.5 Jardines verticales

Un jardin vertical es una pared que incorpora
un jardin con las plantas en vertical, que
se puede instalar tanto en interiores como
en exteriores al aire libre. Al igual que las
cubiertas vegetales, los jardines verticales
son una manera perfecta de utilizar mas
espacios para el verde en las zonas urbanas.

foro: Fuente Externa.

Los llamados muros verdes, tienen muchos
efectos positivos y son muy beneficiosos, ya
que las distintas investigaciones demuestran
que, en verano, las ciudades interiores
con zonas verdes bajan algunos grados
de temperatura mas rapidamente. Por lo
tanto, las fachadas vegetales contribuyen
a reducir el efecto «isla de calor». Por otra
parte, proporcionan mayor biodiversidad y
absorben particulas contaminantes del aire,
especialmente las particulas ultrafinas que
normalmente se inhalan profundamente en
las vias respiratorias. Ademas, las personas
se sienten mejor, mas sanas, mas productivas
y sociables en una zona verde.

Entre otros beneficios estan:

 Reduce el ruido a gran escala, el jardin
vertical ayuda a reducir el ruido que llega
desde la calle al interior de tu propiedad.

« Embellece el espacio, el jardin vertical es
una bonita y original decoracién. Puedes
combinar distintos tipos de plantas,
adaptarlo a cada espacio en particular.

« Facil mantenimiento, no creara mucha
suciedad y no hay que preocuparse
demasiado por su mantenimiento.

« Servira como toldo natural, su correcta
colocacionfavoreceraunamenorexposicion
al sol directo.

(Ecoinventos, 2019)
¢ Como se instala un muro verde?

1.-Si es una superficie de cemento o malla,
se recomienda pintar o instalar un fondo de
color verde para que el muro luzca mas real.

2.-Perforar la pared para atornillar
aproximadamente cada 50 cm. y
posteriormente, insertar los taquetes en los
hoyos que se hicieron. En caso de malla, se
recomienda hacer la instalacion por medio de
cinturones ajustables de 5 cm. y retirar con
tijeras los excesos o sobrantes de los mismos.

3.-Colocar la primera linea y continuar
horizontalmente insertando los tornillos entre
la malla y el taquete, de preferencia en las
cuatro esquinas de cada malla para un mejor
anclaje.

4.-Regar el area instalada con manguera o
Karcher para limpiar de polvo la malla y pared.

5.-De ser posible secar la malla con secadora
eléctrica.

6.-Peinar el follaje y retirar con tijera los
excesos en las orillas.

Ventilador.

[—— Conducto de distribucion
de aire,

TITTRL]

—— Sistema de riego exudante Ug-RL.
= Pletina de aluminio.

—— Circulacion de aire.
Panel Leaf box Ug-15.
— Perfileria de aluminio.

== = ———

Espuma de poiuretano 35kg/m3, 20mm.
|~ Canal de recogida de agua sobrante,

T R T T

Detalle tecnico de instalacidn de muro verde.

(El surtidor blog, 2019)

2.9.6 El espacio y el jardin

Al pensar en disefio de interiores se suele
pensar en muebles, decoracién, colorimetria,

etc., pero no siempre se piensa en la
inclusion de plantas como algo involucrado
directamente con el diseno de espacios, y
deberia ser asi. “La relacién del pequeio
jardin con la decoracién de interior es
extremadamente valida” (Tarling, 1995).
Deberia serasiporque esunacompafnamiento
al disefo que se proponga para un espacio
y es algo que va a resaltar al diseno tanto
positiva como negativamente. “Mirando hacia
fuera de una ventana, el jardin se convierte
en una “pared” de una habitacion interior. Los
espejos reflejan el exterior trayendo también
la imagen del jardin puertas adentro” (Tarling,
1995).

Es totalmente cierto, Tarling (1995) relaciona
el diseno del interior de cualquier espacio
con el diseio de jardines externos, porque
siempre van a estar relacionados, por
ejemplo, un interior de una casa del siglo
veinte con habitaciones llenas de muebles
de vidrio, aceros y cuero, con paredes en las
que cuelga arte moderno, sugiere un jardin
de audaces formas abstractas y figuras en
piedra con plantacion asimétrica. Es por
eso que se debe tomar en cuenta qué tipo
de diseno el cliente esta buscando y luego
involucrar todo lo que afecte visualmente al
disefio que se realice.

Los patios, balcones y terrazas que cuenten
con zonas verdes, favorecen y realzan al
disefo interior, es por eso que se debe sacar
provecho en todo momento de la ubicacion
de plantas, colocandolas estratégicamente
para causar sensaciones en el interior de
las habitaciones que cuentan con ventanales
que den al exterior 0 a algun jardin interno.

Los patios, ya sean interiores o exteriores,
pueden ser considerados como el pulmoén de
la vivienda. El resto de las habitaciones se
distribuyen alrededor de este espacio para
aprovechar al maximo la ventilaciéon y la
luz natural. Algunos cuentan con pequenos
jardines con un parterre o césped, flores e
incluso arboles que pueden alcanzar la altura
del edificio.

Las puertas correderas o las ventanas fijas
favorecen la continuidad visual a la vez que
protegen el interior. Cuando existen varios
patios, cada habitacion, nivel o zona dispone
de su propia salida al exterior.

2.9.7 Eleccion de espacios para enjardinar

Se analizaran espacios en que se puedan
incluir estos jardines y que puedan convivir
correctamente con el disefio de interiores,
especialmente en zonas que se suelen
dejar sin disefo, como los accesos a patios,
pasajes, la entrada principal, balcones vy
terrazas. (Serrats, 2010).

2.9.8 Terrazas

La palabra terraza proviene del latin. Deriva
del adjetivo terraceus, formado por el
sustantivo tierra que tiene por significado
tierra y el sufijo aceus que indica que tiende
a una materia o naturaleza. Por lo tanto, su
concepto etimoldgico es lo que tiende a la
materia de la tierra o de naturaleza terrosa.

El término terraza hace referencia a toda
superficie al aire libre que se halla sobre
una edificacién, o sea es la cubierta de
la misma, pero que puede ser utilizada.
Siempre esta palabra se refiere a espacios
abiertos, por eso también reciben este
nombre los lugares en restaurantes y
bares destinados a los comensales.

Si bien tiene diferentes caracteristicas, en
términos generales se parece a un cuarto
sin muros exteriores, e incluso sin techo.
Suelen ser muy versatiles ya que pueden
cumplir con diferentes actividades tales
como:

» Lugar de reunion.

» Entretenimiento.

» Relajacion.

« Como lugar para comer.

(Fausto, Sanchez-Cascado)

Restanrante Graciela, Madrid, Espaiia.
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Anilisis del Restaurante Breathe, Referente
Internacional, Espana.

3.1.1 Ficha técnica del proyecto

Localizacion: Calle Los Lirios, Puerto Banus, Marbella, Espana.
Fecha: 2018.
Tipo de proyecto: Restaurante.
Superficie: 1.000 m2.
Arquitectura: Gonzalez & Jacobson Arquitectura - arquitectura creativa.
Paisajismo: Estudio de arquitectura del paisaje y urbanismo LEMA paisajes.
Interiorismo: Marta del Ganso.
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Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/
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3.1.2 Concepto BIO
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ﬁg 3.1.3 Zonificacidn y porcentaje de areas ﬁg

Un oasis sostenible es el concepto de este restaurante. Cada decision tomada en Breathe responde
a un espiritu Eco-friendly, influye tanto en la  seleccidbn  vegetal, materiales, alimentos, energia...
En cuanto al estilo se le proporciond un estilo “young fresh” a este proyecto de interiorismo en el que se
contemporiza el estilo sin salir se de los elementos exéticos y materiales naturales que la caracterizan.
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Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/

Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/
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1.4 Planimetria 3.1.5 Andalisis operativo y funcional B%IO
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Se divide en tres pisos el primero es el area de restaurante formal, el segundo en la planta baja esta la panaderia y

Secciones Planta de paisajismo : S A1
reposteria y en el ultimo se encuentra la terraza al aire libre.

BREATHE

Es un area restaurante elegante pero moderno que ofrece un servicio eficiente, amable y un enfoque multifacético vy

fresco de la gastronomia. Situado en el primer piso, estda marcado por diferentes espacios que reflejan su estado

de animo y sus necesidades. Contintua en el bar que lleva hacia una terraza cubierta con vista a un area de jardin
con zonas de descanso separadas por caracteristicas fuentes que caen suavemente en cascada.

Incluye una entrada con una relajante zona de asientos donde se puede disfrutar de una bebida y aperitivos.
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Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/ Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/

Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/
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GROUND

El Café & Bakery se encuentra en la planta baja, tiene facil acceso vy
esta conectado con el entorno, es un lugar relajado, protegido del ruido
y el trafico, donde se puede reunir, disfrutar del desayuno y comenzar
el dia de una manera deliciosa pero también saludable. Incluso hay
una tienda especializada en productos de comida casera para adquirir.

Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/

56

AIR

La terraza al aire libre es un lugar hecho para la vida
nocturna en donde se puede ir a socializar con amigos,
llenarse de diversién, musica, tiene llamativas vistas
y acogedores lugares para sentarse en la cubierta
que da la sensacion como si estuvieran en un barco.
Esta area se encuentra abierta hasta la 1:00am.

Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/

BAR

TERRAZA
JARDIN

3.1.6 Organigrama programa de dreas lu

EAT

COMEDOR ZONADE
ESPERA
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2 PISO
GROUND
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Grifica elaborado por Dianne Cruz
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3.1.7 Colores, texturas, materiales.

MADERA [ ; HIERRO
S .
TECA .

MADERA
ROBLE

PIEDRAS
NATURALES

Paleta de colores inspirados en la
naturaleza

Foto montajes elaborados por Dianne Cruz

3.1.8 Conclusién del andlisis

Este analisis del restaurante internacional
Breathe en Espana, nos muestra lo bien que
se puede trabajar un restaurante utilizando
articulos, materiales y demascosasquesean
ecologicas y que ayuden a nuestro ambiente
en relacion con el disefio de interiores, por
eso mostramos lo bien que se desarrolla
el restaurante y que es factible hacerlo en
este pais ya que es un buen aporte al
ambiente mediante un espacio comercial.

Encontramos muy acorde a lo que buscamos
para nuestra propuesta de restaurante este
ejemplo y en cuanto al sentimiento de esa
frescura, armonia, acogida y ambiente verde
gque buscamos nos parecidé muy interesante
para poder lograr lo que queremos
proponer en nuestro proyecto de espacio
gastrondémico en la Republica Dominicana.

Fotografia extraida de la pdgina oficial de https://www.breathe.life/blog/breathe/

3.2 Anilisis del Restaurante Ajuala, Referente Nacional,
Santo Domingo, Rep.Dom.

3.2.1 Ficha técnica del proyecto

Localizacion: Calle Andrés Julio Aybar #13, Piantini, Santo Domingo.
Fecha: 2019.
Tipo de proyecto: Restaurante.
Superficie: 493 m2.

Diseno Arquitectonico e Interiores: Arg. Guillermo Rodriguez, Arg. Higinio Llames, Portafolio Grupo Arquitecténico,
Grupo HC Arq. Guillermo Rodriguez, Arg. Higinio Llames, Portafolio Grupo Arquitecténico, Grupo HC.
Paisajismo: Arq. José Then.

Diseno Acustico: Abasto y Servicios.

Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com
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3.2.2 Concepto

BUFFET

El concepto de este proyecto es la Cultura Dominicana, “Este restaurante te sumerge en un viaje por
la Republica Dominicana. Un recorrido por sus campos y sus costas, por el trabajo de artesanos y
ganaderos, por esos pequefios productores que salpican cada rincon en el pais”. (Casals, K.2019).”

Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com

Zonificacidn

Ajuali

3.2.3 Zoniticacién y Porcentaje de dreas
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Grifica elaborado por Nicole Kounrie

&

i

(E= =t iy

BIO

ECO MARKET &

61

BUFFET



310 3.2.4 Planimetria 310
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Planta Amueblada
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Ajuali

Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com

S

Elevacion Frontal

Grifica elaborado por Nicole Kounrie

Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com
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Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com

Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com

El restaurante Ajuala consta de wuna propuesta
arquitectonica consona con la idea de innovar a partir
de lo autéctono. Abre de lunes a sabado de 12:00 p.m. a
3:00p.m.yde 7:00 p.m.a 12:00 a.m., menos los domingos
que se encuentra cerrado. Este es un restaurante
bafiado en luz natural y con un paisajismo cuidadoso,
dan como resultado una pieza de arquitectura tropical.

La transparencia, tanto de la fachada frontal como de
la posterior, permite que tanto el paisajismo como la
luz natural penetre en todo el restaurante. La recepcion
es un espacio muy iluminado desde donde se puede
empezar a ver el espectaculo que brinda el rostizado
de algunos alimentos. Desde alli se puede acceder
al restaurante o al cigar lounge. Los banos poseen
un original diseio con lavamanos compartidos para
damas y caballeros. Se cuidan los detalles hasta el
punto de llegar a disenar los tiradores de las puertas.

Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com

Elsalonprincipalestadivididoenvariosambientes. Unode
los protagonistas es el bar. EI mostrador esta revestido de
marmol Portoro (extraido de Samana). Una de las piezas
mas innovadoras del proyecto, de caracter escultérico, es
la bodega realizada con cilindros de hormigon. Ademas,
el hormigobn mantiene la temperatura de los vinos.

El patio de la casa es utilizado como la terraza
descubierta, cocina y huerto. La transparencia permite la
continuidad visual de todo el proyecto. En el exterior se
mantiene la coralina en formato de ladrillo. El paisajismo
incluye especies autdéctonas como son: mara, busunuco
o coralillo, malagueta, copey, arrayan y lengua de vaca.

Fotografia extraida de la pdgina Arquitexto.com

El fin de este lugar es que cada persona que
asista tenga una experiencia inolvidable, no solo
a nivel gastrondmico sino también del ambiente.
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3.2.6 Organigrama programa de areas

Cuarto de Basura

y Cultivo de Hortalizas

— Despensa

— Pastas

Laboratorio de Helados

Exhibidor

Limpieza de Mariscos

— Cuarto Frio

Parqueo 1 Parqueo 2
Entrada
Acomodador
Recibidor y Sala
de Espera
Bar Cigar Lounge
| | |
Salon Privado Salon Principal Salén Principal Robata Bodega
|
| |
Bano Terraza — — Lavado de Vajilla
— Area de Preparacién -
I— Cocina Caliente | Pasteleria
— Lavado de Ollas
Pasillo — 1 Horno de Pachamanca

Organigrama elaborado por Nicole Kourie

3.2.7 Colores, texturas, materiales

Entre los materiales que utiliza se puede ver el gran
techo de cana que cubre todo el volumen de la
fachada, este material tiene muchas ventajas ya que
aparte de resultar ecoldgicas tienen larga durabilidad,
es un material muy versatil, natural y facil de utilizar.

Otros materiales son la madera, fibras naturales,
revestimientos de piedra coralina, marmol Portoro
(extraido de Samana) y los cielos rasos hechos con
palos de bejuco y charamicos. Los colores que utiliza
representan la naturaleza para crear un ambiente
acogedor y transmitir un espiritu eco- friendly.

3.2.8 Conclusién del andlisis

En conclusién, elegimos este restaurante porque
se encuentra disenado con materiales y elementos
autdéctonos de nuestro pais y naturales, como son la
coralina y el marmol y se encuentra inmerso dentro
de un ambiente natural como deseamos plantear
en nuestro proyecto, también que tiene mucho
paisajismo e esta rodeado de arboles propios de
nuestro pais que dan un aire de frescura, libertad y
paz como deseamos que se sienta nuestro espacio.

En cuanto aladistribucidn, nos parece muy interesante
porque sus areas se encuentran bien distribuidas y
hay una muy buena interaccidon entre el area exterior
(terraza) y el area interior que es una intencién que
queremos lograr. Por otro lado, su diseno interior
es tipico ya que utiliza cana y otros elementos
criollos que reflejan mas nuestra cultura y al ser
naturales van muy bien con lo que podriamos utilizar.

BIO
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3.3 Andlisis del Supermercado Superfresh Markert,
Referente Nacional, Santo Domingo, Rep.Dom.

L] L] L]

3.3.1 Ficha técnica del proyecto

Localizacion: Avenida Tiradentes #22, Esq. Max Henriquez Urefia. Ensanche Naco.
Fecha: 2016.
Tipo de proyecto: Supermercado / Restaurante.

Fotografia extraida de la pdgina de Facebook de Superfresh Market

3.3.2 Concepto

Este supermercado busca poder ofrecer una experiencia
diferentealconsumidor,que sientaquetiene unapequena
muestrade casitodo elmundoenunsololugar. Productos
gque no imaginas que podias encontrar en el pais.

| <l
Fotografia extraida de la pdgina de Facebook de Superfresh Market

3.3.3 Andlisis operativo y funcional
El restaurant cuenta con un nivel que
contiene 3 (grandes areas visibles al publico:

El supermercado en donde venden productos
organicos nacionales e internacionales.

Fotografia extraida de la pdgina de Facebook de Superfresh Market

El area de buffet o
preparan desayunos,

cooking show donde
comidas y  cenas.

Fatomfz’a extraida de la pdgina de Fcebo/e d(; Sup;erfrwb Market

y un area de comedor que cuenta con mesas y sillas
para pasar una agradable comida o conversacion.

Fotografia 5xtraz’dade Z pdgina

de Fceboak ebuperfresb Market
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El establecimiento cuenta con colores
materiales son maderas, hierro, vidrio
VIDRIO
PARA
ENTRADA
DE LUZ
NATURAL
MADERA
70

3.3.4 Colores, texturas, materiales

inspirados en la naturaleza tonos
y sus texturas son rusticas

TEATVIRA

Fotografias extraidas de la pdgina de Facebook de Superfresh Marker

y azules, cuento a

brindando sensaciones

natural.

HIERRO

SuUsS

3.3.5 Conclusion del analisis

En conclusion, este pequeno analisis del
supermercado muestra muy de cerca lo que
deseamos crear en nuestra propuesta, ya
que,deseamoscrearunespacioorganicocon
propuestasde buffeteinvitaralaspersonasa
lareutilizacionyavelarpornuestroambiente.

Fotografias extraidas de la pdgina de Facebook de Superfresh Marker

Fotografias extraidas de la pdgina de Facebook de Superfresh Marker
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Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).
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Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).
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Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).
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Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).

La plaza de servicio nace de la distribucion
cuidadosamente estudiada de vajilla vy
accesorios complementarios. Durante la
comida, esta distribucion se transforma en un
estado de desorden que invade una superficie
superioraladelcomienzo,ocupandounespacio
minimo de 35,6 x 61 cm (14 x 24 pulgadas).

El primer grupo de dibujos muestra estas
zonas en su relacion con mesas de
profundidad variable, pero con una anchura
minima constante de 61 cm (24 pulgadas).
La franja central sefnala el espacio destinado
a platos, floreros, etc., que, si pensamos en
la posibilidad de que se dispersen en las
zonas contiguas, aconseja dar al fondo una
dimension de 101,60 cm (40 pulgadas), con
la certeza de que asi estos elementos no
perturbaran el funcionamiento de la mesa. En
los dibujos de la mitad superior de esta pagina
se estudian estos mismos puntos con una
anchura de mesa de 76,2 cm (30 pulgadas), y
en relacion a los movimientos mas acusados
del cuerpo durante la actividad de comer.

Al margen de la etiqueta, 61 cm (24 pulgadas)
de anchura por plaza sobran para que el
comensal de mayor tamafno mueva sus codos
con entera libertad, incluso mas alla de la
mesay entrando enlos pasillos de circulacién.
Los autores entienden que la mesa optima
es de 76,2 x 101,6 cm (30 x 40 pulgadas),

donde dos comensales se encontraran
comodamente instalados. Los 76,2 cm (30
pulgadas) corresponden a la dimension
humana y los 101,6 cm (40 pulgadas)
al espacio para colocar el servicio
y acomodar la extensidon horizontal.

(Human dimension and interior space.)

g om |
66-78 167.6-198,1
18-24 457-610
: 30 76,2
TAMAROS D MESAANT IS B “ !!‘
2 X
2 61.0
72-B4 1
36 a4
18 4048
4 102
L. 1016
8 203

i
TAMAKDS OF MERAARCHURA SPTIMN
COM PRSFUNDDACES WIMA MECE ¥ CFTMA

Fotos extraidas del libro Human dimension and

interior space.

Los dos dibujos de esta pagina estudian la
altura y holgura de las mesas para comer. El
dibujo superior se complementa con los dos
de la pagina anterior, éste es un alzado de la
mesa de 76,2 x 101,6 cm (30 x 40 pulgadas).
La linea a trazos discontinuos representa el
modelo de mesade 101,6 cm (40 pulgadas). El
dibujo inferior examina el acceso a una mesa
de sillas de ruedas, caso en que domina la
holgura desde el suelo a la cara inferior de la
mesa, espacio en el que hay que acomodar
estos elementos. Lamentablemente las
dimensiones que se asignan a esta holgura
divergen segun las fuentes y los requisitos
en conflicto, de cualquier forma, se fija
entre 73,5 y 76 cm (29 y 30 pulgadas).

La American National Standards Institute
(A.N.S.l.) situa el apoyabrazos a 73,5 cm (29
pulgadas) del suelo. Otras normas en vigor
marcan 76 cm (30 pulgadas) de altura para
la cara inferior de mesa, es decir, la superior
a 78 cm (31 pulgadas), imposibilitando la
acomodacién adecuada de personas no
imposibilitadas del menor tamano. En este
caso, la solucién de elevar la superficie
de asiento conduce a que estas personas
gquedaran con los pies colgando en el
aire, sin lugar donde descansar los pies y
haciendo inatil la existencia del apoyapiés.

Dado que muchas sillas de ruedas tienen
apoyabrazosaalturasnosuperioresa73,5cm
(29 pulgadas) y que otras muchas los tienen
regulables,losautoresrecomiendanlaholgura
de 73,5 cm (29 pulgadas) en vez de 76 cm
(30 pulgadas), apta para acomodar personas
disminuidas y no disminuidas fisicamente.
(Human dimension and interior space).
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El dibujo superior presenta la holgura Espacio necesario para los comensales y el servicio BIO

BIO - N o
ECO MARKET & BUFFET mlnlma en una ComblnaC|on de SGerClO y OO MARKET & BURFET
pasillo de circulacion para locales de bajo S—
volumen de actividad, advirtiendo que la remforeirid

anchura del paso no admite dos vias y que
bien el camarero, bien el cliente tiene que
hacerse a un lado para eludir el contacto
corporal. Una holgura similar en locales
de alto volumen de actividad y pasillos de

| gran longitud es absolutamente impropia. = =
MESAS / PROFUNDIDAD MINIMA ¥ OPTIMA | HOLGURAS El d|bUJO InfeI’IOI’ I|UStra |a SltuaC|én en que ﬁ T, HOLBLIRA MBIMA DETRAS BE LA SILLA HOLOURA MBI PARS SILLA/SN CIRCULACIGN
- . las sillas colindan con el paS|”0, perO no ;': ‘:.E?l Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.
Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space. pretende fljal’ nOI’ma a este reSpeCtO, sino a “ﬂ“ nlf‘.‘u e o o Human di
. e poner de manifiesto todos los factores i SN ——_ == |
incidentes, incluyendo la invasion de , , o o — ¢ 2 = "‘t S
B . . L, Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space. PR B T
aquéllas en el espacio de circulacion. . e 30-36 T62-914
18-24 457-610
Eneltranscursodelacomida, lasillapuede 39-17 408-482

7.5 min 19,1 mn

cambiar de posicion aproximadamente
en cuatro ocasiones. Al principio, esta
cerca de la mesa y al final, el comensal,
en un deseo de relajarse, la aleja hasta

Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura
proy d Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.

91,4 cm (36 pulgadas). Si se tuvieran (Neufers) o
presentes las posibles invasiones coce
WESASHMOLGURA PARA SILLAS DE RUEDAS a otro espacio nos encontrariamos — 0 Pug em |
Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space. con una hOlgura entre mesas que . “32-18 ”_‘_“5—
o e e totalizaria 274,3 cm (108 pulgadas), 3 .‘:o“ ”‘,:',m"
dimension claramente antiecondmica. r 30-36 762-914
— - : e N—Y T
76-88 193.0-2235 En contrapartida, ignorar el hecho de [ “’:;;‘" 278.274
“;" "’;L“" estas invasiones accidentales seria . 17.6-20 T
30 absolutamente |rrgsponsable, por lo R R ﬁ % :;:;—
que los autores opinan que esta ultima Y LA CIRC
dimensiéon puede ser una base de Sl
partida valida como hlpéteSIS de trabajo. Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space. Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space. Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.
(Human dimension and interior space). o (Neufert). o T

Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.
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.2 Programa de dreas generales

€ un restaurante

AREAS

Entrada principal

MTS2

S5mts2 aprox

Recepcion

Zona de espera
Bar

Comedor principal

Cocina

20mts2 aprox

1T0mts2 aprox
dmts2 aprox

130mts2 aprox
120 mts2 aprox

Terraza / Jardin

Banos

50 mts2 aprox
13 mts2 aprox

Cargay descarga

Almacén

30 mts2 aprox

40 mts2 aprox

Oficinas Adm

25 mts2 aprox

Gréfico elaborado por nosotras, informacién de (Eduardo

Cohaila, 2016).

4.3 Funciones y operaciones del espacio

Entrada principal: Es la cara del
restaurante, debe estar impecable
en todo momento, sin importar donde
esta ubicado el restaurante, ya sea
en una zona popular o cualquier zona
de la periferia, debes procurar que
sea lo mas atractiva para el publico,
principalmente, porque es lo primero
que observan los comensales al
ingresar al restaurante y encontrarse
con una entrada sucia o deteriorada es
algo extremadamente desagradable.

Recepcion: Es el lugardonde serecibe
y acomoda a los clientes, ademas es
donde se debera resolver cualquier
otra necesidad hasta que llegue el
mozo. Hay que tener en cuenta que
de esta zona dependera la primera
impresion que se lleve el consumidor.

Zona de espera: Es el lugar donde
los clientes deben ser recibidos y
saludados por el jefe de comedor u
otro profesional responsable, también
es un area de paso por lo que puede
aprovecharse para ubicar teléfonos
publicos, revisteros, salas de espera,
afiches con el menu del dia, etc.

Bar: Es el lugar donde se
expenden las bebidas alcohdlicas
(cocteles, cervezas, vinos, etc.) y no
alcohodlicas (infusiones, gaseosas,
cafés, refrescos, etc.). Al encargado
de esta area se le llama Bartender.

El elemento caracteristico en un bar
es la barra o mostrador que es una
meseta a la altura del pecho donde
los clientes reciben sus pedidos.
En la contrabarra encontramos la
mayor parte del equipamiento de
utilizacion como cafeteras, molinos,
batidoras y todo tipo de maquinaria
necesaria, junto con la cristaleria.

Comedor principal: Se tratadel espacio
principal de todo establecimiento de
comida, el cual debe estar limpio
e impecable. Aqui se debe hacer
especial énfasis en la calidad del
mobiliario. Revisar el estado de todas
las mesas, sillas y banquetas del
establecimiento. Se debe verificar
que se encuentren en buen estado y
de mantener todo limpio al retirarse
los clientes de esta area de tu local.

Cocina: Es una de las areas mas
importantes del restaurante y se debe
hacer mayor énfasis en mantener
todos sus elementos e implementos en
excelentes condiciones. Esto se debe
a la utilidad de este espacio dentro de
la actividad gastrondmica, la cual es
imposible desarrollar con éxito sin una
cocinafuncionaleidbéneaparapreparar
platillos de alta calidad y con rapidez.

Otro aspecto a considerar es el aseo
e higiene en estas instalaciones. Es
un factor elemental para resguardar

la salud de los comensales, debido a que
los alimentos deben ser manipulados bajo
estrictas normas sanitarias e inducidos
al proceso de coccién del mismo modo.

Terraza/ jardin: Disponer de una terraza
con vistas es algo muy atractivo para los
comensales, debido a que podran disfrutar
de sus platillos favoritos al aire libre vy
bajo un ambiente selecto. Se recomienda
realizar una limpieza constante en
este espacio, doénde se mantenga en
condiciones amenas con la recogida de
hojas o cualquier otro rastro de impureza.

Banos: Los servicios 0 aseos deben estar
en un extremo del salén Lo ideal es que
haya una puerta de acceso comun, tanto
para el de las damas, como para el de los
caballeros. Esta puerta debe dar acceso
a una pequenfa sala donde estén las dos
puertas de los aseos. En los restaurantes
de lujo hay una puerta de acceso a los
bafios y esta debe de estar senalizada
para que los comensales al momento de
usarlas sigan a una sala pequena donde
encontraran otra senal para indicar cual
deben wusar, pero segun la categoria
y tipo de restaurantes esto cambia.

Carga y descarga: Las zonas de carga
y descarga, normalmente situadas en
el exterior del almacén o combinadas
con este, son aquellas a las que tienen
acceso directo los camiones o vehiculos
de transporte y reparto de mercancias.
En un almacén bien organizado es
conveniente separar estas actividades del

resto de la instalacion, disponiendo para
ello de espacio suficiente para la carga y
descarga. Esta zona puede estar integrada
en el almacén o ser independiente.

Silas areas dedicadas a la carga y descarga
estan construidas directamente enloslados
del almacén, se dice que estan integradas
enlainstalacion. Suprincipal ventajaesuna
mayor velocidad en el manejo de la carga,
por lo que su utilizacion es preferible a las
opciones no integradas, siempre que se
disponga del espacio suficiente para ello.

Almacén: Es donde serealiza la entrega de
las materias primas para la elaboracion del
producto. Teniendo presente el cuidado de
los alimentos separando lo perecedero de
lo no perecedero. Tambiénse  que entra
ha de ser lo primero en salir. En la zona de
almacenamiento debemos determinar el
numeroyeltipodeestanterias,losmediosde
manipulacion, su ubicacién y la colocacion
de los productos en las estanterias
para obtener la maxima productividad.

Oficinas administrativas: Esresponsablede
las cuentas del mes, los pagos al personal,
los proveedores. Ademas de las tareas
regulares, pueden realizar una variedad
de trabajos como mantener los registros
de trabajo de los empleados y realizar los
tramites para cumplir con las licencias, los
impuestos, entre otros. También mantienen
el registro de los suministros, la compra de
los equipos y garantizan que las cuentan se
paguen.(Target Restaurant.Dic.18, 2012)

4.4 Flujograma

Un restaurante optimizado requiere
funcionalidades claras, planificadas
y en las que el diseno contribuya
a optimizarlas. En el diseio de
restaurantes debemos tener en cuenta
funcionalidades con respecto al flujo:

 Platos que deben salir por un
determinado lugar perfectamente
accesible y con comodidad.
« Desplazamientos que deben
acortarse en la medida de lo posible.
« Zonas necesariamente ocultas
y zonas transparentes, zonas
intimas, zonas publicas.

Dentro de un Espacio Gastronomico
contamos con diferentes usuarios los
cuales necesitan distintos tipos de flujo:
Empleados, cocina, cliente,
Empleados Pasajeros (Bandas,
Artista Invitado, Chef Invitado).

Cada uno de los usuarios mencionados
anteriormente tienen un diferente
acercamiento y objetivo dentro del
espacio donde entra a relucir las zonas
ocultas,transparentes, intimasy publicas.
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Diagrama de flujo recorrido cliente en un restaurante: ) .
BIO 4.2.1 Ergonomia en Cocinas BIO
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 Manipulacién de cargas pesadas: La

En las cocinas de restaurantes son _ < )
instalacion del lavavajillas en posicidn

frecuentes los trabajos que implican

y agil, reduciendo movimientos innecesariosy
garantizandoque cadaaccidéntermine siendo

PEDIR MENJ
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manipulacion de cargas, trabajo en
posiciones forzadas o0 movimientos
repetitivos. Todos ellos pueden dar
lugar a dolores en los hombros, los
codos, el cuello, la espalda y a otros
problemas menores que pueden ser los
signos precursores de enfermedades.

natural, libre de tensidn, e intuitiva, cuando
se tiene la intencién de utilizar dos equipos
en conjuncién, deberan estar disenados de
tal manera que se adapten alos movimientos
naturales de la persona que los maneja.

Trabajo con los brazos separados del
cuerpo: La mejor solucion es trabajar

elevada puede ser una solucion a este
problema, como lo son también los
hornos elevados y los congeladores
verticales en lugar de los horizontales.
Colocar el fregadero separado de la
cocina por un mostrador que permite
deslizar los recipientes grandes en lugar
de levantarlos puede reducir mucho los

RESTAURANT"? RESTAURANT en una mesa baja, aunque si ello no es esfuerzos. Elempleo derobots de cocina
FIN ) b ) . . .

posible puede recurrirse a un carro de permite eliminar muchas tareas que

MO implican movimientos repetitivos. Como

Diagrama extraido de pinterest.com

4.5 Organigramas

transporte bajo, o a colocar el recipiente
dentro del fregadero. Utilizar una maquina
puede eliminar la necesidad de realizar
manualmente muchas de estas operaciones.

sabemos, la ergonomia se ha convertido
en una ciencia que busca la integracion
entre el ser humano y la tecnologia,
para que trabajen en forma armdnica,
buscando como resultado la conjugacion
de todos los elementos que influyen en el
trabajo para el logro de la productividad
y la eficiencia del trabajador.

- .
ORGANIGRAMA FUNCIONAL DE UN RESTAURANTE | (Electrolux  Professional,  2019).
] e Foto extraida por Electrolux B
Expo
BAR :—---I COCIA 0 CHEF ‘ or ::?n‘ ) ) ) . .
| | o —— — La ergonomia en la cocina no significa -l B
- | | s Ty | 3 ko gy —— e simplemente que los “equipos sean faciles i) =
' — e MerE) | 8 o e 1 de manejar”. Existen varios aspectos E] -t
s <:SEF*“C'0 3 g M de la ergonomia a tener en cuenta: -
INGRESO T | | . Frove ; 1[
iy — Cocira Cédmer ., , . 7 RS T
G | [ we o - Interaccion  hombre-maquina:  La “
— mew ‘ ergonomia en la cocina S|gn|f|ca Foto extraida del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert). B 1
conseguir que cada contacto del s

B CRCULACION PERSONAL DE SERVICK)
I CRCULACION HUESPEDES

Foto extraida de hrtps://slideplayer.es por Carmencita Roza.

Esquema funcional de un pequedo restaurante

Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).

personal y los equipos sea mas facil

Foto extraida del libro Human dimension and interior space.
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NEVERA/PROPUESTA DE EMPLAZAMIENTO

Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.

Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.

.2.2 Progr
zfg}enerales%

ama de dreas
e una cocina

AREAS

MTS2

Heribow de mercania

10 1iks2 aprox

heea de alhacsn

A mtsi apras

Area de almacén sece

< mtsl aprox

Arza de preparacien

5 mtsiaprox

Area de cocing fria

T8 MisZ aprox

Auee de wating Lelionle

3 mits2 aprox

Area de posties

Lnls2 apiex

Area de pastas

2 inlsd aprox

hirea de mariseos

& rtsr aprny

Area de Lavn

d mibsd aprow

Aren de Empleado

0 rtsE Aoy

Arca davaillay crisealar(a

4l apros

Cuarto trio

& mls2 aprax

Areade praduccidn Acahades

A MtsE aprox

Areas de limpizza lavodo de
ollaz ¥ lavoda de vajillz

G mts2 aprox

Oficina del chef

B mibsd apio

Areadesemiria

S mls2 aprox

S e Larga v doscarye

13 52 aprox

Area de Lasura

S omte? aprox

Grifico elaborado por nosotras, informacién de (Juventino

Anaya, zo011)

4.2.3 Funciones
operaciones del espacio

Recibo de mercancia: Una de las
areas de una cocina industrial en la
que encontramos todos los elementos
aun sin desinfectar. En esta zona de
recepcion y control, almacenamos
las mercancias de forma temporal y
las sometemos a un doble proceso:
clasificacion y control de calidad.

Zona de recepcion: Una de las areas
de una cocina industrial en la que
encontramos todos los elementos
aun sin desinfectar. Ademas, funciona
también como la zona habilitada para
que los proveedores descarguen sus
mercancias, €sos accesos permitiran
sin problema la entrada de carretillas
y deberia de disponer de basculas
para el pesado de los géneros.

Areas de preparaciéon: Espacio
dedicado exclusivamente a la
preparaciondelosalimentos,cadaarea
tiene su propio lugar de preparacion.

Area de pastas: Es el lugar donde
se producen y elaboran las pastas.

Area de mariscos: Es el area
donde se trabaja con todo tipo de
pescados para que no estén en
contacto con los demas platos.

Area de cava: Es el lugar
donde se almacenan las
bebidas en especial los vinos.

Cuartofrio: Esellugardeterminado para
la manipulacion de productos frescos
y productos no elaborados. También
es uno de los lugares de recepcion de
mercancias para que posteriormente
seanordenadosenlasdistintasneveras.

Oficina del chef: Es la oficina del
jefe de donde puede controlar y
visualizar el trabajo de los demas
cocineros y realizar otro tipo de tarea.

Area de carga y descarga: Es el lugar
del almacén donde se reciben los
insumos para luego ser almacenados.

Zona de lavado ollas y vajillas: Esta
es una de las areas de una cocina
industrial que limpia la bateria de la
cocina y debe de tener comunicacion
con la cocina caliente. Cuenta con
grandes pilas profundas y resistentes
de acero inoxidable, una mesa de
apoyo y estanterias para colocar
los materiales que ya estén limpios.

Zona de basura: Es una de las areas
de una cocina industrial donde
se encuentran los contenedores
destinados al desecho de la basura que
se genera en el establecimiento. Es
clasificada segun su tipo para cumplir
conlacorrectaseparacionde desechos.

Cocina caliente: Se encarga de
transformar por medio del calor los
alimentos crudos. Es el departamento
mas grande y el que tiene un mayor
numero de trabajadores, también
suele disponer del mayor numero de
instalaciones fijas. Su situacién idénea
es el centro de la cocina, situandose
el resto de los departamentos en las
zonas laterales, manteniendo eso si un
contacto directo con casi todos ellos.
Tendra contacto directo con el comedor.

Cocina fria: Entre las areas de una
cocina industrial, ésta se encarga de
las entradas, platos frios, reposteria,
alistamiento vy preparacion de
ensaladas y vinagretas. En este
lugar nunca podran faltar neveras
congeladoras e hiper congeladores.
Elabora postres, bolleria, pasteleria
salada y colabora con la cocina en
la preparaciéon de diversos platos.

Seccion fria o de garde manger: De
las areas de una cocina industrial,
ésta es en la que esta incorporada la
carniceria. Aqui llegan los productos
perecederos para ser entregados a
las areas que los requieran. Se ocupa
del despiece, limpieza y racionamiento
de carnes y pescados crudos, prepara
productos de chacineria, galantitas,
patés, platos frios, ensaladas,
ensaladillas, aperitivos frios, etc.Aqui
se encuentran los principales equipos
de refrigeracion, como neveras, cavasy

También el moledor de carne, sierra
rebanadora, trituradora, batidora,
mezcladora con SusS accesorios,
licuadora industrial, sierra empacadora
al vacio y el tajo, entre otros.

Seccidn de pasteleria: Esta
area es donde se elaboran los
diferentes tipos de postres y se
encuentra dividida en otras dos:

- ElI area fria que cuenta con
balanza, batidora, mezcladora,
minadora, sorbetera y un mueble
refrigerador con una tapa de marmol.

El area caliente que cuenta con
hornillas, hornos eléctricos,
licuadora industrial, marmita
basculante, bano maria entre otros.

Areade Almacén: Es esazonahabilitada
para el almacenamiento y conservacion
de géneros no perecederos, la cocinay
otros departamentos retiran productos
del economato mediante un sistema
de vales, hay una persona al frente
de este departamento (encargado de
economato), que revisara la entrada
de género y sus pesos y controlara
la rotacion de los productos. La
iluminacién del economato sera
adecuada y se debe evitar la entrada
de luz solar, debe disponer de un
buen sistema de ventilacion o si no
temperatura controlada a 15° C puede
disponer de armarios frigorificos para el
almacenamiento de aquellos productos
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que requieran refrigeraciobn como
los lacteos, semiconservas, etc. En
los  establecimientos importantes
puede llevar anexa la bodega.

Area de vajilla y cristaleria: También
se conoce con el nombre de office, es
el departamento encargado de fregar,
secar y guardar todo el material de
cristal, loza, acero inoxidable, etc.,
del servicio de comidas. Debe estar
bien disenado para facilitar el trabajo
y evitar las roturas, su maquinaria
es muy  especifica, dispondra
de lavavajillas para cristaleria,
cuberteria, grandes pilas de agua,
mesas de apoyo Yy estanterias.

Area de servicio: Zona donde después
de la jornada de trabajo, el personal
se cambia de ropa especifica de
trabajo y se pone la de calle, estara
situado en un lugar ventilado y fresco
ademas es conveniente que disponga
de duchas para favorecer la higiene
personal y no salir con olores y sudor
adquirido durante el proceso de
trabajo. Como material dispondra de
taquillas individuales y de bancos.

Area de aseo: Zona donde después
de la jornada de trabajo, el personal
se cambia de ropa especifica de
trabajo y se pone la de calle, estara
situado en un lugar ventilado vy
fresco ademas es conveniente que
disponga de duchas para favorecer la
higiene personal y no salir con olores

y sudor adquirido durante el proceso
de trabajo. Como material dispondra
de taquillas individuales y de bancos.

« Area de empleados: El personal de
cocina entrara a primera hora de la
manana y saldra a media tarde por esto
es imprescindible tener un comedor
de personal, cuya finalidad es que la
brigada de cocina recupere fuerzas
de cara al servicio que se avecinay al
mismo tiempo evitar que el personal
se ausente de las instalaciones
para ir a comer. (Cavimex, 2019).

4.2.4 Flujograma
Lo primero que hay que hacer es un

analisis de areas para determinar
como sera el flujo de la cocina.

b | —

i ———
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En este ejemplo de distribucién
de cocina se encuentra el area de
descarga el cual tiene acceso directo
al recibo y a los almacenes que da
hacia las 2 camaras de congelacién
y de refrigeracion, se antepone la de
refrigeracion a la de la congelacion para
disminuir la fuga de temperatura (frio).

El almacén tiene puerta en ambos lados
para un acceso directo al area de la
cocina, en este diseno no aparece el area
de preparacion puesto que estas areas
son sustituidas por carniceria y vegetales
gque viene a ser preparacion y estan
frente al area de produccién y al area de
pizzas. Al lado opuesto tiene el lavado
de loza y en direccidon al area de servicio
esta acabados que da directamente al
area de servicios antes de salir al area
de servicio esta el lavado de loza hacia el
lado izquierdo esta es una cocina de un
restaurante especializado en el servicio
de bufetes. (Juventino Anaya, 2011).

4.2.5 Organigramas

)] INGIK . A - N o -
PLUNGE .}lm.m.n PREP. FRIA Lavado de carnes y
Seco | pescados
Contenedos | Term.
basura fria | | Postres
| Oficina Almacén frio Terminacion COCCION
L ockers del Chet
empleados N Cava — Manteleria | |
T Asco
Personal Despacho Panaderia
Entrada/Salida del Entrada/Salida de
Servicio Meseros

Foto extraida de slideshare, por Mercedes, Michelle
(2016)

%

[Alimenios de commme en crudo| Eml drounmno&mﬁ

Comumo | [ Unea colenie I.flL:ffiod- |

[Cﬂﬂﬂ"':ldﬂ [Refrigeracion |

[ Manlenimiente | Marterimientc | Manterimientc |

Foto extraida de Forma Innova Bio. (2013)

4.2.6 Equipamiento necesarios

Equipo de refrigeracion: En todo negocio de servicio
de alimentos es basico tener refrigeradores vy
congeladores, ya que gracias a estos se evita que la
comida se eche a perder o se derrita, por periodos
largos. Aqui se encuentran los principales equipos
de refrigeracion, como neveras, cavas Yy enfriadores.
La parte de reposteria se divide en dos: la parte
caliente y la fria, la parte caliente cuenta con
hornos de pisos, estufas, fogones, mesas auxiliares,
fregaderos, amasadora, refinadora, laminadora, lateros
y todo tipo de utensilios propios de la pasteleria,
la parte fria contard& con armarios frigorificos,
heladoras, sorbeteras, batidoras, congeladores, etc.

Equipo de coccidon: En este campo se incluyen estufas,
hornos, microondas, parrillas comerciales, planchas,
freidoras, maquinas de aire acondicionado, pilas,
fogones, sartenes eléctricas, campanas de extraccion
de humos, etc., las cuales ayudan a que el humo
no se extienda a otras areas del restaurante. Las
parrillas comerciales, por ejemplo, vienen en distintas
formas, tamanos y tipos, y son esenciales para todo
negocio de comida, pues sirven para preparar desde
sandwiches hasta cortes de res, pollo o pescado.

Maquinas de hielo: La mayoria de los paises
latinoamericanos gozan de un clima calido, por lo
gue contar con una maquina de hielos es esencial en
todo establecimiento que sirva bebidas, ya sea agua,
refrescos, batidos o, incluso, cocteles como margaritas.

Estanterias comerciales: Estos muebles ayudan a
mantener todo organizado dentro de la cocina. Se usan
paraalmacenardesde alimentos hastavajillas. Sutamano
depende de la escala de produccion de tu restaurante.
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Herramientas de limpieza: Todo negocio de comida
debe contar con las herramientas necesarias
para limpiar los equipos a fondo, asi como las
instalaciones de fregaderos, con el fin de eliminar
bacterias y evitar plagas. Una escoba, un trapeador,
trapos y guantes son basicos para realizar una
buena limpieza, asi como, lavavajillas industriales.

Mantenedoresde bandejas: Ayudanamantenercaliente
la comida ya preparada y no ocupan mucho espacio.

Mesas robustas de acero inoxidables: Se usan
en el area de preparacion de cada seccidn,
Osea en cada area.(Cristian Arciniega, 2020).

Foto extraida de la pagina www.arqhys.com

4.3.1 Ergonomia en Bares

Sll BARES [BEBIDA)

L3 peparason enTe 9ot Daral de
B paralelad provedtd o uficanbe

SELACI0 O FAEN0, qua on U0 cm [
Pubgadadh eb SuScwte D BCOMS-
O & o COMENTD y ORTE P BN QL
s por dtris. Esta holgirs s da-
chet 8 parts die L mbcirns sechuns §
e efundnd cowpar sl

El espacic especihon del camarers
St ITENCE B D Darra el o T em (20
Duigadash LA Bpariis n BRES A5 0.
bos &4 mas importande gue a deatanos
enire oS e de kslod. con vistas &
e o Chinie COn LMD MO DLk
da sooeder y Cejar B puesio 30 con-
Enacta Fikicd con o weding. £l asisnio
ce bar o 30 om (12 puigadas) oon
Sarpuad deceniors Char 1 oo (24 pushgandars | oes
wl mis comOn. peeD §0iD permile QU
rraprn el ® % cl o et vamees
SoCEdln B PU MEAENED L modsstsr al
WEBDEND, THGFATIE JUE T3 QU BN
o4 TS5 em (0 pgala) asomacard 3
5% 34 o3 WBUANGY, DON LRa Dertida
S Bod PAAZAS eada U en [T g
pacian ] e longitud Ss Bars. T acon-
Ik 47 ERAAYS. LN BECASREN B0
tre amtic die B0 con 412 puligadas) p
de 70 e (20 pulgadii) coms k-
iy che corrproemisn La Glma decis
wice w5 B rove parsonal y debs Teer

BARRA ¥ MOSTRACOE FOSTERMOR
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Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.
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The floor within the bar area
s raised to accommodate
service pipes - and to give
height and authority to staff.

Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.

* lluminacién y  cableado. El
modelado de los frentes de barra,
para proporcionar espacios
para las rodillas y los pies para
los clientes y el personal, deja
espacio para el cableado eléctrico

Fotos extraidas del libro Human dimension and interior space.

4.3.2 Programa de areas

Una barra de restaurante cuenta con:

Entrada: Acceso a la Dbarra.

Meseta: area de mesetas para poder
realizar actividades de servicio.

Disposicion de la cristaleria:
se utilizan para  almacenar
en donde se va a servir

Disposicion de bebidas
estandar: para colocar las
bebidas que seran servidas.

Enfriamiento de bebidas:
para mantener las bebidas
necesarias refrigeradas o hielos.

Almacenamiento:elalmacenamiento
es importante para guardar
envases, accesorios necesarios.

» Fregadero:

cobrar

para lavar
» Espacio
para

(Presentacion

4.3.3
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Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).
Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).
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TIENDAS
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Al construir tiendas se ha de tener en cuenio la legislocion espe-
cifica: ordenanzas locales de construecién, normativa comercial,
normas de sonidod, normas contra incendias, directrices de lns
compafios cseguradoras, e,

Medidas basicas: allura de las supedicies de venta y de los of-
macenas:

hisie 400 m? de superficie de venta = 3,00 m de cltura libre
mas de 400 m® de suparficie de venta = 3 30 m de cltura libre
mas de 1.500 m® de superficie de venta = 3,50 m de cltura libre
Los conducics de gire ocondicionodo o cualquier ofro elemento na
pueden disminuir lka cltura libre prescrita. A ser posible, cubrir lu-
cos de hasta 25 m sin colocar pilares infermedios. Los forjodes han
de poder sopartor los corgos adidionales debidar o los lumingrias,
falso techo, elementos decoratives, conductes de inskalaciones, ro-
ciadores, etc. [oprex. 20 kp/m?). Resistencia del suelo en las su-
perficies de venta y almacenes: 7501000 kp/m? 2000 kp/m?
en lo rampu de coceso. Pavimenio de la superficie de vento, o
macén, suminishre y rampa al misme nivel. Rampa de entrodo de
materiales altura 1,10~ 1,20 m por encima del terreno,

10,60

4 60

{280+
10.00

je.104 2.0

t2.m+eiafeaotein

LI Il T LTeL Lo posicién de los expositores es el resultado de intenfar que el

recorride realizads per las elientes pase por delonte de todes los
grupos de producics puestos a la verta — (3 -3

Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).
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Foro extraida de SlideShare (BibLus, Dec 2019)

4.4.2 Programa de dreas

AREAS

MT52

Recibo de mercancla

10 mts2 aprox

firea de caja

3 mts2 aprox

frea de retiro y entrega de
carntos

BS mis2 aprox

Zona self- service

18.75 mls2 aprox

imastradaores)
Banos 4 mts? aprox
Oficing 8 mts2 aprox

Area de almacén

15 mis2 aprox

Griéfico elaborado por nosotras, informacién de (BibLus, Dec 2019)

4
d

.4.3Funcionesyoperaciones
el espacio:

Recibo de mercancias: En esta area
de recepcién y control, almacenamos
las mercancias de forma temporal vy
las sometemos a wun doble proceso:
clasificacion 'y control de calidad.

Area de caja: En esta 4rea se brinda atencién
a los clientes y se cobran los productos de la
tienda. Por lo general se cuenta con la ayuda
de asistentes para empaquetar los productos
del cliente en bolsas de plastico, cartéon o
reciclables. La caja cuenta con: pantalla
touch para el cliente, lector de cddigo de
barras, banda transportadora, impresora,
area de embolsado y empaquetado, etc.

Area de retiro y entrega de carritos: Es un
espacio donde el cliente recoge el carrito
de compra o canasta para utilizarlo como
apoyo a la hora de hacer su compra, luego
este es devuelto a su lugar de origen para
que las demas personas puedan darle uso.

Zona self- service (mostradores): Esta zona
contiene mesas alargadas que sirven para
apoyar y mostrar los productos dentro de
un establecimiento. La colocacion ideal del
mostrador se situa en la segunda mitad del
establecimiento con el fin de fomentar la
circulacion de los clientes, tras el mostrador
y sobre el mismo se recomienda colocar
productos de compra por impulso de modo
que cuando el cliente se coloque frente al
mismo sienta la necesidad de adquirirlos.

Banos: Este espacio esta destinado
para cumplir con las necesidades
fisioldgicas de los empleados.

Oficina: Es un espacio  donde
se realiza un trabajo profesional
de gestion, administracion, etc.

Area de almacén: Esta area se encarga
de garantizar el abasto suficiente de
los articulos y productos recurrentes,
y
custodia de las existencias que
llegan al almacén. (BibLus, Dec 2019).

asi como el adecuado manejo

4.4.4 Flujograma

AREAS FUNCIONALES

1] Cajm

I Area de retiroy entrega de caritos
3| Zona Self-Service (Mastradares|
4 Zona venta mistida

@ 5| Servidas highnicos

6 Vestidores

7 Oficina

® 8l Depisito

— Recorrdo dientes

Al cliente entrar se encuentra en la zona
de Self-Service (mostradores), donde
tiene acceso al area de entrega y retiro de
los carritos para poder realizar la compra
de una manera mas cémoda, luego puede
hacer su recorrido y encontrarse con el
area de venta asistida, donde el vendedor
le ofrece productos y acompafna a su
cliente durante la eleccién de los mismos.

El cliente continuara con su recorrido
por la zona de self-service hasta llegar
al drea de caja donde podra pagar lo que
eligid, para luego retirarse por la salida.
Texto elaborado por nosotras,

informacidn e imagen
de (BibLus, Dec 20719).
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@ Los recorridos han de alcanzar también las esquinas, entradas separadas en a y
., agrupadas en b

Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).
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@ Los recormdos han de alcanzar también las esquinas, entradas separadas en a y

c, agrupadas en b

Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).

#8 perecederos SHESSR proveedor

Toda la tiendia ha de ser bien visible, tanto pera los chentes como para los cajeros.
No deberia cbligarse al cliente a dar rodeos como ocurre en (10)

Fotos extraidas del libro Arte de proyectar en arquitectura (Neufert).

4.4.5 Organigrama
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Foto extraida de Slideplayer.es, por Dolores, Lobos (2014)

4.4.6 Equipamientos necesarios

Un minimarket requiere distintas clases de
mobiliario, siendo los principales los siguientes:

Estanterias y anaqueles: Un anaquel es un estante o
una repisa que se dispone de modo horizontal para
que puedan apoyar objetos sobre su superficie. Suelen
construirse con materiales que presentan una buena
resistencia; de este modo, logran soportar un peso
considerable sin quebrarse. Hay anaqueles metalicos,
de madera y plasticos, por citar algunas opciones.

Exhibidores: Es un mueble en el que se exhiben
productos destinados a la venta, el propdsito
de un exhibidor es demostrar al publico un
producto con tal de ser vendido y al mismo tiempo
impactar el diseio corporativo de la empresa.

Equipo de refrigeracion y congeladores: Un equipo
de refrigeracién es una maquina térmica disefada
para tomar calor de un foco caliente (temperatura
mas alta) y transferirlo a otro frio (temperatura
mas baja); es decir, es una “maquina frigorifica”.
Un congelador es un equipo de refrigeracion que
comprende un compartimento aislado térmicamente y
un sistema frigorifico, que lo ayuda a mantener frios y
hacer mas lenta la putrefaccion. Se mantiene frio por
la compresidén o por absorcién, el cual es capaz de
mantenerlos productosalmacenadosensuinteriorauna
temperaturabajo0°C. Loscongeladores son utilizados
para almacenar los alimentos y otros productos

por largos periodos en estado de congelacion
y a una temperatura de régimen establecida.

« Caja registradora o punto de venta: Una caja

registradora registra las transacciones que ocurren
en su tienda, creando un registro del dinero que
entra y sale. También puede calcular y agregar
impuestos, generar recibos y ofrecer un seguimiento
de ventas basico. Muchas de las principales tiendas
de comestibles y grandes almacenes utilizan
cajas registradoras. Existen cajas registradoras
electronicas comunmente en los restaurantes.
Mientras que una caja registradora basica esta
configurada para manejar transacciones en efectivo,
las mas nuevas tienen opciones mas sdélidas.

Basculas: Es un equipo de medicién que permite pesar
objetos, en otras palabras permite determinar el peso
deloscuerpos,conelfindedarunpreciojustoalcliente.

Extinguidores: Es un equipo que sirve para apagar
fuegos. Consiste en un recipiente metalico que
contiene un agente extintor de incendios a presion,
de modo que al abrir una valvula el agente sale por
una boquilla que se debe dirigir a la base del fuego.

Mostrador: Un mostrador es una mesa que se
utiliza, como su nombre lo indica, para mostrar al
cliente y apoyar los productos de un establecimiento
comercial. (Claudia, Ocampos, Febrero 2012).
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BIO 4.4.7 Ergonomia en Mobiliario de la

BIO
Metodologia a granel

NIVEL DE GRAVEDAD:
8 Ud.- BC.TF06108-B.98
13L. ancho 15 cm. alto 46 cm.
prof.28 cm.con base

Detalle tecnico de dispensadores

de venta a granel - Gravity bins
DISPENSADOR POR GRAVEDAD

BANDEJA RECOGEMIGAS
NIVEL DE PALA:

R 6 Ud. - BC.TF08100.98 o
PA R A V E N TA A G R A N E L [ 12L, ancho 20 em,alto 33 em, _—
NQ prol.33 cin.con pala, alargo y soporte o~
C gw s NNELFEd?EgTFnesoa_QB
el YN Ly 27L, ancho 30 em, alto 33 e,
— o prof. 43 cm, con pala,alargo y soporte
‘ \ i ) ARMARIO CON PUERTAS CORREDERAS
. [ II'I'"II‘I L T3l 8 *[D 555 IN |!]- 80 500 . 80 500 .
L | 1 ) 14 |
a4 ]lll“ll _ S % wr 3v v 37 3¢ r we ye v 3 NN
B "1 1 l!ne---—--vq_uu- R R R A LR RoR A 11_-; : _ Il]
'l 1 i__-l-uu-r“ |.1 | : " - [
I e L _
, - .'i 0L 0 ; :1 I
' A = - — - — - — . — 8 S ‘
z q
= 1277 | | 692
:? | E——— s | : ".'
3 - . B G - -t S AN . 1277 L1250 L665
i . . ENNIK L1250 KG.PS001B00.241 KG.PS001F00.241
I ' s
- | ] —————————— ' E
1 - ! [ * g 1
J: o N 1 Foto extraida de catalogo de Sidac Iberia, Gruppo Meralsistema Foto extraida de catalogo de Sidac Iberia, Gruppo Meralsistema
1 - "‘“ 1
I 1 J

NIVEL DE GRAVEDAD
12 Ud.- BC.TF04100-B.98
13L. ancho 10 cm.alto 61 cm.

NIVEL DE GRAVEDAD: prof.28 cm,con base

6 Ud.- BC.TF04100-B.98
13L. ancho 10 cm.alto 61 cm.
prof.28 cm,con base

Exhibidor Con Bandejas

ESTANTE CON RECOGEMIGAS

Q o NIVEL DE PALA
~ & Ud. - BC.TF0B100.98
BANREJA RECOGEMIGAS T o 12L, ancho 20 cm,alto 33 cm,
ht) NIVEL DE PALA ™ ™ prof.33 cm,con pala, alarge y soperte
o 3Ud. - BC.TF08100.98 o N D BLA
o~ 12L, ancho 20 emalto 33 em,
uy praf 33 i con pala, alargo y sapone 0 6 Ud. - BC.TF08100.98
o NIVEL DE PALA 12L, ancho 20 cm,alto 33 cm,
=~ 3 Ud. - BC.TF08100.98 prof.33 cm,con pala, alargo y soporte
W 12L, ancho 20 cm,alto 33 em,
% prof.33 cm,pala, alargo y soporte
=0
3 ARMARIO CON PUERTAS CORREDERAS
" ‘
| 500
80 500 80 I
80 500 |
R |
i
[
692 1268
_ 1277 L 692 L1250
L665
Foto extraida de catalogo de Sidac I[beria, Gruppo Metalsistema
s ’ rp Foto extraida de catalogo de Sidac Iberia, Gruppo Meralsistema Foto extraida de catalogo de Sidac Iberia, Gruppo Meralsistema
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4.7 Relacién de dreas de propuesta BIO

ECO MARKET & BUFFET

Este espacio comercial estd dirigido principalmente a adultos AREA DESCRIPCION DE AREA MTS2
trabajadores de Ia Zona indUStrial que buscan un eSpaCio en donde Este espacio quiere representar lo ecoldgico con la venta de productos utilizando la
. . . . metodologia a granel para fomentar el reciclaje y la reduccién de desperdicios, se
Obtener COmIda de Ca“dad, SaIUdable, cerca de Sus |nSta|aC|0neS MINIMARKET utilizaron para este espacio madera de bambu en una parte de su estructura, dentro 310 m2
y con un ambiente que |OS aleje del ajetreo y Contaminacién que materiales como cemento, baldosas hidraulicas, marmoles. f \
Viven dl’a a dlla, tamblén el |Ugar es apto para |a ViSita de Viajantes ALMACEN MINIMARKET En este espacio de alm:?cén se utilizaron estanFerl’fas en higrro reciclado para el 55 m2
almacenamiento de productos y utileria del minimarket.
que pasan por la zona y quieran tomarse un descanso o hacer una
. . . Este espacio de oficina administrativa para la gestion y control del minimarket,
parada para dleI’UtaI’ de este eSpaCIO, debIdO a que, e| |Ugar |eS OFlcllD’\é'ﬁﬁPN'\IAr\I/‘NASRTK%#TIVA utiliza materiales como el hierro en su mobiliario, telas de fibra, 11m2
b . d . d t |d d t |d d Dei | baldosas hidraulicas, entre otros materiales.
rrnaasensaciones ae naturaligady tranquilidad. beigualmanerava
e o . ;. Esta area representa el exterior dentro del interior contiene vegetacion para
d|r|g|d0 a ninos que pueden d|SfrUtar de |a prOpueSta gaStr0n0m|Ca SALON PRINCIPAL transmitir esas sensaciones naturales y para que se produzca sentimientos 205 m2
. . . - de bienestar a los usuarios. El espacio utiliza materiales ecolégicos que
y de los espacios de recreaciones ofrecidos en el establecimiento. no son dafinos al medio ambiente y son naturales. | ECO MARKET & BUFFET |
En esta area se encuentra toda la maquinaria y espacios necesarios para que
. nuestra comida se haga lo mas natural posible, contiene materiales en
4 . S N e C e S 1 d a d e S COCINA (GENERAL) acero inoxidable, materiales para mantener la higiene, antideslizantes, 168 m2 .
entre otros. A L M A C E N W
AREA DE POSTRES En esta drea de la cgcfina se crean deliciosos postres para quf? los usuarios 17 m2 C ENTRADA )—C PAR Q UEOS HM INIMARKET (O FICINA AD M)
NECES'DADES DEL USUAR'O puedan disfrutarlos en la amplia seleccion del buffet. M | N | M A R K E TJ
. i 1 1 i ACI ‘ Esta area tiene la capacidad necesaria para que se laven las vajillas, ollas y
EStaCIOnamlentO dentl'o de laS InStalaCIOneS de faC”eS accesos AREA DE LAVADO demas utileria que se utiliza tanto en la cocina como en el salén principal. 14 m2
» Facilidad de envases dentro del establecimiento por si el usuario - -
. . P ) Esta habitacién permite almacenar todos los productos que deben ~ SALON PRINCIPAL ‘ AREA DE
no vino con el propio. CUARTO FRIO permanecer refrigerados para mantenlerse en buen estado. Cuenta con 12 m2 BANOS TERRAZA AREA DE
estanterias para su almacenamiento.
« Encontrar productos frescos y saludables. [ BUFFET EMPLEADOS CARGA'Y
L L . En esta adrea se realizan los platos finales, aperitivos, acompafiamientos,
« Tener areas donde estar en familia. COCINA FRIA ensaladas y guarniciones. 40 m2 DESCARG A
+ Baros dentro del establecimiento para poder utilizar en cualquier . de elaborar los oL i decir tod
. COCINA CALIENTE En est? area se encargan de e al ora;‘r o; platos ca 1|:entes, es decir todos 28m2 B A N O D E
momento para sSus neceSIdadeS 0S que se preparan en plancha, horno, estufa, entre otros. C C O C I N A
Espacio para el almacenaje de los productos que se utilizan para la
CUARTO DE LIMPIEZA limpieza del espacio comercial. 6 m2 E M P L E A D O S

Espacio especificamente disefiado para que el chef tenga su propia

NECESIDADES DEL AREA ADMINISTRATIVA: OFICINA DEL CHEF oficina préxima a la cocina y tenga la facilidad de visualizar desde dentro 1M m2 CO FICINA ADM C O C IN A H C O C IN A ] [ ALMAC E N w

lo que sucede en ella.

* Lugar en donde guardar archivos. . J
.. . . . OFICINA ADMINISTRATIVA Ofici dmini i L ion del del i
. La oficina del chef necesita ventanal para tener una vista hacia e cina administrativa paracgf]zitclizrlw. el restuarante del espacio 10m?2 OFICINA DEL FRIA CALIENTE BUFFET
las areas de preparacién y cocina para poder supervisar. ! CHEF
A : ALMACEN En este espacio de almacén se utilizaron estanterias en hierro reciclado
« Areas con extintores para fuego. P : orias : 58m2 - CUARTO
COCINA/RESTAURANTE para el almacenamiento de productos y utileria de la cocina. AREA DE P O S TRE S C UART O DE
: : : DE BASURA
< E L leados d t t 4
AREADEEMPLEADOS | FoP200Pare U B e o e Y eon 27 m2 AREA DE LAVADO SIMPIEZA
NECESIDADES DEL PERSONAL ~ Espacio para que los empleados puedan utilizar en cualquier momento CUARTO FR |,O
. BANO DE EMPLEADOS para sus necesidades, cuentan con ducha para que puedan 21 m2
e Lockers para guardar sus pertenencias. descontaminarse antes de ingresar a la cocina.

Esta drea es al aire libre es un area para relajarse observando el paisaje, el
TERRAZA espacio tiene materiales naturales como son las piedras, baldosas ecolé- 162m2
gicas, madera en sus mobiliarios, entre otros.

+ Duchas para aseos y no entrar contaminados al area de cocina.
+ Baros privados para empleados

. - Espacio para que los clientes puedan utilizar en cualquier momento sus
¢ Asientos. BANOS DE TERRAZA necesidades. utiliza materiales como el bambu, baldosas hidraulicas eco- 38m2
légicas, cemento ecoldgico entre otros.

Griéfico elaborado por Dianne Cruz

96 Griéfico elaborado por Dianne Cruz 97
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s.1.2 Ubicacion y localizacion:

REPUBLICA DOMINICANA

TDC - Operaciones

' Estudio QuitaSuefio

Estacion de
gasolina euni

Q

Estacion de
servicio g

SAN C_R|STOBAL , "!A|NA , Carretera El Carril 57
Superficie: 1.241 km Superficie: 38,49 km Haina, SC, 91000.
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BIO 5.3 Breve resefia histdrica del sector
donde se encuentra la edificacién a
intervenir.

El distrito municipal de Quita Sueno, se encuentra
ubicado al Este del municipio Bajos de Haina,
en la provincia San Cristobal. Su espacio
geografico esta delimitado, al Norte por el Rio
Haina, al Sur por la carretera Sanchez, al Este
el Rio Haina y al Oeste el Arroyo Porquero.

Su crecimiento se ha producido por varios
factores: el crecimiento natural de la poblacion,
fabricas, empresas, avenidas, y un sistema de
transporte urbano, con una ruta de autobuses
que se desplazan desde esta comunidad hacia
el kilbmetro o 12 en Santo Domingo Oeste, hasta
llegar a la Ciudad Sanitaria en el Distrito Nacional.

Posee mas de 150 centros de negocios
comerciales, 70 empresas industriales, un
estudio de grabaciones cinematograficas, una
terminal de autobuses, cuatro estaciones de
combustible, y dos de gas licuado de petréleo.
(Distrito Municipal Quita Sueno, Rep.Dom, 2020).

I00

5.4 Uso de suelo

. Area a intervenir O Calles . Viviendas

5.5 Altimetria

Espacios de comercio y servicio

1 Nivel ‘ 2 Nivel

Grifico elaborados por Dianne Cruz y Nicole Kourie

5.6 Vialidad y conectividad

El emplazamiento se encuentra proximo a la carretera Quita Sueno, cerca de estas zonas se encuentran algunos comercios,
empresas industriales, clubes, estaciones de gasolineras, hay una gran parte de area verde en la zona y varios proyectos cercanos.
Entendemos que esta propuesta de restaurantes puede ser atractiva en esa zona porque no existen
restaurantes de este tipo en el &area y ademas es un area de mucha circulacion de personas y que pueden
sentirse atraidos y con deseo de conocer nuestro restaurante el cual ofrece un servicio innovador.

A
\ b4 Y
ESTUDIO QUITASUEN% e
‘ CARRETERA QUITASUENO .AUTOPISTA DEL SUR AUTOPISTA 6 DE NOV PROLONGACION 27 DE FEBRERO
DOBLE VIA DOBLE VIA DOBLE VIA DOBLE VIA

AVENIDA LUPERON AVENIDA 27 DE FEBRERO

‘ PLAZA DE LA BANDERA
DOBLE VIA DOBLE VIA

Grifico elaborados por Dianne Cruz y Nicole Kourie
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y 5.7 Hitos y nodos s.2.1 Analisis de la edificacién a intervenir g
BIO SR BIO

&% s.2.2 Planos existentes, planos, elevaciones y secciones |

‘ Area a intervenir Hito Nodo

FLANTA DE CONJUNTO DEL ESTUDIO
ESC. 1700
102 103
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L 801§ ==

ELEVACION FRONTAL DE CONJUNTO

DEL ESTUDIO
ESC.1:700

ELEVACION LATERAL IZQUIERDA DE CONJUNTO
DEL ESTUDIO
ESC.1:700

]| I :
ELEVACION POSTERIOR DE CONJUNTO
ELEVACION LATERAL DERECHA DE CONJUNTO DEL ESTUDIO
DEL ESTUDIO ESC.1:700
ESC.1:700
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BIO s.2.3 Levantamiento fotografico
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SECCION LONGITUDINAL DE CONJUNTO
DEL ESTUDIO

LEYENDA

LEYENDA

13

1. Vista exterior
entrada

ESC.1:700

2. Vista exterior
posterior
derecha

3.Vista exterior

12.Vista lateral
izq del lobby

13. Vista posterior
panoramica del
lobby

14. Vista frontal

posterior izq salon VIP
4.Vista exferior 15. Pasillo del
lateral izq lobby

LEYENDA
24.Vista posterior
del area de
maquillaje

25. Vista panorami
ca del Estudio A

26. Vista panorami
ca del Estudio A

27.Vista panorami
ca del Estudio B

5. Vista frontal
oficina

16. Pasillo de los
Camerinos

6. Vista lateral
oficina

17y 18.Vista
frontal camerino

28. Bano Hombres

28. Bano Mujeres

2

7.Vista frontal
oficina adm

19. Vista frontal
area de vestuario

8. Vista posterior
oficina adm

20. Vista frontal
bario del area de
vestuario

SECCION TRANSVERSAL DE CONJUNTO
DEL ESTUDIO

9.Bano M del
area de oficina

21. Vestidores

4rea de oficina

10. Baro H del n"

22. Vista lateral
izq del area de
maquillaje

11. Vista frontal
del lobby

23. Vista lateral
derecha del drea
de maquillaje

ESC. 1:700

Levantamiento fotografico
nivel 1
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ALMACEN DE UTILERIA
Y ESCENOGRAFIAS

&

LEYENDA

29. Vista Almacen
de utileria y esce
nografia

30. Vista Almacen
de utileria y esce
nografia

31. Vista oficina

Levantamiento fotografico
nivel2

N pee oreptant
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BALDOSAS HIDRAULICAS D LAMPARAS CON

LUCES LED

El concepto a utilizar en este proyecto es la experiencia “Interior-Exterior”
permitiendo una relacién entre las personas con el medio ambiente
dentro del espacio, logrando tener un acercamiento con la naturaleza a

TIPOS DE LUMINARIAS

través de sensaciones, materiales naturales, aprovechamiento de la luz - M
solar, vegetacion y obteniendo un estilo rustico-moderno. La paleta de

colores va de la mano con el concepto utilizado representando la Li'ii!h'a'i'f

naturaleza a su maximo esplendor contiene desde colores tierra, verdes LAMPARAS CON

por la vegetacién que nos rodea y tonos azules de los rios, lagos y mares LUCES LED

cristalinos, reflejando asi la explosidn de colores que la madre naturaleza
nos brinda.

MADERA DE
BAMBU

Los estilos seleccionados para el proyecto son el Estilo Industrial, el Estilo

Contemporaneo e incluimos detalles de la tendencia Boho Chic, se ha

creado una fusion de estos estilos en donde se pueden destacar los
siguientes elementos:

RECICLADO

e s S ACERO INOXIDABLE /HIERRO

= i\
;\ = [ LAMPARA DE
L/-'\MPARASDEH FIBRA NATURAL

FIBRA NATURAL

Del estilo Industrial se han adoptado caracteristicas como son, el uso de
techos altos en donde las vigas quedan a la vista, espacios amplios
Y donde recibe una gran iluminacion natural por medio de ventanales, IMAGENES DE REFERENCIA

PIEDRA CORALINA también se han utilizado materiales tales como el ladrillo, madera tanto Y VISTAS CONCEPTUALES
REVESTIMIENTOS DE PISOS para fachadas como para mobiliario, cemento, entre otros caracteristicos
W PAREDES de este estilo. iy, e [
T nE EEEEEEE Del estilo Contemporaneo se utilizé por el uso de la mezcla de materiales EEaAN = g =

‘ ‘ VIDRIO RECICLADO
LADRILLO

como: madera, piedra, concreto, textiles entre otros, ya que, todos
conviven bien en un mismo espacio, aportando riqueza visual, dandole

E C O MARKET & BUFFET un tono mas moderno a los espacios.

Finalmente, la tendencia Boho Chic se ha escogido por tener una fuerte
TAPIZADOS DE ALGODON, LINO,
POLIESTER, ENTRE OTROS.

MOBILIARIO DE
FIBRA NATURAL
CON TELA ESTAMPADA

RN

personalidad propia, por ser una mezcla entre creatividad y elegancia,

creando atmosferas Unicas, una de sus caracteristicas es el uso de colores

vivos a la hora combinar los tonos de colores, es basico sus bases neutra

en las paredes y dejar que el resto de la decoracién se encargue de dar

colory vida. Se ha integrado en nuestro proyecto lo natural como son las

fibras y materiales naturales, plantas, que son un elemento caracteristico
de esta tendencia.

MOBILIARIO DE
FIBRA NATURAL
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Eco friendly: El término ‘eco-friendly’ se puede traducir literalmente del inglés como ‘respetuoso con el medio ambiente’. Proviene de la
palabra ‘Eco’, abreviatura de ‘ecologia’, que es la ciencia que estudia los seres vivos y las relaciones que mantienen entre si y con el
propio medio. Y la palabra ‘Friendly’, que significa ‘beneficioso’, o al menos, ‘no perjudicial’.

Eco Diseno: El concepto ecodisefio o diseno ecoldgico se refiere a la metodologia para el disefio de productos donde el medioambiente
es tenido en cuenta durante el proceso de desarrollo como un factor mas al igual que el coste, calidad, estética, etc

e Eco products: La traduccidn en espanol es productos ecoldgicos.

Fastfood: Comida que se sirve en determinados establecimientos y se caracteriza por prepararse con rapidez, y servirse y consumirse
también con rapidez, asi como por ser bastante econdmica.

Healthy: La “comida saludable” o healthy food se apoya en la idea de que una vida equilibrada depende en gran medida de la alimentacion.
Uno de cada cuatro hogares declara que algun miembro de la familia tiene algun tipo de problema de alergia o intolerancia a ciertos
alimentos.

Organico: Organico es un término genérico para designar procesos asociados a la vida o para referirse a sustancias generadas por
procedimientos en que intervienen organismos vivos. La palabra, como tal, proviene del latin organicus, y significa propio de un instrumento
mecanico’.

En agricultura, se denominan organicos aquellos alimentos para cuya produccion se han utilizado los recursos del propio lugar. Este tipo de
agricultura evita el uso de fertilizantes, plaguicidas sintéticos y recursos no renovables en el proceso productivo. La agricultura organica es
positiva para el medio ambiente y mas saludable para el ser humano.

Sostenible: El término “sostenible” relaciona dos factores importantes, por un lado el respeto al medio ambiente y por otro, el econdémico, es
decir, la sostenibilidad entiende el respeto al medio ambiente pero tiene como criterio paralelo el bienestar de las personas, considerando
uno de los pilares fundamentales para alcanzar el mismo, la viabilidad econdmica de las explotaciones.

Take Away: “Comida para llevar” es un término que se refiere generalmente a la comida servida en un restaurante para ser consumida
fuera de él. El restaurante puede —o no- ofrecer servicio de mesa. El concepto esta intimamente ligado a la comida rapida.

Thermopolio: Era un lugar donde se servian a la venta bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas, ademas de algunas comidas rapidas para
los transeuntes que buscaban mitigar su sed o su apetito mientras se encontraban en las calles de las antiguas ciudades romanas.
Terraceus: La palabra terraza proviene del latin. Deriva del adjetivo terraceus, formado por el sustantivo terra que tiene por significado
tierra y el sufijo aceus que indica que tiende a una materia o naturaleza. Por lo tanto, su concepto etimoldgico es lo que tiende a la materia
de la tierra o de naturaleza terrosa.
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« Hotel Santo Domingo. (21/junio/2013). Historia de los restaurantes. (18/mayo/2020), de Restaurantesando.es Sitio web: https.//restaurantesando.  owesmrs
es/es/2013/06/21/historia-restaurantes.

Serrano, Kevin. (5/enero/2015). Historia de los restaurantes. (4/junio/2020), de SlideShare Sitio web: https://es.slideshare.net/kfserranoi/historia-
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b BB L
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S
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COD | HATCH ESPECIFICACIONES ’ ) NOMBRE|ESPECIFICACIONES
AREA BANOS
- - HOMBRES AREA:  Almacenes Cocina
AREA: SALON PRINCIPAL Y] MUROS DE Minimarket, Salon Principal. !
MINIMARKET. ) ) BLOCK
AREA ALMACEN MATERIAL: Concret

DIMENSIONES: 0.30 x 0.30m. COCINA EXISTENTES : Concreto.

P1 |N5TALAC|ON:, ?avimentacién de la 4 [AREA: Cocina, Bafio Terraza, Minimarke
base, colocacién, tratamiento de Oficinas, Cuarto " De  Limpieza, ~Area
impermeabilizacién, aplicacion de e — mpleados.

[elchada y 'ior ultimo se le da acabado M2 HEMPCRETE  |P™MENSIONES: Plancha 1.20 x 244 m.
al material y mantenimiento. Hepmcrete, es a un aglomerado entre fibras de
— - AREA BARIOS fm"‘é‘@l’a[‘tﬁu&fgc‘;‘n'"fg" Fnlegcela“sé &i‘ﬂg:fc?m,ar
A TERAT AN AREA: TERRAZA. Aven MUJERES Jerde ) esthuctura bajas et didxido de carbono.
E 2D . LIMPIEZA —
o BAR /U Q INSTALACION: Se hace mezcla L i AREA: BANOS TERRAZA
Sh S = G humeda (arena-cemento vy  cal), L] AREA TERRAZA Y BAR DIMENSIONES: 0.30 x 0.61m
1 P2 tomar bien las Auntas y considerar PIEDRA PUNTOS CLAVES: La piedra coralina es una piedra
) los niveles a fin de evitar el estanca- M4 CORALINA  |caliza formada por un 50% de carbonato de
hm,lentlcj) del agua y c?n es;goryal COLDEN calcio que data del periodo pleistoceno en los
umeda se [mpia el materia 1\ AREA OFICINA . echos marinos, lo cual explica el porque se
excedente. I rounsranv, = — — — — — — — —™ Eﬂﬁﬂ‘é?tas‘iﬂ;?gfé?.'d"i;‘$§r éﬁ@;ﬁ'ﬁi !an‘éé?ii
AREA: AREA DE EMPLEADOS Y BANOS, N vecifes  coral, P M
OFICINAS, ALMACENES ) AREA: MINIMARKET.
AREA I—
DIMENSIONES: 0.60 x 1.22 m. " = PUNTOS CLAVES: La i6
CUARTO FRIO ' - | La construccion con
PUNTOS CLAVES: Es un material de M5 BAMBU bambl, es una tecnica ecologica. Se trata

P3 fibrocemento, hecho en un 80% con cemento frecuentemente para la construccién de
ecoldgico y un 20% de fibra de celulosa. OFICINA CHEFF estructuras de manera total o parcial.
aparte de selr Uhn mat}ealallE |ncombuslt|ble, es
resistente a la humedad. Estos paneles no se - =
pudren, ni puedcen ser atacaldosp gréedrmlitas — ——— —— — — ‘7 AREA: SALON PRINCIPAL.

o insectos. Eco-Cem mejora la calidad del aire :a . . .
for gt conotos v que 6 pemeabe B e vauno ® v vowios [PUNTOS CLAVES: Los idies de ban
: ; : AREA: MINIMARKET. T ] M6 ARQUITECTONICOS estlén formullados para gloquear eldcalor
L solar en el verano. Es un producto|
T T DIMENSIONES: 1.85 x 1.40 x 0.137 m — SOLARBAN sostenible cuentan con una cer?iﬁcacion
: — P4 PUNTOS CLAVES: Tiras de_bambu prensadas Cradle fo reands}sgiaBls%?:f Rotal ?/ngjg::
: L L paJra obtzner aFgriencié del sueEo dqe madera pasar el 70 por ciento de la luz visible,
- — . pero prefiere los beneficios del bambu: el AREA: MINIMARKET
: : material es mucho mas duro que el roble y =}
: : tiene CO2 neutro. a DIMENSIONES: 0.30 x 0.15 x 7.5 m
‘ - ‘ AREA: COCINA. PUNTOS CLAVES: Se fabrican mediante unal
: ! LADRILLOS combinacién de suelo-cemento y agua que|
‘ ‘ T s M1 ccowacos [pEEar e it )
. : ) o COCINA CALIENTE . BLANCOS Bhtre un 5 a109% de cemento y se humedece
P cocmacatente = | PUNTOS CLAVES: Cuenta con (s calfcacén ¢ Aren ¢ e aa e T AT e
P5 de resistencia al deslizamiento mas alta de COCINA FRIA suelo-cemento, mejorando las propiedades|
- T T altro. Esta disefiado para minimizar el riesgo de la mezcla y otorgando resistencia
T T en zonas donde se trabaja con aceite o grasa N \ perfecta finalizacion.
: I durante toda la vida Gtil del suelo. Ademas de AREA
. T ayudar a proteger de caidas a los BUFFET
. . R . trabajadores, también reduce su cansancio
| AREASALON por sus 3 mm de espesor al ofrecer un mayor r ~
; PRINCIPAL confort al caminar sobre él. AREA SALON
- : = ITTTTITTITITTT AREA: BANOS TERRAZA. PRINCIPAL
; ; LTI TTTT
! - B’ T DIMENSIONES: 0.30 x 0.60 x 0.02 m —4REA DE @
T B T - TTTTTITTITITITTITITT
T Pé6 e it e e PUNTOS ~CLAVES: Antideslizante, facil POSTRES ~
T T - T P T T reparacion, facilidad de limpieza 'y 4\| .
' r T e e e mantenimiento, mantiene frescura del —
I : — S| espacio, repele el calor y es un material
I TTITITIITITIITIIIT natural.
T B T B ‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\
- - : T — — AREA: SALON PRINCIPAL.
s : — ‘ =———= DIMENSIONES: 1.20 x 0.20m
T : : L PUNTOS CLAVES: Estos pisos de ingenieria se 1y < / AREA DE
: P7 — T consideran mas ecoldgicos pues contribuyen| e AREA BANOS iy EMPLEADOS
L L — = al uso sustentable de los bosques, DE EMPLEADOS
T . T — disminuyen el uso de especies de crecimiento
. . - —— mas lento y aumentan la vida util de especies
I ' — I I de rapido crecimiento que forman parte de
! — las capas de madera de contrachapado. '
AREA: MINIMARKET. [
P8 DIMENSIONES: PLANCHA DE 4x8" ]
PUNTOS CLAVES: Pieza unica, piedra natural,
\ granulado, poroso, resistente y sostenible./ i AREA ALMACEN H
MINIMARKET ‘ ‘
o [ |
AREA OFICINA
ADMINISTRATIVA
MINIMARKET ‘
4 | .
| | \\ ] ‘ ‘ AREA MINIMARKET
I
|
|
|
1
I EEY ARREEE | L
1
|
| I
1
EEEEEEEEEEEEEE E NN
1 @
ESCALA : ESCALA
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NOMBRE

\
ESPECIFICACIONES

BALDOSAS
HIDRAULICA

AREA: SALON PRINCIPAL Y MINIMARKET.
DIMENSIONES: 0.30 x 0.30m.

INSTALACION: PAVIMENTACION DE LA BASE, COLOCACION,
TRATAMIENTO DE IMPERMEABILIZACION, APLICACION DE
LECHADA Y POR ULTIMO SE LE DA ACABADO AL MATERIAL
Y MANTENIMIENTO.

PISO DE LAJAS
IRREGULARES

AREA: TERRAZA.
DIMENSIONES: IRREGULARES.

INSTALACION: SE HACE MEZCLA HUMEDA (ARENA-CEMEN-
TO Y CAL), TOMAR BIEN LAS JUNTAS Y CONSIDERAR LOS
NIVELES A FIN DE EVITAR EL ESTANCAMIENTO DEL AGUA Y
CON ESPONJA HUMEDA SE LIMPIA EL MATERIAL EXCEDENTE

BALDOSAS DE

AREA: AREA DE EMPLEADOS Y BANOS, OFICINAS,
ALMACENES

DIMENSIONES: 0.60 x 1.22 m.
PUNTOS CLAVES: es un material de fibrocemento, hecho en

un 80% con cemento ecolégicoy un 20% de fibra de celulosa.
CEMENTO 80% Logi 20% de fibra d Lul
< Eco-Cem, aparte de ser un material incombustible, es

ECOLOGICO resistente a la humedad. Estos paneles no se pudren, ni
pueden ser atacados por termitas o insectos. Eco-Cem

(ECO-CEM) mejora la calidad del aire en espacios cerrados ya que es
permeable. Eso significa que permite respirar’ al paramento
sobre el que se fija.
AREA: MINIMARKET.

BAMBOO DIMENSIONES: 1.85 x 1.40 x 0.137 m

SOLIDA INSTALACION: FLOTANTE CON SISTEMA CLIC.

AREA: COCINA.

BALDOSAS DIMENSIONES: ROLLOS DE 2ML DE ANCHO Y 15 ML DE

ANTIDESLIZANTES

LARGO. ESPESOR: 0.03m

PUNTOS CLAVES: CUENTA CON LA CALIFICACION DE
RESISTENCIA AL DESLIZAMIENTO MAS ALTA DE ALTRO (PTV
. ESTA DISENADO PARA

Altro Stronghold |z55 R12) MINIMIZAR EL RIESGO EN
ZONAS 'DONDE SE TRABAJA CON ACEITE O GRASA
K30 30215 DURANTE TODA LA VIDA UTIL DEL SUELO. ADEMAS DE
AYUDAR A PROTEGER DE CAIDAS A LOS TRABAJADORES,
TAMBIEN REDUCE SU CANSANCIO GRACIAS A SUS 3 MM DE
ESPESOR AL OFRECER UNA REDUCCION DEL RUIDO Y UN
MAYOR CONFORT AL CAMINAR SOBRE EL.
PIEDRA AREA: BANOS TERRAZA.
DIMENSIONES: 0.30 x 0.60 x 0.02 m
CORALINA .
PUNTOS CLAVES: ANTIDESLIZANTE, FACIL REPARACION,
GOLDEN FACILIDAD DE LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO, MANTIENE
FRESCURA DEL ESPACIO, REPELE EL CALOR.
AREA: SALON PRINCIPAL.
MADERA DE DIMENSIONES: PLANCHA DE 4x8°
i INSTALACION: LA INSTALACION ES ENCOLANDO LOS
INGENIERIA MACHIHEMBRADOS. PUNTOS CLAVES: SE CONSIDERAN
MAS ECOLOGICOS PUES CONTRIBUYEN AL USO SUSTENTA-
BLE DE LOS BOSQUES Y PLANTACIONES FORESTALES.
MARMOL AREA: MINIMARKET.
TRAVERTINO DIMENSIONES: PLANCHA DE 4x8°
PUNTOS CLAVES: PIEZA UNICA, PIEDRA NATURAL,
CORAL VOLCANO|GRANULADO, POROSO, RESISTENTE Y SOSTENIBLE.
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SECCION LATERAL DERECHA DEL BANO DE TERRAZA

DE PRESENTACION

SECCION POSTERIOR DEL BANO DE TERRAZA
DE PRESENTACION

ESCALA: 1:50 ESCALA : 1:50
CONTENIDO
o | UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA UNIBE PROYECTO DE GRADO INTEGRANTES ASESORA i NO.
UN'BE-" N . SECCIONES DEL BANO DE TERRAZA DE
o ESCUELA DE DISENO DE INTERIORES ESPACIO COMERCIAL ECOLOGICO DIANNE CRUZ | NICOLE KOURIE ARQ.GENIE GONZALEZ PRESENTACION 190
.

REVESTIMIENTO EN PARED

FORMATO: 0.30X0.61m
|

PIEDRA DE CORALINA GOLDEN.

REVESTIMIENTO EN PARED
DE MOSAICOS HIDRAULICAS.

FORMATO: 0.30X0.30

PARED MADERA DE BAMBU.
FORMATO: PLANCHA: 1.20X2.44

REVESTIMIENTO EN PARED

PIEDRA DE CORALINA GOLDEN.

FORMATO: 0.30X0.6Tm

[
| | | | VER DETALLE - ESPEJOS
] LAVAMANO i " " ACCESO | -——
[ ] BANOS o BANOS
I i ) IipEwEn 7§ | APARATOS
SANITARIOS
FACHADA INTERIOR FACHADAINTERI(?R FACHADA INTERIOR FACHADA INTERIOR
LATERAL DERECHA FRONTAL DEL BANO LATERA~LIZQUIERDA POSTERIOR DEL BARNO
ESCALA :
ESCALA : 1:50
.0. UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA UNIBE PROYECTO DE GRADO INTEGRANTES ASESORA CONTENIDO NO.
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COLUMNAS EN ACERO COLUMNAS EN ACERO

INOXIDABLE, 30X30cm INOXIDABLE, 30X30cm
INCLINACION DEL TECHO -

PARA QUE LA LLUVIA CAIDA

BAJE POR EL TUBO Y SE 4. /’

ALMACENE EN LA CISTERNA ——=

MADERA DE
TUBERIA PVC PARA
RECOLECCION
DE AGUA DE
LLUVIA

TUBERIA PVC PARA

RECOLECCION

DE AGUA DE

LLUVIA MADERA DE

BAMBU

CISTERNA PARA
CISTERNA PARA LA RECOLECCION
LA RECOLECCION DE AGUA DE LLUVIA
DE AGUADE LLUVIA

ELEVACION FRONTAL

ELEVACION LATERAL IZQUIERDA

DETALLE DE ESTRUCTURA DEL MINIMARKET
ESCALA : 1:20
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-~ ]‘ LI [T | LI ‘ | /AT N | 0.24 AT XT
J S . 0.07 0.15 WCONTROLADOR
o5 | >\
‘o 050 | === = [ | | N ae 0] N
il = : - PANEL SOLAR
N E hﬁ —ﬁ%ﬁgéf ‘ﬁ"@ ‘E 1.44 “ N FOTOVOLTAICO 4.
N L ULCT u\“ Wgunﬂ\’ ‘ ‘ H ‘ o O 43
018 F J U \ Xﬁ<0.22 '
0.21 - — VA — L — - N
4.75 A d % %0 31 0.14 N LUMINARIA
L ‘ ’ 0.09;§ CON LED DE LUZ
M@Hi HERRAJES DE SOPORTE N N BLANCA
[ ESTRUCTURA DE ENCOTILLADO 1T 1 N
A 1.02 /. g(’\;PAOCIfTREOAngg III’DAANBELLEE[S)E
H . = LATIGO DE
&L /ﬁ A L i N L o PLANTA ARQUITECTONICA A LUMINARIA
@ COLUMNA DE SOPORTE
CANTIDAD DE PANELES
SOLARES EN UN MODULO: 35 POSTE DE
' 28CM DE
PLANTA ARQUITECTONICA N Aty 2.73 DIAMETRO
0.2 \ | 5.03
N I
ELEVACION FRONTAL Eg?;béfﬁ;io
LUMINARIA
CON LED DE LUZ AT | ||
ESTRUCTURA EN BLANCA
ACERO INOXIDABLE
DE SOPORTE A LOS PANELES SOLARES 0.70
PANELES N
RN :
- HERRAJES DE SOPORTE 055
N N
e COLUMNA DE SOPORTE ELEVACION FRONTAL ELEVACION LATERAL DERECHA
N Al
0| | |
D DETALLE DE TECHO DE PARQUEO DETALLE DE POSTE CON PANEL SOLAR
.oq. ESCALA : 1:25
) ESCALA : 1:25 VISTA RENDERIZADA
ELEVACION LATERAL DERECHA VISTA RENDERIZADA
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CANTIDAD: 1 UNIDAD

11.94

1.71

10.23

T 0.20F
REJILLAS EN
HIERRO
4.49
14.23
/\V /WL/
0.20 4.49 0.20 4.45 0.20 4.49 0.20
N A AA A AA
0.20
0.68
REJILLAS EN
1423 | 4.45 HIERRO
4.58
3.90 SOPORTES
EN HIERRO
0.20
ELEVACION FRONTAL
4.49
J020F O ‘
1.00
PLANTA ARQUITECTONICA
1.49
l
i 71

DETALLE DE REJILLA

DETALLE DE PERGOLA DE LA TERRAZA 1/2
ESCALA 1:100
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NO.

196

11.94 i
7
11.60 0.34
A
ESTRUCTURA
EN HIERRO
SOPORTES @y
EN HIERRO

ELEVACION LATERAL IZQUIERDA

0.68

3.91

VEGETACION:

PLANTA ENREDADERA

DE MUSU (P110)

4.59

VISTA RENDERIZADA

ESTRUCTURA
EN HIERRO

SOPORTES
EN HIERRO

DETALLE DE PERGOLA DE LA TERRAZA 2/2

ESCALA 1:100
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CANTIDAD: 2 UNIDADES

0.18

4.50

ELEVACION FRONTAL

4.50

MURO

PROTECCION HIDROFUGA DE LA FACHADA

ESTRUCTURA CON PERFILES METALICOS "

PIEZA DE ANCLAJE
BASE IMPERMEABLE
CAPA PROTECTORA

SUSTRATO RETENEDOR DE HUMEDAD

SISTEMA AUTOMATIZADO DE RIEGO POR GOTEO

FIBRA DE COCO RETENEDORA DE HUMEDAD

VEGETACION NATURAL: (HELECHOS, PLANTA

CASCARA DE NUEZ (PEPEROMIA CAPERATA),
PLANTAS TREPADORAS)

CANAL DE RECOLECCION DE AGUA SOBRANTE

ELEVACION LATERAL IZQUIERDA

DETALLADA

DETALLE DE JARDIN VERTICAL ENTRADA
ESCALA : 1:25
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ENTRADA

CANTIDAD EN EL ESPACIO
TAMANO 1: 2 UNIDADES
TAMANO 2: 3 UNIDADES
TAMANO 3: 3 UNIDADES

1.08 ﬁ

PLANTA ARQUITECTONICA

o
—_
N

—

1.82

1.82

TAMANO 3

0.12

7.46 7 46

ELEVACION FRONTAL Y LATERAL IZQUIERDA
TAMANO 1

ELEVACION FRONTAL Y LATERAL IZQUIERDA

0.12

4.62 4.62

Ry
4’9“5

NI

ELEVACION FRONTAL Y LATERAL IZQUIERDA
TAMANO 2

DETALLE MURO VERDE
ESCALA : 1:50
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0.12,0.20

|  MURO
——PROTECCION HIDROFUGA DE FACHADA

——PERFILERIA METALICA DEL SISTEMA

——PIEZA DE ANCLAJE
—— BASE IMPERMEABLE

—— CAPA PROTECTORA
——SUSTRATO RETENEDOR DE HUMEDAD

+——SISTEMA AUTOMATIZADO DE RIEGO POR GOTEO
—— FIBRA DE COCO RETENEDOR DE HUMEDAD

| VEGETACION NATURAL (HELECHOS, PLANTA CASCARA DE NUEZ (PEPEROMIA CAPERATA),
PLANTAS TREPADORAS COMO SON EL FILODENDRO Y LA HIEDRA SUECA O PLANTA DEL DOLAR)

7.46

CANAL DE RECOLECCION

SECCION A,A’

ESTRUCTURA RENDERIZADA

DETALLE MURO VERDE
ESCALA : 1:50

CANTIDAD EN EL ESPACIO: 6 UNIDADES

2.61

[0.12

PLANTA ARQUITECTONICA

2.35

7.06

4.70

L 2.61
0.09 2.42 0.09
0.1
H
8
2
H
s
.
215 §
2
H
s
e
0.09 o
01"
4.48
0.1

0.09 “ ,/O~09 223 0.09 , 0.09

2.61

ELEVACION FRONTAL

7.06

ELEVACION LATERAL IZQUIERDA

DETALLE VIDRIO DE FACHADA
ESCALA : 1:50

UNIBE:
N
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CANTIDAD EN EL ESPACIO: 1 UNIDAD
EL VIDRIO TENDRA UNA
LAMINA SOLAR, IMPIDIENDO LA
ENTRADA DE GRAN PARTE DEL CALOR 1.57
QUE PENETRA Y MANTIENIENDO UNA
0.03 11.51 0.03
VIDRIO ARQUITECTONICO TEMPERATURA INTERIOR ESTABLE, LO
SOLARBAN. FORMATO: CUAL SUPONE UN AHORRO ENERGETICO 0.03.0.58 0.03
L: 95.27 PULG. Y ECONOMICO CONSIDERABLE oos
0.03
ALTO: 84.64 PULG. 0.65[
PROF: 1.57 PULG 0.03
FSTRIICTURA METALICA DE
o ACERO INOXIDABLE
L ]
TOLA ACERO INOXIDABLE
PERFORADA
{0 A
_'.-5"53::"33’ VIDRIO ARQUITECTONICO
it i SOLARBAN. FORMATO:
(] {]
et tansy L: 87.79 PULG. ALTO: 176.37 16.81  16.75
e ”:’fu:”l
s PULG. PROF: 1.57 PULG
"’.:3533""
o
EL VIDRIO TENDRA UNA ELEVACION LAT. DERECHA
LAMINA SOLAR
C,/ ESTRUCTURA RENDERIZADA
0.03
PLANTA ARQUITECTONICA
DESPIECE DETALLE VIDRIO DE FACHADA DETALLE ESTRUCTURA METALICA TECHO
ESCALA : 1:50 ESCALA : 1:100
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ESTRUCTURA METALICA DE ACERO INOXIDABLE
REVESTIDO DE PINTURA SHERWIN WILLIAMS
EXCELLO MATTE CERTIFICADA 7005

ESTRUCTURA RENDERIZADA

VEGETACION
ARTIFICIAL

LAMPARA COLGANTE DE BAMBU.
COLOR: MARRON NATURAL.
DIMEN: ALTO: 0.90CM ANCHO: 0.70CM

LAMPARA COLGANTE DE BAMBU

DIMEN: ALTO: 0.46CM ANCHO: 0.70CM

COLOR: MARRON NATURAL.
DIMEN: ALTO: 0.60CM LARGO: 0.30CM

COLOR: MARRON NATURAL. LAMPARA COLGANTE DE MIMBRE
COLOR: MARRON NATURAL.

DIMEN: LARGO:0.85 ALTO: 1.00CM

ESTRUCTURA RENDERIZADA

DETALLE ESTRUCTURA METALICA TECHO
ESCALA : 1:100

LAMPARA COLGANTE NATURAL DE RATTAN.

UNIBE.:.' UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA UNIBE
o\ ESCUELA DE DISENO DE INTERIORES
\-

PROYECTO DE GRADO
ESPACIO COMERCIAL ECOLOGICO

DIANNE CRUZ | NICOLE KOURIE

INTEGRANTES

CANTIDAD DE PUERTAS: 4

v 071 % UNIDADES
/ /!
0.02—0,05, 0.57 0.95,-0.02
4 Vaz4
TRABAJOS EN MADERA
0.68 VIDRIO RECICLADO

AT ‘ JAMBA DE MADERA
DE BAMBU
. PANEL EN RATTAN

2.73

2.05

MANUBRIO EN
HIERRO

i§ "3

ELEVACION DETALLADA

ELEVACION FRONTAL

TRABA)JOS EN MADERA

VIDRIO RECICLADO

VISAGRA

JAMBA DE
MADERA
DE BAMBU

MANUBRIO EN
HIERRO

PANEL EN RATTAN

DETALLE DE PUERTA DEL BANO
ESCALA : 1:25

ASESORA
ARQ.GENIE GONZALEZ

CONTENIDO NO.
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CANTIDAD DE PUERTAS: 2
UNIDADES

PERFILES EN
HIERRO DE 3cm

PERFILES EN
HIERRO DE 3cm

VIDRIO RECICLADO

MANUBRIO EN
HIERRO

/
!
!
I

ELEVACION FRONTAL ELEVACION DETALLADA PUERTA RENDERIZADA

DETALLE DE PUERTA DE VIDRIO Y HIERRO
ESCALA : 1:25

CONTENIDO
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CANTIDAD DE MOBILIARIO: 1
UNIDAD

4.19

/

2.60

/

/

/
140 017039

979,
s

/
/!

1.99

/
/

0.37

ESPACIO PARA

O 67 @ —— CAJA ASISTIDA

S S

HUECOS PARA MAQUINAS DE
AUTOMATIZACION DE PAGOS

L

PUERTA DE .
ENTRADA

-

PLANTA ARQUITECTONICA

N
N

/!

0.3

2.33

0.70

0.42

/
/

0.3

/!

4.1

9

2.35

\0.3(&\ P+

BIO

PANTALLA DE
SEPARACION EN
PLAYWOOD DE 8"°

1.12
0.72

CUARCITA

@ | RAIN FOREST

GREEN

N
L 010\
o1o§

ELEVACION FRONTAL

2.40

——

ZOCALO

0.10

v

4
//0.40 1.80

A

Vd

0,40

S S

N

/!

PANTALLA DE

SEPARACION EN
PLAYWOOD DE 8"’

. APERTURA DE
ALMACENAMIENTO

1.12 0,26\

oSS S

SECCION A,A°

S S

HUECOS PARA MAQUINAS DE
AUTOMATIZACION DE PAGOS

./

]

. APERTURA DE
ALMACENAMIENTO

CUARCITA
RAIN FOREST
GREEN

F

.—‘; ZOCALO

DETALLE DE COUNTER MINIMARKET 1/2

ESCALA : 1:25

1.12

4.19

DETALLE DE
BISAGRA

PUERTA DE
ENTRADA

PANTALLA DE
. SEPARACION EN
PLAYWOOD DE 8"

N
N 03
o.oi\\x

0.66

\x
\; .\X
0.10 X\\

ELEVACION POSTERIOR

2.60

1.39 0.55

PANTALLA DE

N
N 03Q_

1.12
0.72

AN o.1o§

SEPARACION EN

PLAYWOOD DE 8" ./

HUECOS PARA MAQUINAS DE
AUTOMATIZACION DE PAGOS

- CUARCITA
RAIN FOREST
GREEN

ELEVACION LATERAL
DERECHA

ZOCALO

CUARCITA

PLAYWOOD
DE 8°°

APERTURA DE
ALMACENAMIENTO

RAIN FOREST
GREEN

MOBILIARIO RENDERIZADO

ZOCALO EN ACERO
INOXIDABLE

PUERTA DE
ENTRADA

MAQUINA PARA SISTEMA
DE AUTOMATIZACION DE PAGOS

DETALLE DE COUNTER MINIMARKET 2/2

ESCALA :

1:25
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N
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CANTIDAD DE MOBILIARIO:4

ELEVACION FRONTAL

UNIDADES % 6.70 _
/ /
&
MADERA
0.40 @ Accova
CERTIFICADA
>
PLANTA ARQUITECTONICA
// 6.70 //
/ 0.49 O.OL1/ 5.70 O.% 0.49 /
/! Vs a /!
050 00 5.61 0.05, 050 Y
/ 4 V4 /!
213 [133] 19 |
N N AN
N N N DETALLE SISTEMA DE
APERTURA PUSH
050 | 0.0
AN N
0.01 \ \ ‘/
0.40 PUERTAS DE
061 o ALMACENAMIENTO
: N CON SISTEMA PUSH
\ o o o o o o o o
N\ 030
536 0.01 \ \\
PERFILES EN HIERRO
059 | 0.40 [ PARA SOPORTE 2X4
\| \\ o o o o o o B @ GANCHOS METALICOS
001K 30 PARA SOPORTE DE
N DISPENSADORES AGRANEL
N
06 0.40
N L 0.05\]
N N § ]

DETALLE ESTANTERIA AGRANEL GRANDE 1/2

2.35

0.40

e

N
N
MADERA
@  ~ccova
CERTIFICADA
N
]
N

ELEVACION LATERAL
DERECHA

0.40

0.0%j 0.36 0.0%,

e

0.50

0.40

0.29

2.35 N

0.41

N

0.29

N

0.41

\\0.05§§

SECCION A,A"

DETALLE SISTEMA DE
APERTURA PUSH

GAVETAS PARA

ALMACENAMIENTO

DE PRODUCTOS O
EMPAQUES

MADERA I
ACCOYA u

= §

SOPORTES EN HIERRO /|\ 9
Y PARA DISPENSADORES

GANCHOS METALICOS
PARA SOPORTE DE
DISPENSADORES AGRANEL

PUERTAS DE
ALMACENAMIENTO
CON SISTEMA PUSH

SOPORTES EN HIERRO
My PARA DISPENSADORES

ISOMETRICA DETALLADA

MADERA
ACCOYA ——
CERTIFICADA

DISPENSADORES
DE PRODUCTOS =
AGRANEL

ESPACIO PARA
EXHIBICION

MOBILIARIO RENDERIZADO

DETALLE ESTANTERIA AGRANEL GRANDE 2/2

ESCALA 1:25
CONTENIDO
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CANTIDAD DE MOBILIARIO: 3
UNIDADES

/ /
/ /
00307, 064 005, 059 005, 065 0.05 9.06
Vs 4 4 7

1

i 0.44 ,

0.09~0.05,0.29

MADERA

ACCOYA
CERTIFICADA

RECICLADOS

DECORACION

NN
NN =
0.27 m
< 005§ | ]
PLANTA ARQUITECTONICA : §
0.30
o.o&\ | )
// // A
0.38
0.0 0.64 0.0 0.59 0.0 0.65 0.0
> > > > N
a4 74 74 74 o.osk%
2.31
\\ \\ 2) D TUBOS 0.39
= = ECICLADOS :
0'27\ DE PVC N
0.05 0.01
\§ | | 0.1% \ PERFILES DE
030 \\ HIERRO DE 3cm
0.1
N MADERA 0.01
0.05 @ .
\§ I éggﬁIfCADA 0.17\\
0.38 0_16\\
01ix [\
00&\ : \\ Z\\ M
2.31 ‘\ MADERA
ACCOYA
0.39 CERTIFICADA
N ELEVACION LATERAL LACAs DE ACERO
0.01 \ PERFILES DE DERECHA CIRCULARES
0~17\ o HIERRO DE 3cm RECICLADOS PARA
\ [=) f) fe) :‘ DAR ASPECTO DE GOMA
0.16\ |
MADERA
N ACCOYA
0.19\ CERTIFICADA
o N = ‘zw ':W /‘?\l MOBILIARIO RENDERIZADO
) 6\ @ PLACAS DE ACERO
RN CLESLAEES b
\ \ DAR ASPECTO DE GOMA
DETALLE DE ESTANTERIA DE FRUTAS
ELEVACION FRONTAL ESCALA :
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CANTIDAD DE MOBILIARIO:
3 UNIDADES

0.90

/
|

0.0% 024 0.190.04 0.82 0.04|T.04 0.82 0.04,0.19 0.24 0,02
| A

Il | I
I I I

PLANTA ARQUITECTONICA

0.82 0.02/——0.02
1l

\ 0.06 _|_

0.30

MADERA
DE BAMBU

0.02 ==

0.26

1.30 002 ==

0.29

F PERFILES DE
HIERRO DE 3cm

0.02 5

0.18

N B

ZOCALO

N —

ELEVACION LATERAL DERECHA

1.28

0.02 =
0.33

0.02 H
0.26
0.02 I

0.29

0.02 =

0.20

0.0
0.05 _]

0.05"—

ELEVACION FRONTAL

MOBILIARIO RENDERIZADO

MADERA
DE BAMBU

DETALLE DE GONDOLA RECTANGULAR
ESCALA
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DISPENSADORES
DE PRODUCTOS

0.8

0.09

0.0\

/
N

AGRANEL

ALMACENAMIENTO
CON SISTEMA PUSH

PLAYWOOD
PINTADO
SW 7570

EGRET WHITE

MOBILIARIO RENDERIZADO

1.80 N
/ /
/ /! N
0,0// 0.87 OD// 0.88 Oy/
4 4 74
AN AN
N N
0.10\
N
0.27 TARIMA CON INCLINACION
056 . PARA DISPENSADORES DE 12
' PRODUCTOS A GRANEL
A\
N MADERA
.77ACCOYA
016 CERTIFICADA
N
\\ 0.03\§ I I ‘:' Em%(XYJ%OD
SW 7570
EGRET WHITE
PLANTA ARQUITECTONICA \\
/ 0.56 /
/ /!
0}3/ 0.16 / 0.27 }.10 /
S/ / /S
N AN
N N
0.18
TARIMA CON INCLINACION
\\ ‘ PARA DISPENSADORES DE
vo9\ PRODUCTOS A GRANEL
oo%\
0.02 % —
PUERTAS DE
MADERA
t ACCOYA
112 CERTIFICADA
0.78
N
AN 0.03 |
N § ]

ELEVACION LATERAL DERECHA

MADERA
ACCOYA
CERTIFICADA

/
CANTIDAD DE MOBILIARIO: 4
UNIDADES Y 180 Y
/ /
09, 0.87 00, 0.89 00
7 7 4

oo’

ELEVACION FRONTAL

—._.

TARIMA CON INCLINACION
— PARA DISPENSADORES DE
PRODUCTOS A GRANEL

MADERA
ACCOYA
CERTIFICADA

PUERTAS DE
ALMACENAMIENTO
CON SISTEMA PUSH

DETALLE SISTEMA DE
APERTURA PUSH

DETALLE DE MOBILIARIO AGRANEL

ESCALA 1:25

CANTIDAD DE MOBILIARIO: 6

UNIDADES
v 178 L
Al /1
S
TABLA DE HOIZ
(MATERIAL CERTIFICADO)
Aislamiento de
1.79 virutas de madera
BARANDILLA
EN HIERRO
AT
PLANTA ARQUITECT()NICA
/ 1.78 Y
7 7
P 0.64 P 0.49 P 0.65 P
7 7 7 7
MO XX 00)
020 0.12
2 ® TABLA DE HOIZ
\\ 0.0 (MATERIAL CERTIFICADO)
023 023 A'lslamlento de
virutas de madera
0.0
0.2 012 ” ”
0.0
N 00
157 | 0.23 0.23
0.0 BARANDILLA
02| 01 | | EN HIERRO
N 88
O
0.23 0.23
0.0
0m| O® | | PERFILES DE
NRg 28 I HIERRO DE 3cm

ELEVACION FRONTAL

BARANDILLA EN HIERRO

TABLA DE HOIZ (MATERIAL CERTIFICADO)
Aislamiento de virutas de madera

A

MOBILIARIO RENDERIZADO

TABLA DE HOIZ (MATERIAL CERTIFICADO)

SOPORTE INFERIORES EN HIERRO
GROSOR 0.03 X 0.60m DE LARGO)

PERFILES DE HIERRO DE 3cm

islamiento de virutas de madera

BARANDILLA EN HIERRO

PERFILES DE HIERRO DE 3cm

DETALLE DE GONDOLA CIRCULAR
ESCALA : 1:25
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2.48

CANTIDAD DE MOBILIARIO: 1
UNIDAD

6.92

I F— F—— F—
0.25 —H
PLANTA ARQUITECTONICA
/ 6.92 /
/ /
/ 0.51 / 1.01 1.58 / 0.48 / 0.54 / 1.02 / 0.54 / 0.79 /
/ / /! /! / /! /! /!
\\
0.89 —a—a 5§ ———— —
\\
0.25\
\ —
0.42
\\
0.69
N
N

ELEVACION FRONTAL

0.29

/ /
/! /!

0.030.230.03

PLANTA EN DETALLE DE
ESPACIO DE LOS ENVASES

026 3
0.18
0.02-0.02 | 0.02-0.02

e

0.07
023 1 014

0.02

PLANTA EN DETALLE DE
ESPACIO DE LOS ENVASES

DETALLE DE ESTANTE DE ENVASES 1/2
ESCALA : 1:25
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DETALLE DE ESTANTE DE ENVASES 1/2 2,16

o

03

PERFILES DE
HIERRO DE 3cm

MADERA

25
| 920 0.

247 0.19

N

/4
0 7 7 7 7 7 70 0 70 7 7S

ELEVACION LATERAL DERECHA

DE BAMBU

=1 Tl [

L

MADERA
DE BAMB

MOBILIARIO RENDERIZADO

CON HUECO PARA EXHIBICION

¢

] |
=

T

:L
=y

s

]
-
~ |

DETALLE DE ESTANTE DE ENVASES 2/2
ESCALA : 1:25
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CANTIDAD DE MOBILIARIO: 1

TABLAS DE MADERA

E RECICLADA

DE 5cm DE ESPESOR

L
@—E TUBO RECTANGULAR
— PARA EXHIBICION DE

ARTICULOS

UNIDAD
J 3.60 /
/Oy/ 1.00 0.0& 2.30 0}5
7 7 7
TUBOS RECICLADOS
DE PVC
M| il [
0.0 - - .\ —
TABLAS DE MADERA
RECICLADA
DE 5cm DE ESPESOR
PLANTA ARQUITECTONICA
/ 3.57 /
/7
0}5/ 1.00 Oy/ 2.34 09/5/
7 77 7
NN
\ \ ) ) o~
0.31 @ TUBOS RECICLADOS @
005\\3\ | %DE PVC
N O O
0.30
0.0%% [ ]
0.27
193 o.oﬁ\\§ — — O O
0.22
00%% [ ]
0.22\
0N |
0.0 % ] u
0.36 é'
NN
NN

ELEVACION FRONTAL

e

0.38
.Oii0.32 ,
AN TUBOS RECICLADOS
\ 0.04 gl:.zli DE PVC
0.23
0.08 TABLAS DE MADERA RECICLADA
: Lﬁ_ﬂim Scm DE ESPESOR
0.30 I
0.05 [ ]
0.27
184 0.0 d—
0.22
0.05 O——3
0.22
0.05 Cl
0.28
\\ 0.04

ELEVACION LATERAL DERECHA

TUBOS RECICLADOS
DE PVC

TABLAS DE MADERA

DE BAMBU RECICLADA

DE 5cm DE ESPESOR

TUBO RECTANGULAR

PARA EXHIBICION DE
ARTICULOS @

MOBILIARIO RENDERIZADO

DETALLE DE ESTANTERIA DE BOLSAS
ESCALA : 1:25
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0.06 0.04, 0.04, 0.06 e
074, 0.01/ 0.0 )
190 | 199 1.00 0.68 082|093 082 09 1.00 0.74| 0.68
0.26 &?‘f 007 007 026/ 0.26
0.02 1.95 0.02 1.99
0.04t 1.99
0.08 0.37 0.04 0.04 037 0.08 109
012 om, (0.08 1o
0.08 - 049 1.30 . 049 \ \";004 101 004
2.65 . 1.09
375
ELEVACION FRONTAL ELEVACION LATERAL ELEVACION LATERAL
< DERECHA IZQUIERDA
PLANTA ARQUITECTONICA
0.061 0.063 0.04¢
1.00| 0.93 06 00 0.86/ 0.93
0.32
026 0.07t 0.0
0.08
0.08 037 (004 168 0.04,0.37),0.04 101 0.04
2.65 1.09
375
SECCION A,A°
MOBILIARIO RENDERIZADO
DETALLE ASIENTO BOOTH
ESCALA : 1:50
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MADERA PLYWOOD. COLUMBIA

TELA DE ALGODON
COLOR ACUA OSCURO

PLANTA POTUS (POTO)
FOREST PRODUCTS.

GROSOR: 1.57 PULG

w7
O N
- A

TABLAS DE MADERA
DE BAMBU
GROSOR: 0.39 PULG

e

I 21

{ /\\

g

MADERA DE BAMBU
GROSOR: 1.57 PULG

ZOCALO MADERA DE BAMBU
GROSOR: 1.57 PULG

199

s | »
E

MADERA PLYWOOD. COLUMBIA
FOREST PRODUCTS.
GROSOR: 1.57 PULG

MADERA PLYWOOD. COLUMBIA I
FOREST PRODUCTS. oGl
GROSOR: 1.57 PULG [ v

159

MADERA PLYWOOD. COLUMBIA
FOREST PRODUCTS.
GROSOR: 1.57 PULG

2.50 0] :;

DESLIZADORES MOVILES CUADRADOS L v
2-1/2". COLOR BEIGE

MADERA DE BAMBU
GROSOR: 1.57 PULG
(EN ELEVACION)

ZOCALO DE MADERA
DE BAMBU. ALTO: 0.07M
(EN PLANTA)

/o%

DESLIZADORES MOVILES
CUADRADOS

2-1/2". COLOR BEIGE

PLANTA POTUS (POTO)

MADERA DE BAMBU
GROSOR: 1.57 PULG. ALTO:
(EN PLANTA)

—

Y

MADERA DE BAMBU
GROSOR: 1.57 PULG

o (EN ELEVACION)
| ®
MADERA DE TABLAS SOBRE
BAMBU BASE DE

GROSOR: 1.57 PULG MADERA DE BAMBU

(EN ELEVAClON) GROSOR: 0.39 PULG
(EN ELEVACION)

DERA DE BAMBU
OSOR: 1.57 PULG
(EN PLANTA)

MA
GR

DETALLE ASIENTO BOOTH
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1:50
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ELEVACION LATERAL
DERECHA

CANTIDAD DE MOBILIARIO EN EL ESPACIO: 1 UNIDAD
1.27
O
()@ 134
[ ] 7.12 (oRil
240 00 0.40
0.15
1.41
0 ) 2000 CLG6
Y Taa@nd ) O AL X 1.06 075
SO0 O o \
H—— 1G)
8.39
PLANTA ARQUITECT()NICA
5 as 2.41
1.04 1.40 1.37 , 104
041, 07 g4 140 137 0.46 0.17 -0.41
—061 0.61
0.50 0.50| 0.50 0.50 0.50| 0.50
0.15] 0.15 0.154 :
. — 0.12/ 141 | 012 1.41
0.51 075 05 0.90
0.121
0.12
007992090 0.02 144
1.40 0.02 0.90 002 07
0.07 0.93 1.44 f
2.44 1.40 0.93 0.07
2.41

ELEVACION LATERAL
IZQUIERDA

8.39
127 712
7.01
01 , o o
0.40 H o.4oJ H H H H H 0.40, 0.40
015 0 >
0.127 ’
o 0.66 0.90
012 )
18 0.6 0.16 016
061000 ¢, %8, 0079 016 107 V1041976 167 1 0m" 0.96 016
002 133 6.98 0.02
8.34
ELEVACION FRONTAL
8.39
0.11 7.01 1.27
0.Nn I ] 0117 0.1
050 .40 H H “ H H H 0.40 0.40
012l | 015/ 0.15
i 0.90 0.66 | | 012
29 © % i Wl 051 075
0.12 0.12
115 133 916042076 0.9591%.42016 137 016 047 144
0.02 8.31 0.02
8.34

ELEVACION POSTERIOR
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ESCALA 1:50
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AV 2.46 AV
VIDRIO CURVO TEMPLADO CANTIDAD DE MOBILIARIO: 2
DESEGURIDAD 05 116 05 116 0.05
PARA LA PROTECCION DE UNIDADES O.W . O.W . .VOV
GAVETAS PARA LOS ALIMENTOS “ M M
ALMACENAJE L
o
o 040 N o005k = 005y  F
015 1
0B I i =] * — %= 1 y 2.46 )
063 % —— 050 1 7 0.50 0.50
' <
e BANDEJAIACERO 0,058 0.05%
INOXIDABLE. . .
LARGO:18.11 PULG BANDE = ~
Ancho: 22.04 JA ACERO
EQUIPO PARA REGULAR Prof: 4 pulg LAlé\lGo(g(lsgASB%EULG 0.50
LA TEMPERATURA DE LOS BANDEJA DE ACERO 0/,
ALIMENTOS INOXIDABLE. “@ BANDEJA ACERO @23?942;)2&?; 0.50 050
i LARGO:50 PULG INOXIDABLE. . ALMACENAJE DE PLATOS Y BANDEJAS = 1.90 1.90
l% ANCHO: 22.04 BANDEJA ACERO LARGO:62.9 PULG '
PROF: 4 PULG  INOXIDABLE. Ancho: 22.04 DE VIDRIO @ ~ 0.02%
LAARB?&%L%P&LG Prof: 4 pulg B . 2 ©) 0.15
: . =~ /e L7 .
® PROF: ﬂ\pulg @ ——— ) - ‘ VIDRIO CURVO TEMPLADO DE SEGURIDAD PARA LA PROTECCION DE LOS PLANTA AR Q UITECTONICA 0 0p 0 IS 0 'ISAT
< w e . —H ALIMENTOS. ESPESOR: 0.39 PULG 0.64 T
L T ) - ©) 0.15
e TOPE DE GRANITO. O Il - . { o~
ESPESOR:4.72 PULG T | ©) 0.15
o | N X
- HUECOS 016 N 8‘?62 =
SECCION A,A" oS a8 | | : N X
. ELEVACION FRONTAL
LADO POSTERIOR DE LOUVERS DE MADERA TERMOMETRO DIGITAL, PARA MOSTRAR LA TEMPERATURA
DE BAMBU REVESTIDO DE TONO COLOR VERDE SW. COD: 6447. DE TRABAJO DEL DROP IN. INTERRUPTOR ROJO PARA ENCENDIDO DE i 0.50 050
HUECOS DE TONO CREMA SW. COD: 668. PANTALLA = / : %
PROFUNDIDAD DE LOS HUECOS: 4.72 PULG 0.45 0.05
f T T —_ PANTALLA ILUMINACION
{[ i——mococ—c | ~ TIPO LED
,‘ o3 } LADO LAT. DERECHA DE LOUVERS N N TRAMOS DE N N
DE MADERA
BANIE‘%JQISDQELAECERO DE BAMBU REVESTIDO DE TONO N 0.05>§ —,—?—‘7%€CDOE$: N N MADERA
A COLOR VERDE SW. COD: 6447. ACCOYA
(VER FORMATO EN LA SECCION) - CERTIFICADA CERTIFICADA
GAVETAS PARA ALMACENAJE Zs. 0
PROF DE GAVETAS: 12.59 PULG w 0.50
) —
5 ¥ 3‘ W% I
. LADO FRONTAL DE LOUVERS DE MADERA N LUMINARIA 110
DE BAMBU REVESTIDO DE TONO COLOR VERDE SW. 0-05>§ —.— CON LED DE LUZ LUMINARIA
COD: 6447. BLANCA CON LED DE LUZ
LADO LAT. IZQUIERDA DE LOUVERS DE MADERA HUECOS DE TONO CREMA SW. COD: 668. BLANCA
DE BAMBU REVESTIDO DE TONO COLOR VERDE SW. COD: 6447. PROFUNDIDAD DE LOS HUECOS: 4.72 PULG 0.50
= } M P - n . T | o N
EN e A K 1.90 1.90
: ) PUERTAS CON SISTEMA PUSH REJILLA 0.02% ¢
-~ EQUIPO PARA REGULAR ESPESOR:0.78 PULG | PUERTAS '
Ty LA TEMPERATURA DE LOS e | PLANTA LENGUA DE SUEGRA 0.29 CORREDIZAS
AL'M’FEOS (DRACAENA TRIFASCIATA) 0.0 oe !
o ZOCALO DE GRANITO. . .= TRAM DE
'*J/ ﬂ ALTURA-O10 N MADERA ' 0.80 MAYA EN RATTAN
26 0.29 ACCOYA
[ PARA ALMACE- '
. 0.02%¢ I NAMIENTO
0.16
[ - N o NN
MOBILIARIO RENDERIZADO
0.02:0.02 0.45 0.01
DESPIECE 050 ELEVACION
f—HF MOBILIARIO RENDERIZADO
LATERAL
SECCION A A’ DERECHA i
DETALLE BUFFET DETALLE DE ESTACION DE MOZOS
ESCALA : 1:50 ESCALA : 1:20
UNIBE.Q. UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA UNIBE PROYECTO DE GRADO INTEGRANTES ASESORA CONTENIDO NO. UNIBE.O.’ UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA UNIBE PROYECTO DE GRADO INTEGRANTES ASESORA CONTENIDO NO.
e ~ . u _ . <
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CANTIDAD DE MOBILIARIO EN EL ESPACIO: 1 UNIDAD

3.16
424 3.95
5.51
110
0.73
127
0.83
PLANTA ARQUITECTONICA
. 0.03
: i 023
110/ 1.00 0.03/ 110
0.74
0.07 0.07
0.12 412 116 0.11
5.51

ELEVACION LATERAL
IZQUIERDA

0.03

1.00

0.07

3.16
0.55 0.23 1.80 0.50 0.08
0.03
| i 0.23
I
2.06 0.03] 1.10
0.74
[ ——— I g
0.m, 0,51 (0.16 2.27 0.1

2.94

ELEVACION FRONTAL

0.03
110/ 1.00
O
0.n 2.94 0.n
3.16

ELEVACION POSTERIOR

5.51
0.36.0.48 0.73 398
0.03
0.26| 0.23 0.43 ‘ 0.03
110 0.03 100 110
084 (.74
0.07 0.07
01 072 071 3.85 012
5.51

ELEVACION LATERAL

DERECHA

MOBILIARIO RENDERIZADO

DETALLE BAR

ESCALA

1:50

PROYECTO DE GRADO

UNIBE...O UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA UNIBE
u -
%" ESCUELA DE DISENO DE INTERIORES

ESPACIO COMERCIAL ECOLOGICO

INTEGRANTES

DIANNE CRUZ | NICOLE KOURIE

ASESORA
ARQ.GENIE GONZALEZ

CONTENIDO
DETALLE BAR

TOPE DE MARMOL. ESPESOR
TOPE:1.18 PULG

‘ T ‘
‘/// \s\

[ X

/) ¥ g
IV i [DT
P
REVESTIMIENTO EN EL INTERIOR DEL BAR
DE MADERA DE BAMBU

REVESTIMIENTO EN EL EXTERIOR
DEL BAR
DE MOSAICOS HIDRAULICOS.
ALTURA: 1.00M

FREGADERO TIPO BAR ;

ACERO INOXIDABLE

MESETA DE ACERO FORMATO:0.57X0.35X0.40
INOXIDABLE.

ALTURA:0.88M

IR .
- (S
ESTANTES DE ACERO NOXDABLE%
ESPESOR:0.79PULG

MESA DE ACERO

PUERTA DE MADERA DE BAMBU
DE ACCESO AL BAR

TOPE DE MARMOL. ESPESOR
TOPE:1.18 PULG

0.2

TOPE DE MARMOL. ESPESOR
TOPE:1.18 PULG

REVESTIMIENTO EN EL EXTERIOR
DEL BAR

DE MOSAICOS HIDRAULICOS.

ALTURA: 0.75M 3

ESTANTES DE ACERO
INOXIDABLE.

ESPESOR:0.79PULG

INOXIDABLE.
o I~ . N
PUERTA Y TIRADOR > FORMATO: ¥ ’
DE ACERO 0.23x0.46x0.79 e
INOXIDABLE l e D
" PUERTA Y TIRADOR DE I i I | T
/‘%— f*ﬁ{‘/ ACERO INOXIDABLE. MINI REFRIGERADOR [ b
— — DE C(?LOR BLANCO.
N FORMATO: 40 X 41,5 X 53 CM
2 P I

ZOCALO DE MADERA DE BAMBU.

ALTURA: 0.07M

UNIBE >
.

® \ 7N
\ f DETALLE BAR
) ESCALA : 1:50
DESPIECE N
N NS
PR E—
UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA UNIBE PROYECTO DE GRADO INTEGRANTES ASESORA CONTENIDO NO.
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0.60

0.48 042 | 0.71

PLANTA ARQUITECTONICA

CANTIDAD DE MOBILIARIO EN EL ESPACIO: 1 UNIDAD

0.90

COLUMNA

0.04, 0-02 050

T 0.08]

0.26

0.04%

0.31
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PERSPECTIVA DEL SALON PRINCIPAL RENDERIZADA
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PERSPECTIVA DE LA COCINA RENDERIZADA
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PERSPECTIVA RENDERIZADA DEL BANO DE HOMBRES DE LA TERRAZA PERSPECTIVA RENDERIZADA DEL BANO DE MUJERES DE LA TERRAZA




COUNTER
MINIMARKET

ESTANTERIA
DE FRUTAS

ESTANTERIA
DE BOLSAS

ESTANTE DE ENVASES

ESTANTERIA
AGRANEL GRANDE

MOBILIARIO
AGRANEL

ALTO: 1.12m
ANCHO: 2.60m
LARGO: 4.19m

ALTO: 2.30m
ANCHO: 0.43m
LARGO: 2.19m

ALTO:1.93m
ANCHO: 0.38m
LARGO: 3.60m

ALTO: 2.48m
ANCHO: 0.25m
LARGO: 6.92m

ALTO: 3.35m
ANCHO: 0.40m
LARGO: 6.70m

ALTO: 1.12m
ANCHO: 0.56m
LARGO: 1.80m

-,

AREA

MINIMARKET
MINIMARKET

MINIMARKET

MINIMARKET

MINIMARKET
MINIMARKET

TABLA DE MOBILIARIO A MEDIDA

CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION

ESPECIFICACIONES

MATERIALES: Playwood de 8", acero inoxidable y
cuarcita Rain forest Green.

MATERIALES: Madera accoya certificada, tubos
Reciclados de pvc, perfiles de hierro de 3cm.

MATERIALES: tablas de madera de bambu reciclada
De 5cm de espesor, tubos Reciclados de pvc, tubo
rectangular Para exhibicion de Articulos.

MATERIALES: Perfiles de hierro de 3cm, madera
De bambd.

Materiales: Madera accoya certificada , perfiles en
hierro para soporte 2x4.

MATERIALES: Madera accoya certificada y
playwood.




TABLA DE MOBILIARIO A MEDIDA

TABLA DE MOBILIARIO A MEDIDA

f
cCoODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES
MA7 CONDOLA Aﬁllérl-?01g%r8 MINIMARKET MATERIALES: Madera de bambu, perfiles de
RECTANGULAR LARGO. 2..70nT Hierro de 3cm.
GONDOLA ALTO: 1.57m MATERIALES: Tabla de hoiz (material certificado)
MAS8 DIAMETRO: 0.90 MINIMARKET Aislamiento de virutas de madera, barandilla en hierroy
CIRCULAR perfiles de hierro de 3cm.
ALTO: 2.50m Materiales: perfiles en hierro 3 x 3, mirox mnge
LAVAMANOS 4 -~ Bronze certificado, tope de vidrio reciclado, playwood y
MAZ BANOS ASX%E% ?252031 BANO TERRAZA perfiles en hierro
MA10 ESTACION ALTO: 1.90m SALON PRINCIPAL MATERIALES: Ma?\/‘era accoyattcertiﬁcada, puerta con
DE MOZOS ANCHO: 0.50m Y aya en rattan
LARGO: 2.46m TERRAZA
ASIENTO ALTO: 1.00m MATERIALES: ;
. : Madera de bambu
ANCHO: 1m SALON PRINCIPAL
MA11 BOOTH LARGO: 3.75m
ALTO: 1.41m
MA12 BUFFET ,ﬁRIEGH(())SZggnT SALON PRINCIPAL MATERIALES: Madera accoya certificada,
\-

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES
ALTO: 1.10m
MA13 BAR TERRAZA ANCHO: 3.16m TERRAZA MATERIALES: Base de madera de bambu, Revestimiento de
LARGO: 5.51m baldosas hidraulicas y tope de marmol.
M A’I 4 MESETA DE ALTO: 1.4Tm
ANCHO: 2.40m COCINA MATERIALES: Acero inoxidable
FREGADERO LARGO: 8.39m
ALTO: 1.41m
MA1S MESETA DE ANCHO: 2.40m COCINA MATERIALES: Acero inoxidable
COCINA1 LARGO: 8.39m
MESETA DE ALTO: 1.41Tm
M A1 6 ANCHO: 2.40m COCINA MATERIALES Acero inoxidable
COCINA 2 LARGO: 8.39m
M A‘I 7 ESCRITORIO OFICINAS MATERIALES: Acero inoxidable
-

245



TABLA DE MOBILIARIO ADQUIRIDO EN TIENDA

TABLA DE MOBILIARIO ADQUIRIDO EN TIENDA

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
ALTO: 0.85m MATERIALES: Estructura de metal con ALL MODERN
SILLA CECELIA . MINIMARKET
MOB1 ANCHO: 0.45m fibra de bambu (INTERNACIONAL)
LARGO: 0.55m
M O B 2 ESTANTE BAJO ALTO: 0.95m MINIMARKET MATERIALES: MDF, efecto de roble IKEA
DE ALMACENAMIENTO ANCHO:0.60m tefiido en blanco. (NACIONAL)
LARGO: 2.15m
. ALTO: 1.00m
SISTEMA AUTOMATICO ALIBABA
MOB3 ANCHO: 0.70m MINIMARKET Materiales: Acero inoxidable
DE COBRO LARGO: 1.40m (INTERNACIONAL)
REFRIGERADOR VERTICAL
ALTO: 2.05m o o ALIBABA
MOB4 CON PUERTA DE VIDRIO ANCHO: 0.45m MINIMARKET MATERIALES: Vidrio, acero inoxidable
. INTERNACIONAL
CON LUZ LED INTEGRADA LARGO: 0.60m ( )
PUERTA DE ALARMA ‘ l
ALIBABA
MOB5S PISTEMADE 1.62 x 0.59 m MINIMARKET MATERIALES: Hierro y poliuretano
SEGURIDAD I I (INTERNACIONAL)
L] L ]
‘*\.J. ‘L"-.
G

f
CODIGO| NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
MESA DE ALTO: 0.75m . .
MOB®6 - DIAMETRO: 50 TERRAZA MATERIALES: Bamb y hierro forjado RATTAN CARIBE
Y SALON PRINCIPAL (NACIONAL)
MATERIALES: Mueble de mimbre, Tela
0 . poliéster ecologico. / El poliéster
MOB7 SOFA DE ALTO: 0.65m reciclado no requiere la creacién de EMPRESA MARTE
EXTERIOR ANCHO: 0.85m TERRAZA petrdoleo nuevo, lo que reduce la
LARGO: 3.00m demanda de extracciéon de petrdleo y (NACIONAL)
reduce nuestro impacto ecoldgico.
MESA BAJA ALTO: 1.00m Materiales: Acero inoxidable reciclado INVISA
M O B 8 ANCHO: 0.70m TERRAZA con tope de madera de pino tratada.
RECTANGULAR LARGO: 1.40m (NACIONAL)
ALTO: 0.90m
RATTAN CARIBE
M O B9 SILLA LOUNGE ANCHO: 0.80m TERRAZA MATERIALES: Rattan y acero inoxidable
DE RATTAN LARGO: 1.00m Y SALON PRINCIPAL (NACIONAL)
SILLA DE ALTO: 1.00m MATE'R|ALES: Base de barra con DECORIST
M O B1 O . TERRAZA recubrimiento en polvo, acero inoxida-
ANCHO: 0.40m
COUNTER DE BAR LARGO: 0.90m ble con asiento tapizado en tela de (INTERNACIONAL)
algodédn.
-
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TABLA DE MOBILIARIO ADQUIRIDO EN TIENDA

TABLA DE MOBILIARIO ADQUIRIDO EN TIENDA

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
SILLA ESTILO
mzabq-ggg‘m MATERIALES: Tejido en mimbre EMPRESA MARTE
MOB11 BISTRO BLANCA Y MRS aom TERRAZA sintetico blanccéeyrr;i%;?].sobre un marco (NACIONAL)
NEGRA
ALTO: 0.65m .
BANOS TERRAZA LA IBERICA
MOB12 INODOROS ANCHO: 0.85m ) MATERIALES: Porcelanato
LARGO: 3.00m Y AREA DE EMPLEADOS (NACIONAL)
DISPENSADOR DE B ALIBABA
MO B1 3 32.3 X 24 X40 cm BANOS TERRAZA MATERIALES: Acero inoxidable.
TOALLA DE PAPEL (INTERNACIONAL)
MACETERO ALTO
MOB14 DIMENSION: TEERAZAY MATERIALES: Piedra OMEL
CONPLANTA DE 55 de diametro SALON PRINCIPAL ' (NACIONAL)
BAMBU
TARROS CEMENTO ALTO: 0.80m TIENDA URBANA
MOB15 CON ARBOL ANCHO: 040m SALON PRINCIPAL MATERIALES: cemento
LARGO: 0.60m (NACIONAL)
LAUREL
BOYDEN AN , . . WAYFAIR
ARMCHAIR Axte. tela de algodén ocre. (INTERNACIONAL)
-

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
BIMENSION MATERIALES MORELATO. EBANISTERIA
SILLA POLTRONCINA : > : Madera de bambu
MOB17 GENNY 61x59x77 cm SALON PRINCIPAL tela de algoddén azul marino. ! ITALIANA
(INTERNACIONAL)
MESA DE SN . WOODCRAFT
MOB18 325’,.'%5'3‘?3'22‘&0 SALON PRINCIPAL MATERIALES: Tronco.
TRONCO (INTERNACIONAL)
SOFA DE < Materiales: Hierro, paja Viena y tela COLONEL SHOP
DIMENSION: p » Paj y
SALON PRINCIPAL lgoddn.
MOB19 PAJA VIENA 76x84x200 cm atgodon (INTERNACIONAL)
PALLETS DE ALTO: 2.45m ’ MATERIALES. . CARIBBEAN PALLET
MOB20 ANCHO: 0.06m SALON PRINCIPAL - Plywood certificado COMPANY
MADERA CON PLANTAS LARGO: 2.32m
(NACIONAL)
ESCRITORIO BLANCA 65 x 58 x h82-90 cm de algodén blanca. (NACIONAL)
PLASTIC DSW % | 46x51x81x45 cm varillas de Teectiacllaydgc.)llpropdeno (NACIONAL)
N A




TABLA DE MOBILIARIO ADQUIRIDO EN TIENDA

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
IKEA
ALTO: 0.94
MOB23 CORKBOARD LARGO: 1.27 m OFICINAS MATERIALES: Corcho (NACIONAL)
MOB24 LIBRERO DE neeesim EICINAS IKEA
BARED LARGO: 2.94m MATERIALES: Plywood Certificado (NACIONAL)
ALTURA TOTAL: 1900
M O B 2 5 BANCO ALTURA 1 CAJON: 600 AREA DE EMPLEADOS Materiales:.Madera‘accoya certificada EMPRESA MARTE
BLANCO LARGO: 300 revestido de pintura blanca (NACIONAL)
ANCHO: 400
. TECNY STAND
MOB26 MODULAR LOCKERS GOMENSION: AREA DE EMPLEADOS MATERIALES: Acero inoxidable
x175x40 cm (NACIONAL)
BANOS BADECO
LAVAMANOS DOBLE LARGO: 1.69 MATERIALES: pL d L
MOB27 NEUBAD ANCHO: 0.60 AREA DE EMPLEADOS P ryweedy porcerana (NACIONAL)
SN . o DISTRIBUIDORA CORRIPIO
MOB28 EXTRACTORES DIMEgl\éEION. COCINA MATERIALES: Acero inoxidable
(NACIONAL)
\
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TABLA DE MOBILIARIO ADQUIRIDO EN TIENDA

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
ESTUFA .
MOB29 D'MEz'iﬁ'ON' COCINA MATERIALES: Acero inoxidable DISTRIBUIDORA CORRIPIO
4 HORNILLAS (NACIONAL)
MOB30 FRECADERO D'MES’\E‘)§'ON= COCINA MATERIALES: Acero inoxidable PISTRIBUIDORA CORRIFIO
(NACIONAL)
MOB3T FREIDORA DIMENSION: COCINA MATERIALES: Acero inoxidable METALGAS S.R.L
24" (NACIONAL)
MOB32 MUEBLES INDUSTRIALES D'ME4'§§'ON: COCINA MATERIALES: Acero inoxidable LA HOSTELERA
(INTERNACIONAL)
MUEBLES INDUSTRIALES A HOSTELERA
MOBS33 CON ESTANTE DIMEN%ION: COCINA MATERIALES: Acero inoxidable
72 (INTERNACIONAL)
PARA PLATOS
. LA HOSTELERA
MOB34 |MESASINDUSTRIALES DIMENSION: COCINA MATERIALES: Acero inoxidable
CON ESTANTES 72 (INTERNACIONAL)
.
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TABLA DE MOBILIARIO ADQUIRIDO EN TIENDA

/
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
MOB35 ESTANTE DIMENSION: ALMACENES MATERIALES: Acero inoxidable ALIBABA
45" . (INTERNACIONAL)
y madera reciclada
. ALIBABA
MOB36 REFRIGERADOR A'?\]ngozgirgm COCINA MATERIALES: vidrio y acero inoxida-
DE VIDRIO LARGO: 0.94m ble (INTERNACIONAL)
M O B 3 7 ESTUFA 9E)I(r\g/‘g)lzl6s7|%'\ém COCINA MATERIALES: Acero inoxidable DISTRIBUIDORA CORRIPIO
(NACIONAL)
i ALIBABA
\_
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TABLA DE PISOS

4 )
CODIGO NOMBRE IMAGEN TEXTURA AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
Este material consiste en baldosas decorativas de cemento
pigmentado, que pueden usarse para pavimentos en interior y
exterior. La adicion de cemento y la compactaciéon por medio de una
P1 BALDOSAS MINIMARKET prensa permiten la produccion de baldosas sin necesidad de cocer ”\IIDI?EUCS(-)FEISAI'?QGECLZJI%YI\?
HIDRAULICA en el horno, por lo que puede asociarse a una construccion mas (NACIONAL)
responsable en el uso de recursos energéticos, frente a pavimentos
de baldosa ceramica.
Piedra laja se designa a aquel material cuyas caracteristicas
fisico-mecanicas permiten separarlo facilmente en tablas planas
PISO DE LAJAS debido a la estratificacion en los yacimientos de donde se extrae
P2 TERRAZA para cortarlo, recuadrarlo y utilizarlo. La piedra laja es fuerte, STONE HOUSE
IRREGULARES impermeable y natural, pero ademas es aislante, antideslizante y (NACIONAL)
elegante. Estas cualidades la hacen propia para el revestimiento de
pisos y paredes, fachadas y otros elementos decorativos.
Es un material de fibrocemento, hecho en un 80% con cemento
ecoldégicoy un 20% de fibra de celulosa. Es bastante versatil, pues se
BALDOSAS DE € AREA DE EMPLEADOS Y |presenta tanto en (Ij‘ornaato de panel, od como bald(l)sa. hEste
. o N revestimiento esta indicado tanto para paredes como suelos, hasta ECO CEM
P3 CEMENTO ECOLOGICO BANOS, OFICINAS Y para encimeras. Su fabricante tambpién lg recomienda en exteriores, (INTERNACIONAL)
(ECO-CEM) ALMACENES porque Eco-Cem, aparte de ser un material incombustible, es
resistente a la humedad. Estos paneles no se pudren, ni pueden ser
atacados por termitas o insectos.
Este material cuanta con una certificacion LEED & BREEAM. Bamboo
Solida se compone enteramente de tiras de bambu prensadas bajo
BAMBOO muy alta presion. Bamboo Solida es el parquet ideal para aquellos
P4 MINIMARKET que buscan la apariencia del suelo de madera, pero prefiere los MOSO
SOLIDA beneficios del bambu: el material es mucho mas duro que el roble y (INTERNACIONAL)
N tiene CO2 neutro. Gracias al sistema de clic, la instalaciéon puede
gy hacerse con relativa facilidad.
BALDOSAS Altro Stronghold 30 / K30 cuenta con la calificacion de resistencia
al deslizamiento mas alta de Altro (PTV =55, R12). Esta disefiado
ANTIDESLIZANTES para minimizar el riesgo en zonas donde se trabaja con aceite o
PS COCINA grasa durante toda la vida util del suelo. Ademas de ayudar a JUMISA
Altro Stronghold proteger de caidas a los trabajadores, también reduce su cansancio (INTERNACIONAL)
gracias a sus 3 mm de espesor al ofrecer una reduccién del ruido y
K30 30215 un mayor confort al caminar sobre él.
PIEDRA T ‘ La piedra coralina es una piedra caliza formada por un 50% de
| carbonato de calcio que data del periodo pleistoceno en los lechos
Pé6 CORALINA BANOS TERRAZA marinos, lo cual explica el porque se pueden encontrar fésiles de MARMOTECH
corales y otros animales marinos. La mayor cantidad de canteras de (NACIONAL)
GOLDEN esta piedra pueden encontrarse en los arrecifes de coral.
2 Dada su construccién, los pisos de ingenieria se consideran mas
ecoldgicos pues contribuyen al uso sustentable de los bosques y
pP7 MADERA DE . plantaciones forestales, pues disminuyen el uso de especies de BAMBUS & MADERAS
INGENIERIA = SALON PRINCIPAL crecimiento mas lento y aumentan la vida util de especies de rdpido soluciones y acabados
-— o crecimiento que forman parte de las capas de madera de (INTERNACIONAL)
= contrachapado. Es de Facil y rdpida mantencion y limpieza.
El Travertino Coral Volcano es un tipo de marmol con un delicado
MARMOL telén de fondo de color beige claro y variaciones aleatorias de color
beige, |n,clU|dosdlos tonosc?/ poros méiloscuros y malrrones que son
caracteristicos de esta piedra extremadamente popular y resistente.
P8 TRAVERTINO MINIMARKET Se usa con frecuenciappara proporcionar un I?as?)ectoyorgé\nico a G'?L,\JJPA%AO?\IAASSEL
CORAL VOLCANO cualquier area sin tener que incurrir en altos costos en un proyecto,
funcionando bien como elemento de combinacidn, sobre todo para
\_ exteriore, llevar la belleza de la piedra natural a los espacios. Y,
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CODIGO

NOMBRE

P9

BALDOSAS
HIDRAULICA

TEXTURA

AREA

ESPECIFICACIONES

SUPLIDOR

SALON PRINCIPAL

Este material consiste en baldosas decorativas de cemento

pigmentado, que pueden usarse para pavimentos en interior y

exterior. La adicion de cemento y la compactacion por medio de una

prensa permiten la produccion de baldosas sin necesidad de cocer

en el horno, por lo que puede asociarse a una construcciéon mas

responsable en el uso de recursos energéticos, frente a pavimentos
de baldosa ceramica.

INDUSTRIAS AGUAYO
DE CONSTRUCCION
(NACIONAL)

TABLA DE MATERIALES DE MUROS Y REVESTIMIENTOS

TABLA DE MATERIALES DE MUROS Y REVESTIMIENTOS

-

CODIGO

NOMBRE

IMAGEN

DIMENSION

AREA

ESPECIFICACIONES

SUPLIDOR

M1

LADRILLOS ECOLOGICOS | |

BLANCOS

e

0.30x0.15x7.5m

MINIMARKET

Geoblock soluciones sustentables, elabora ladrillos ecolégicos,
sustentables y econémicos. Se fabrican mediante una combinacidon
de suelo-cemento y agua que después de ser mezcladas pasan por
un proceso de compresion. La mezcla contiene entre un 5 a 10% de
cemento y se humedece con agua para lograr la estabilizaciéon del
suelo-cemento, mejorando las propiedades de la mezcla vy

otorgando resistencia y perfecta finalizacion.

GEOBLOCK
(INTERNACIONAL)

M 2

HEMPCRETE

M3

BALDOSAS DE
CEMENTO ECOLOGICO
(ECO-CEM)

Plancha
1.20 x 2.44 m

COCINA,
MINIMARKET

Hepmcrete, es a un aglomerado entre fibras de cafnamo vy
aglutinante de cal. Debido a su maleabilidad con la mezcla se puede
formar ladrillos o paredes, ideales para una construccién verde y
estructuras bajas en diéxido de carbono. Las fibras de canamo,
como estructura arquitecténica causan grandes beneficios y
comodidades para los usuarios, pues aparte de ser amigable con el
ambiente es un gran aislante térmico. Es ecologico.

CANNABRIC
(INTERNACIONAL)

M4

PIEDRA
CORALINA
GOLDEN

0.60x1.22m

AREA DE EMPLEADOS

Y
ALMACENES

Es un material de fibrocemento, hecho en un 80% con cemento
ecolégicoy un 20% de fibra de celulosa. Es bastante versatil, pues se
presenta tanto en formato de panel, o como baldosa. Este
revestimiento esta indicado tanto para paredes como suelos, hasta
para encimeras. Su fabricante también lo recomienda en exteriores,
porque Eco-Cem, aparte de ser un material incombustible, es
resistente a la humedad. Estos paneles no se pudren, ni pueden ser
atacados por termitas o insectos.

ECO CEM
(INTERNACIONAL)

0.30x0.61Tm

TERRAZAY

BANOS TERRAZA

La piedra coralina es una piedra caliza formada por un 50% de

carbonato de calcio que data del periodo pleistoceno en los lechos

marinos, lo cual explica el porque se pueden encontrar fdsiles de

corales y otros animales marinos. La mayor cantidad de canteras de
esta piedra pueden encontrarse en los arrecifes de coral.

MARMOTECH
(NACIONAL)

M5

BAMBU

Mé

VIDRIOS
ARQUITECTONICOS
SOLARBAN

N/A

MINIMARKET

La construccidon con bambu, es una tecnica ecologica. Se trata de
uno de los materiales usados frecuentemente para la construccion
de estructuras de manera total o parcial.

N/A

N/A

SALON PRINCIPAL,

MINIMARKET

Los vidrios de baja emisividad con control solar Solarban, estan

formulados para bloquear el calor solar en el verano. Es un

producto sostenible cuentan con una certificacion Cradle to

Cradle. Bloquea el 62 por ciento de la energia solar total y dejar
pasar el 70 por ciento de la luz visible.

VITRO
ARCHITECTURAL GLASS
(INTERNACIONAL)
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CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
Los mosaicos de coralina con forma de pico son un revestimiento
MOSAICOS CORALINA decorativo de pared, tiene un tono amarillo, son resistentes y MARMOTECH
M 7 0.25x 0.10m SALON PRINCIPAL densas, es un material facil de limpiar, puede ser reparado y NACISNACL
CLASICA RUSTICO trabajado a la perfeccion manteniendo su belleza y es un material ( )
natural.
Este material consiste en baldosas decorativas de cemento
pigmentado, que pueden usarse para pavimentos en interior y
MOSAICOS exterior. La adicién de cemento y la compactacion por medio de una INDUSTRIAS AGUAYO
M 8 0.30 x 0.30m TERRAZA prensa permiten la produccién de baldosas sin necesidad de cocer DE CONSTRUCCION
HIDRAULICOS : ’ en el horno, por lo que puede asociarse a una construccion mas (NACIONAL)
responsable en el uso de recursos energéticos, frente a pavimentos
de baldosa cerdamica.
TRONCOS
M9 N/A TERRAZA Pedazos de troncos reciclados de los arboles caidos en bosques. N/A
RECICLADOS
BALDOSA PARA Ceramica (Biostop) bactericida, esta elimina las bacterias, ideales ARCHIEXPO
M10 para cocinas industriales, crean espacios herméticos y auto
0.10 x 0.20m COCINA ’ (INTERNACIONAL)
COCINA BLANCO MATE protegidos de las bacterias.
X R TN o Este material consiste en baldosas decorativas de cemento
‘J@[G D\@L’ ‘Jfﬁfc D\ﬂ. pigmentado, que pueden usarse para pavimentos en interior y
exterior. La adicién de cemento y la compactacion por medio de una INDUSTRIAS AGUAYO
M11 BALDOSAS 0.30 x 0.30m OFICINAS ADM Y prensa permiten la produccién de baldosas sin necesidad de cocer DE CONSTRUCCION
HIDRAULICA OFICINA DEL CHEFF  |ap | horno, por lo que puede asociarse a una construcciéon mas (NACIONAL)
responsable en el uso de recursos energéticos, frente a pavimentos
de baldosa ceramica.
Este material consiste en baldosas decorativas de cemento
pigmentado, que pueden usarse para pavimentos en interior y
exterior. La adicion de cemento y la compactacion por medio de una
M12 MOSAICOS 0.30 x 0.30m BANOS TERRAZA prensa permiten la produccion de baldosas sin necesidad de cocer ”\IIDDEUCSJI}\QIISAI'SRG(GZEJIAC‘)YI\?
HIDRAULICOS en el horno, por lo que puede asociarse a una construccion mas NACIONAL
responsable en el uso de recursos energéticos, frente a pavimentos ( )
de baldosa ceramica.
Este material cuanta con una certificacion LEED & BREEAM. Bamboo
M13 LOUVERS DE MADERA 2.00 x 0.05m OFICINAS ADM Y Solida se compone enteramente de tiras de bambu prensadas bajo MOSO
DE BAMBU MOSO® ‘ ' OFICINA DEL CHEFF  Imuy alta presion. Bamboo Solida, el material es mucho mas duro (INTERNACIONAL)
que el roble y tiene CO2 neutro.
El Travertino Coral Volcano es un tipo de marmol con un delicado
telédn de fondo de color beige claro y variaciones aleatorias de color
beige, incluidos los tonosC}/ poros mas oscuros y marrones que son
MADERA DE Plancha ~ caracteristicos de esta piedra extremadamente popular y resistente. MOSO
M14 . 1.20 x 2.44 m BANOS TERRAZA Se usa con frecuencia para proporcionar un aspecto organico a (INTERNACIONAL)
BAMBU MOSO® cualquier area sin tener que incurrir en altos costos en un proyecto,
funcionando bien como elemento de combinacidn, sobre todo para
\_ exteriore, llevar la belleza de la piedra natural a los espacios. Y,
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TABLA DE LUMINARIAS

f
cCODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
PINTURA SW AREA DE Excello Mate: Pintura Arquitectdénica tipo vinil-acrilica para
EMPLEADOS, BANO DE |interiores y exteriores, disefiada para ofrecer acabados con buena SHERWIN-WILLIAMS
M15 EGRET WHITE N/A EMPLEADOS, CUARTO |resistencia a la intemperie y excelente cubrimiento. Se caracteriza (NACI_ONAL)
DE LIMPIEZA Y por su alto rendimiento. Cuenta con una certificacion
COD.7570 ALMACENES CERTIFICACION GREEN GUARD.
PINTURA SW Excello Mate: Pintura Arquitectdnica tipo vinil-acrilica para
interiores y exteriores, disefiada para ofrecer acabados con buena
M16 CRISP LINEN N/A OFICINAS Y resistencia a la intemperie y excelente cubrimiento. Se caracteriza SHERWIN-WILLIAMS
MINIMARKET por su alto rendimiento. Cuenta con una certificacion (NACIONAL)
COD.6378 CERTIFICACION GREEN GUARD.
PINTURA SW Excello Mate: Pintura Arquitectdnica tipo vinil-acrilica para
interiores y exteriores, disefiada para ofrecer acabados con buena
N resistencia a la intemperie y excelente cubrimiento. Se caracteriza SHERWIN-WILLIAMS
M17 HOUSEPLANT N/A BANOS TERRAZA por su alto rendimiento. Cuenta <con una certificacion (NACIONAL)
COD.6727 CERTIFICACION GREEN GUARD.
PINTURA SW Excello Mate: Pintura Arquitectdénica tipo vinil-acrilica para
M18 interiores y exteriores, disefiada para ofrecer acabados con buena SHERWIN-WILLIAMS
WHITE SNOW N/A resistencia a la intemperie y excelente cubrimiento. Se caracteriza -
COCINA por su alto rendimiento. Cuenta con wuna certificacion (NACIONAL)
COD.9541 CERTIFICACION GREEN GUARD.
-

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN SIMBOLO AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
Estos paneles circulares hechos de aluminio fundido. Incorpora una
PANELES LED conexion rapida sin necesidad de abrir la Lluminaria. Su pintura
BAROS DE EMPLEADOS electéoestlétihca % toddo sus cqmdponeqtezst)ré(r)\gcivl_os a1l:|nj\edi_o agwbilentEiEIEDn
,Jcuando al anorro de energia e mas de . La enciencila e Los S
L1 EMPOTRABLES OFICINAS COCINA [(95%), proteccién contra sgobrecalentamiento,ocontrol de la corriente y la LA CASA DEL LED
! capacidad para trabajar con tensiones estabilizadas. (NACIONAL)
CIRCULARES
Dimensiones: 3 1/2 pulgs.
L2 LAMPARA B MINIMARKET Estructura en hierro y en Rattan RATTAN CARIBE
DE MIMBRE Y SALON PRINCIPAL Dimensiones: Largo:0.85 Alto: 1.00cm (NACIONAL)
Aleacion de aluminio: mas duro textura, peso ligero, y la mejor
RIELES disipacion del calor. Alta brillo: baja degradacién de luminosidad.
Eficiencia energética: Hasta un 90 % de energia que las ldmparas
L3 TRACKLIGHT LED MINIMARKET tradicionales. Tecnologia Green, seguro y favorable al medio LA(%]'%E:?‘ODNEA‘LL)ED
20W NEGRA ambiente.
Dimensiones: 20x30cm
Estos paneles rectangulares tienen Lumenes: 100lm/w Voltaje:
PANELES LED AREA DE EMPLEADOS. |AC85-265V Frecuencia: 50/60Hz Angulo de Apertura: 120° Vida Util:
+ |50,000H Material: Aluminio + PC Luminosidad: 92% CRI: 80Ra LA CASA DEL LED
L4 EMPOTRABLE COCINAY i6
Grado de proteccion: IP20. NACIONAL
ALMACENES ( )
RECTANGULARES 2X4 . . .
Dimensiones: 2X4 Pies (24X48 Pulgs).
Estos paneles cuadrados son de Material Aluminio + PC.
PANELES LED Luminosidad: 92%. Con un grado de proteccién: IP20. Lumenes:
i 100lm/w. Voltaje: AC85-265V. Frecuencia: 50/60Hz. Angulo de LA CASA DEL LED
L5 EMPOTRABLE AREA DE OFICINAS Apertura: 120°. Vida Util: 50,000H. (NACIONAL)
CUADRADOS 2X2 Dimensiones: 2X2 Pies (24X24 Pulgs).
LAMPARA COLGANTE Lampara de techo de disefio exclusivo con pantalla metal acabado
aluminio satinado. Regulable en altura. Funciona con Led o bajo
L6 CON ACABADO EN COCINA consumo, ahorro energético de hasta un 90%. (INTEAI‘QLI\IIIZ%Z?SNAL)
ALUMINIO SATINADO /\ Dimensiones: 22 x 170 cm
LAMPARA COLGANTE Ladmpara colgante de bambu hecho a mano, de color marrdn
L7 . . Natural. Aplicacion: interiores. Fuente de luz: E26/E27x1. Tipo:
DE BAMBU SALON PRINCIPAL Moderno. Tensién de: 90-240V. ALIBABA
(INTERNACIONAL)
(HECHA A MANO) Dimensiones: Alto: 0.90cm Ancho: 0.70cm
; Ldmpara colgante de bambu hecho a mano, de color marrdn
LAMPARA COLGANTE Natural. Aplicacion: interiores. Fuente de luz: E26/E27x1. Tipo:
f S ALIBABA
L8 DE BAMBU ‘9". SALON PRINCIPAL Moderno. Tensién de: 90-240V. (INTERNACIONAL)
(HECHA A MANO) Dimensiones: Alto: 0.46cm Ancho: 0.70cm
-
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TABLA DE LUMINARIAS

TABLA DE PUERTA Y VENTANAS

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN TEXTURA AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
A Ladmpara colgante de rattan, hecho a mano, de color madera.
LAMPARA Aplicacion: interiores. LAmparas: E27. Tipo: Moderno. Voltaje: 110V ~
< 240V. Tipo de la fuente de luz: lampara ahorro de energia
|— 9 COLGANTE SALON PRINCIPAL incandescente LED. (INTI'EARI\/I\‘IAAZCCI)SINAL)
DE RATTAN
Dimensiones: Alto: 0.60cm Largo: 0.30cm
LAMPARA - o .
B Luminaria colgante de uso interior tejida en Lila de Agua. MICHELLE
L10 JACIENTO BANOS TERRAZA _ _ URTECHO
TEJ|DO Dimensiones: Alto: 0.70cm Ancho: 0.40cm (NACIONAL)
Aleacion de aluminio. Alta brillo: baja degradacién de luminosidad.
- Fficiencia energética: Hasta un 90 % de energia que las ldmparas
L1 —I OJO DE BUEY @ BANOS LERRAZA fradicionales. Tecnologia Green', seguro y favorable al medio LA CASA DEL LED
LED 3W MINIMARKET ambiente. (NACIONAL)
Dimensiones: D: 0.15cm
Las cintas o tiras de LED son flexibles y auto adhesivas, contienen en
|_1 2 TIRA LED BANOS TERRAZA su superficie de 150 a 300 LED ESTA ES calida. Vienen con cinta LA CASA DEL LED
adhesiva en la parte posterior para su facil instalacién. (NACIONAL)
L ‘I 3 LAMPARA CERRAZA El macramé hecho de corddn de papel reciclado BEST BEFORE
DE MACRAME Dimensiones: Alto: 1.0cm Ancho: 0.30cm (INTERNACIONAL)
-
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CoDIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
PUERTAS CORREDIZAS Puertas corredizas de vidrio en negro para entrada, procesamiento (Dist 'bDIP'P'A'\ijL .
ENTRADA de 3d. Entrada automdtica comercial. Plantilla exterior. Fachada Istribucion de puertas
PU1 DEVIDRIO EN NEGRO. 2.65x4.00m MINIMARKET centro de negocios transparente, vista frontal. y paneles, S.L.)
ENTRADA AUTOMATICA. (INTERNACIONAL)
PUERTA BATIENTE Esta fabricada integramente en polietileno reciclable con planchas
ACCESO COCINA de 15mm de alta densidad lo que le otorga una alta resistencia y . DIPPANEL
PU2 DE VAIVEN DE 1 HOJA. 2.65 x 4.00m DESDE SALON dyrabilida,d._ Es una puerta ideal para bares, restaurantes, etc. (Distribucién de puertas
PRINCIPAL Sistema rapido de montaje. Marco y contramarco construidos en y paneles, S.L.)
COCINA INDUSTRIAL aluminio anodizado y lacado en blanco. (INTERNACIONAL)
Es una puertas abatibles de acero inoxidable, las puertas se hacen a las
PUERTA ! . S tas,
PU 3 510 % 0.90 CUARTO LIMPIEZA me:cdldas com((j)j 02 puerta%d_e la ho;a[ son fatC|les d? limpiar y se ?ylgden DAN-Doors
entregar en lversas superncies, con tas ventanas, lLas aCas metalicas,
INDUSTRIAL ABATIBLE AU X D.Zum & P A P (INTERNACIONAL)
Puerta Ignifugo, resistente al agua, al moho, resistente a la rotura,
PUERTA COMERCIAL 2.20 x1.00m firmeza, alta calidad, respetuoso con el medio ambiente, duradero. Xzic ( tect safety & ity)
PU4 OFICINAS El umbral de la puerta de acero inoxidable de alta calidad. Apertura| *Z'¢ p(l](l)\l'I?Echfl?Agl(gNAsl?)cu” y
DE VIDRIO 210 x 0.90m de Oscilacion, interior o exterior.
Aislamiento de poliuretano ecologico en 3 0 4 pulgadas de espesor.
(1) Riel galvanizado. Soporte inferior y rodo solido de piso de 3" de
PUERTA CORREDIZA diametro. SERVIN
PUS v o ) 2.00 x 1.00m CUARTO FRIO Puerta de una hoja, corrediza. Lamina color gris, textura lisa.| (expertos en frio desde 1981)
PARA CUARTO FRIO Soporte de riel con madera y lamina blanca calibre 26. Refuerzo (INTERNACIONAL)
interior de madera de pino tratado. Moldura lateral aluminio gris.
Breaker rompe frio en el marco.
PUERTA DOBLE DE ACERO ACCESO DESDE CARCA Y Puerta doble a prueba de fuego y aislamiento térmico, apertura de
PU®6 INOXIDABLE 220 x 2.20m DESCARGA A COCINA Y |SWing interior/exterior. Color estandar RAL con recubrimiento en| Xzic (protect safety & security)
( : ' ' MINIMARKET polvo. Posicién comercial. (INTERNACIONAL)
PUERTAS DE INCENDIO
PU7 PUERTA SIMPLE . l CI;’uertadcomerci_al. M?vt‘%rllal dg la udertaA _
N squeleto de madera maciza + ambos lados. Accesorios GOLDEN HOUSE
CORTAFUEGO DE 2.10 x 0.80m BANOS DE EMPLEADOS Bloqueo, manijas y bisagra. (INTERNACIONAL)
MADERA
= §
‘ ACCESO A ALMACENES
PUS PUERTA DE LE 2.10 x 0.90m DEL MINIMARKET Y Puerta comercial. materal de atr:ﬁé?élfuego nominal, hueco puerta de (INTDEARN:ADCc}c())rIEJAL)
SEGURIDAD HACIA AREA DE :
210 x1.00m EMPLEADOS Y COCINA
\_ = 3
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TABLA DE PAISAJISMO

f
CODIGO NOMBRE IMAGEN DIMENSION AREA ESPECIFICACIONES SUPLIDOR
PU9 PUERTA RANURADA - 2.10 x 0.80m BAE%ESR'I'TI'EAREEZA Puerta de madera reciclada. (INTDEARN:ADC?C();IEJAL)
| [
PUERTA DE MADERA
210 x 0.70m PUERTA DE INODOROS Puerta hecha a la medida. Cuenta con madera de Bambu y en el N/A
: : . centro un panel de Rattan como fibra natural. Ver especificaciones
PU'] 0 DE BAMBU CON PANEL (HECHA A MEDIDA) DE BANOS TERRAZA p on detalle. P
DE RATTAN
PUERTA DE VIDRIO
3.17 x 2.30m ACCESO A SALON Puerta a la medida. Cuenta con vidrio reciclado y una estructura
PU11 CON PERFILES DE (HECHA A MEDIDA) PRINCIPAL Y TERRAZA en hierro. Ver especificaciones en detalle. N/A
HIERRO
LARGO: 2.71M . . .
) OFICINA DEL CHEF 1 Ventana para la oficina del chef de vidrio reciclado
VET VENTANA FIJA GROS%II(\)/IS);:gA AMM (HECHA A MEDIDA) con marco de acero inoxidable. N/A
LARGO: 1.59M Vent la oficina del chef de vidrio reciclado
OFICINA DEL CHEF 2 eéntana para la oncina
VE2 VENTANA FIJA GRO?&EC\)”%S?)A AN (HECHA A MEDIDA) con marco de acero inoxidable. N/A
VE3 VENTANA FIJA LQIE_I(%)150206 BUFFET / COCINA Ventanal para vista de la cocina desde el area de buffet, N/A
GROSOR VIDRIO: 4MM (HECHA A MEDIDA) vidrio reciclado con marco de acero inoxidable.
\_
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MATERIALES CODIGO| NOMBRE IMAGEN DIMENSION SUPLIDOR
CODIGO| NOMBRE IMAGEN DIMENSION SUPLIDOR
ZAFACONES DE
MOP 4 1.20x.60m 7AMRECYCLING
RECICLAJE (NACIONAL)
MAP1 CESPED N/A N/A —
) l 1oniTy
MOPS FTACION L ZEROEMISIONRD
DE CARGA inE 1:50x0.90m (NACIONAL)
PAVIMENTO DE *
0.35x0.20 m STONE HOUSE
MAP2 ADOQUINES DE (NACIONAL)
PIEDRA PEQ}JENO
160 x 80 cm / 190 - 215 Wp
MOPG6 PANELES SOLARES . ZEROEMISIONRD
MEDIANO (NACIONAL)
------ # 165 x 100 cm/ 260-300 Wp
MAPS3 CRAVILLA JARDINERIA —esss
NEGRA N/A ATAPAIMA
TERRIZO
MAP4 N/A N/A
NATURAL
POSTE LED CON
LP1 5.03m x 0.55m N/A
PANEL SOLAR
INOPLAY N
MOP1 JUEGOS INFANTILES 8.60m x 3.80m x 3.80m (INTERNACIONAL) pﬁ;
SOLAR BOLARDO
LP2 LA CASA DEL LED
LED 3609 0.80m x 0.11m (NACIONAL)
TECHO
MOP2 DE PARQUEO 5.32m x 4.75m N/A - J
CON PANELES
BENCH CIRCULAR
EN HIERRO Y MADERA STREETLIFE
MOP3 60 cm (INTERNACIONAL)
DE PINO TRATADA
. J



TABLA DE PLANTAS

INTERIORES

-

CODIGO

NOMBRE

P11

POTUS

(Epiperemnum aureum)

Pl2

BAMBU

(Bambusa vulgaris)

PI3

HELECHOS

P14

PLANTA CASCARA
DE NUEZ

(Peperomia caperata)

PI5

EL FILODENDRO
BIPINNATIFIDUM
(Philodendron)

Pl6

BIEDRA SUECA O
PLANTA DEL DOLAR

P17

ARBOL

(Laureles)

PI8

PLANTA TARO

(Malanga)

IMAGEN

AREA

ESPECIFICACIONES

VEGETACION DEL
ASIENTO BOTH
SALON
PRINCIPAL

Los potos son plantas trepadoras que en estado silvestre o natural

puede alcanzar los seis metros de altura, pero si se cultiva dentro de

interiores no pasa de un metro y medio. Su capacidad de trepar se

debe a unas raices aéreas y bien carnosas que se pegan a la planta o

tronco que le sirve de tutor. Sus hojas son color verde brillante con

estrias amarillas o blancas y con formas que dependen de la
situacion en que se cultive.

SALON
PRINCIPAL, ENTRADA
AL MINIMARKET Y
TERRAZA

Consiste en una planta de aspecto macizo originaria de regiones tropicales,
con tallos gruesos (de hasta 8 cm de diametro), rigidos y entrecortados por
nudos, de color amarillo con rayas verdosas. Esta especie de bambu presenta
hojas oblongas, lanceolados, puntiagudas, de color verde oscuro brillante, y
se les atribuyen propiedades antiparasitarias emenagogas, estimulantes y
espectorantes. esta especie necesita de la presencia de humedad en el
ambiente, por lo que se recomienda rociar sus hojas con agua al menos dos
veces a la semana.

SALON PRINCIPAL
Y BAR DE TERRAZA

Los helechos son plantas vasculares sin semilla, cuyas caracteristicas
morfolégicas mas sobresalientes son sus hojas grandes, usualmente
pinadas y con prefoliacién circinada. Se deben tener los helechos en
condiciones, es muy importante aportarle suficiente humedad
ambiental. Si no tienen la humedad suficiente sus hojas tienden a
secarse. Es muy importante que los helechos se encuentren en zonas
con mucha luz pero sin sol directo, ya que el sol podria quemar las
hojas.

TABLA DE PLANTAS

INTERIORES

-

MURO VERDE
SALON
PRINCIPALY
MINIMARKET

Es una planta que crece formando monticulos de unos 20 cm de alto

y ancho, con hojas corrugadas en forma de corazdén. Si las

temperaturas bajan de 15 °C, es aconsejable su cultivo en interiores,

sobre todo en regiones templadas. Es aconsejable un sustrato de

humus, gravay turba, prefiere un ambiente con alta humedad, sobre

todo en climas calidos, pero es sensible al riego excesivo ya que
causa pudricion en las raices.

MURO VERDE
SALON
PRINCIPALY
MINIMARKET

Una planta con hojas de gran tamafio. Su rusticidad proviene del

sotobosque amazdnico y se adapta perfectamente a las condiciones

de una casa porque no necesita mucha luz. Tiene que tener buen

drenajey serrica en materia organica. El riego tiene que ser frecuente,
sobretodo en los meses de calor.

(Luffa aegyptiaca)

MURO VERDE
SALON
PRINCIPAL

Tiene hojas suculentas (que guardan agua) de un verde brillante,

redondeadas y con el margen dentado. A la planta del Délar le gusta

los lugares iluminados pero sin sol directo, para que no les quema

las hojas. Con luz indirecta o en semisombra, suelo con buen

drenaje, humedad constante, con riego dia por medio y sin

encharcar (porque se pudre), temperatura calida y cubriéndola
cuando hay heladas.

PI11

SALON
PRINCIPAL

El laurel comun es un arbol de 5-10 m de altura, de tronco recto con

la corteza gris y la copa densa, oscura. El riego del laurel debera ser

escaso, puesto que se trata de una especie acostumbrada a la sequia

y no requiere de grandes cantidades de agua. El arbusto o arbol de

laurel tan solo requerirda agregarle abono una o dos veces al afo,
usando algun fertilizante de tipo organico.

PALLETS EN PARED
DEL SALON
PRINCIPAL

La malanga es una planta herbacea que tanto se puede tener como
en interior como en un jardin. Sus hojas son grandes, de 32-36cm de
largo por 22-70cm de ancho, y surgen de un tallo de hasta 40cm de
largo. Las flores surgen de unas inflorescencias axilares. Se ha de
regar 3 0 4 veces por semana en verano, y cada 4 o 5 dias el resto del

ano.
J

LENGUA DEVACA O
LENGUA DE SUEGRA

(Sansevieria)

\
CODIGO NOMBRE IMAGEN AREA ESPECIFICACIONES
Las Begonia son plantas la mayoria de las cuales se comportan como
plantas de temporada en climas frescos, ya que son originarias de
PALLETS EN PARED climas tropicales y no soportan las heladas. El sitio ideal para la
Pl9 BEGONIAS DELSSALON Begonia en el interior es donde entre mucha luz natural, pero esté
PRINCIPAL resguardada de las corrientes de aire. Al regarlas, deberemos de
tener en cuenta que las raices no soportan tener agua encharcada
durante mucho tiempo.
Es una planta trepadora que crece mejor si tiene un soporte donde crecer.
PLANTA ENREDADERA Tiene una raiz principal y raices secundarias que tienen gran cantidad de
i pelos absorbentes. Sus tallos son delgados, angulares, de cinco aristas. Son
PI10 DE MUSU MINIMARKET

tallos herbaceos, solidos cuando jovenes y al madurar se vuelven huecos. Las
hojas son en forma de corazén, divididas en lédbulos triangulares, color verde
oscuro y con zarcillos ramificados.

BUFFET Y BAR

La lengua de suegra o cola de vaca es una planta verde, con hojas
similares a la forma de una espada o lengua puntiaguda. Son gruesas
y poseen un bordeado amarillo en los extremos. Esta planta puede
crecer hasta 240 centimetros y tiene pocas hojas. Es considerada
como la planta ideal para espacios interiores; ya que se adapta
facilmente a la exposicion no constante de soly a la humedad baja del
ambiente.
J







